.  Nuestro famoyo Pinteo Kr ¥ 6,00€
P4
Solore nuestra Torta de Aranda una crema de Queso Azul, Ehorizo

Yhérico Y foque de horno, huevo hilado Y balsdmico de fmmﬁueyﬂ,

) Anchoas del Cantibrico XL (10 Unidades) 29,00 €

Dizarra de Anchoas con laminas de p&m tostado en el momento

Y una rica emulsion de tomate con AOVE ¥ sal,

. Viciras con mayoéimcﬁi 'y Lima rallada (6 unidades) 18,00 €
Vieiras cocinadas en cocina, /[/amém&/m con mgga@'mcﬁi ¥
en el momento rallamos Lima sobre ellas,
. Chorizos del Marques 14,50 €
1/ 850€
A ln reduccion de Sidra Rosada espumosa con Tomillo de nuestro Cerro
"La Torreta”

Queso Gourmet Trufado Yaliano 17,00 €
74 9.00€

Pecoring Moliterno al Tartuto, un Queso
elaborado artesanalmente con leche de Oveia,
curado durante 12 meses ¢ inyecz‘m/o Trufa negra italiana

l"ﬂpOJ'ﬂnﬁ/O ﬁ/(/ﬂ"ﬂnfﬂ 6 meses mas pﬂl"ﬂ ﬂi"On’WlﬁZﬂl"/O.
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. Queso Provolone con Boletus (140 Gr) 18,00 €
(200 Gr) 21,50 €

Sobre Barro, Provolone. fundido con una hase de Carfoaccio de tomate

conﬁ'fm/o con Uréﬂana, Crema de Boletus L Shitake, b terminado con
Crocant de Almendralll

. New Provolone Trufado con Frambuesa 11 (140 Gr) 19,50 €

Sobre Barro, Provolone fandido con una base de Cmﬂ/mccio de tomate, U:ﬂéﬂano,

Aceite de Trufa blanca, Crema de Boletus, nuestro Queso Trufado Vi
Frambuesa Liofilizada (deshidratada)

Nuestras Ensaladas

. e Perdiz escabechadn 15,50 €

L’ecﬁoym Wezclum, con fomate Gourmet. Perdiz
eyméecﬁmfﬂ, Cebolla morada encurtida yun rico

ﬁlﬁﬁO con Vimyre J/ﬂ vino 5[6 nuestras 50[[9 as,

. De Ventresca de atin 15,00 €
Ensaladn de Tomates Gourmet con Ventresca de Atin, aliiadn

\ |
Con aceite de Oliva Viiye%(fm de cosecha fempmna,

[ 4
. Qe Tomates Ricos !! 13,00 €

Tomates Gaurmefyeﬂdn mercado, recién b@rtados al momento

Con Aceite de Oliva Viiyen ra de cosecha femﬁmnﬂ.
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. Tg’in de Carrilleras ibéricas
de Cerdo (: 2fx) (550 gr) 33,00€
Carrilleras de Cerdo ﬂuiym/m’ con Vino a ln ?lm‘iﬂuﬂ con Hierbabuena,

Con sémola de Cus Cus con manfequi//a francesa.

. Tajin de Bakalno al Pil il (2 ) (300 gr) 35,00 €
(1 prersona) _(200 gr) 18,00 €

Conﬁ'fm/o al g’z’//o a éfz/'ﬂ fempemfum, con aceite de carabinero
Y colns de Gambon
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WAGYU
La carne de Wagyu se identifica por su marmoleado, veteado

o infiltracién grasa en las fibras musculares,
a[uelecor}ﬁereunatwctumsuavequeparecequeseﬁmdaenlospa[adares.

Su aroma es tinico y ligeramente dulce, con un sabor intenso y agradable.
Por este motivo, es considerada “la mejor came del mundo”.

?/amémyuem de 730{@ W@yu (180 jr,] 5,50 € )

Sobre foan RBrivche de manfeqm’//a, con cebholla a ln
p/ﬂncﬁﬂ, ﬁecﬁbyﬂ Y pﬂfm‘m ﬁﬂifm' de E Molar, b e
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Y teak Tartar de W@yu 26,00 €

Con cebolln encurtidn pic&mfe casera, ﬂ/m/mmﬂoney, sésamo de Wasabi

Yy pﬂneci//w' tostados,
. Presade Buey Wagyu (300 gr) 2 41,00 €

“Textura Solomillo” en p/m‘o caliente trinchado a 9o ° con ﬁa/my asadns,

. LPicanha de 730@ W@yu (400 gr) 2px 53,00 €
"Textura Txuleton” en /9/&:1‘0 caliente trinchado a 45 ° con pﬂﬁﬂ)’ asadns,

(Los pesos de los Cortes Nobles son aproximados,

se Cobrara cada pieza al peso)



