
 

la table du dimanche €27,00 
 

ENTRÉE 

Croustillant de joue de boeuf  confit 
Croustillant de joue de confit, jus de viande réduit façon carbonade 

*** 

Œuf 63 ° 
Œuf à 63 °C, crème de patate douce et brisures de châtaigne 

*** 

Foie gras mi-cuit (suppl. €5,00) 
foie gras mi-cuit, pain d'épices 

LA SUITE 
Porc confit 16h 

Paleron de porc confit à basse température, nappé d’un jus réduit au vin rouge,  
mousseline de pommes de terre maison et légumes 

*** 

Filet de canette 
Filet de canette rosée, jus à l’orange, mousseline de pommes de terre et carottes glacées au miel 

*** 

Saumon 
Pavé de saumon, sauce au poivre et frites 

*** 
Agneau  

Burger à l'effiloché d'agneau, légumes façon couscous parfumée 
 à la ras el hanout & frites 

*** 

Américain de boeuf  préparé  
Tartare de boeuf Blonde d'Aquitaine prépare à la façon du chef, frites  

POUR FINIR 

Gaufre de Bruxelles 
gaufre de bruxelles croustillant, chantilly parfumée au liqueur de café et spéculoos 

ou 

Dôme au chocolat, fromage blanc et fruits rouges 
Dôme au chocolat garni de fromage blanc monté à la crème et aux fruits rouges, croustillante de cornflakes 
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