Settembre

Antipasti
Gran Crudita” di mare

OSTRICHE BRETANIA

CARPACCIO DI RICCIOLA

CARPACCIO DI SALMONE

SCAMPI PUGLIA

GAMBERI ROSSI SICILIA 35

Degustazione di mare

POLPO SU CREMA DI PATATE 18

SPIEDINO DI CALAMARO GRATINATO 16
GAMBERO CROCCANTE 16

TEMPURA DI GAMBERI E MERLUZZO 20

TORTINO DI PARMIGIANO AL TARTUFO BIANCHETTO 16
LUMACHE BIO ALLA CREMA DI POLENTA DI STORO 16
Primi

SPAGHETTONI FELICETTI VONGOLE VERACI E BROCCOLETTI
VERDI AL PEPERONCINO E OLIO DEL GARDA 16
RISO CARNAROLI ALLA ZUCCA E GAMBERI 16

MANTECATO AL FUMETTO DI CROSTACE!

SPAGETTONI AL CAVIALE CALVISIUS 25

TAGLIOLINI DI PASTA FRESCA AL RAGU' DI CINGHIALE 15
GNOCCHETTI ALLE RAPE ROSSE E TARTUFO BIANCHETTO 16

RISO CARNAROLI AL BAGOSS E PORCINI 16

Secondi

SCALOPPA DI BRANZINO Al CAPPERI E ACCIUGHE
SICILIA LIMONE E VINO BIANCO SU CREMA DI MAIS 22

GRAN CATALANA DI ASTICE ,SCAMPI E GAMBERI
DEL MEDITERRANEO POLPO ,PINZIMONIO DI VERDURA X2 70

GAMBERONI DEL MEDITERRANEO

AL CURRY SU RISO BASMATI 20
ORATA ALLA MEDITERRANEA 18
POMODORINI OLIVE DI TAGGIA PATATE E BASILICO 20
TARTAR DI FASSONA 18

VALDOSTANA DI FILETTO FONDUTA E TARTUFO BIANCHETTO 22

CARRE DI CERVO AL VINO ROSSO E MIRTILLI CON POLENTA 28

CARPACCIO DI TONNO



Dolci

TORTA DI ROSE CREMA ZABAIONE
TARTATEN DI MELE CARAMELLATE
CON GELATO ALLA CREMA E VANIGLIA

MERINGA Al FRUTTI CARAMELLATI
TORTA AL CIOCCOLATO AMARO

GELATO ALLA VANIGLIA CIOCCOLATO
CALDO FONDENTE

ZABAIONE AL MARSALA
GELATO ALLO ZENZERO CARAMELLATO

GELATO DEL MOMENTO

SORBETTO AL FRUTTO DELLA PASSIONE
E FONDENTE DI FRAGOLE

SORBETTO ALL ANANAS E LAMPONI

E 8

LA NOSTRA PASTICCERIA E | NOSTRI GELATI
PREPERATI CON INGREDIENTI NATURALI E SELEZIONAT!



