Mazsor

BRONZINI

LES COCKTAILS

AMERICANO « Martini rouge, Campari, Martini extra dry, Bitter » 25cl

RHUM 25¢l

MOJITO « Rhum, Sucte de canne, Menthe fraiche, Citron vert, Eau de Perrier »
DAIQUIRI « Rhum, Jus de citron, Sucre de canne »
CUBA LIBRE « Rhum, Jus de citron vert, Coca cola »

VODKA 25cl

ICEBERG « Vodka, Jus de citron vert, Menthe fraiche, Sucre de canne »

COSMOPOLITAIN « Vodka, Triple sec, Jus de Cranberry, Citron vert »
SEX ON THE BEACH « Vodka, Liqueur de péche, Jus d’ananas, Jus de Cranberry »

GIN 25l
COCKTAIL DU BISTROT « Gin, Martini rosé, Schweppes agrumes»
PINK LADY « Gin, Jus de citron, Sucre de canne »

TEQUILA 25¢l

TEQUILA SUNRISE « Tequila, Jus d’orange, Sirop de grenadine »
MARGARITA « Tequila, Triple sec, Jus de citron vert »

9,00 €

9,00 €
9,00 €
9,00 €

9,00 €
10,00 €
10,00 €

9,00 €
9,00 €

9,00 €
10,00 €




LLES TAPAS

PLANCHE DE CHARCUTERIE 10,00 €

Jambon cru, coppa, rosette, mortadelle, jambon cuit persillé

POULPITO 0,00 €

Cuisiné a ’ail et persil et zestes de citron

B@&EUF 6,00 €

Mariné au soja ,gingembre, herbes fraiches

TIMBALE DE FRITURES 6,00 €

Fleur de courgette, tempuras de moules, sticks de mozzarella, rondelles d’oignon

1> ASSIETTE DE TAPENADES 6,00 €

Tapenade noire et verte du Moulin

LA CHEVRERIE D’EMILIE 10,00 €

Frais et affinés

LLE CORNET DE FRITES MAISON 2,50 €

Préparé avec de la pomme de terre «binje»

I’ASSIETTE GOURMANDISE 9,50 €

Sélection de nos patisseries faites maison

CAFE GOURMAND 5,00 €

Une patisserie au choix et un café




