


Van harte welkom in Brasserie Bergelen.

Naast elkaar, onze dochters en een halve dierentuin thuis is deze brasserie sinds
2016 onze grootste passie. Het is duidelijk, wij houden van een vlotte aanpak.
En die lijn trekken wij door in onze brasserie.

Lekker eten, correcte prijzen, ruime porties, dagverse producten, duidelijke
communicatie en een huiselijke sfeer. Samen met ons team staan we graag
klaar om u te bedienen zoals het hoort.

Voor een vlotte werking vragen wij echter wel om vanaf 8 personen uw keuzes
te beperken, en 1 rekening per tafel te vragen.

Een doggie-bar, een speelhoek voor de allerkleinsten binnen en een ruime
speelweide buiten, een aangepaste toegang en toiletten voor
rolstoelgebruikers,... U hoort het, iedereen is welkom bij ons.

Kijk gerust verder wat we allemaal te bieden hebben, en geniet... ten volle!

Liefs,
Benoit en Nikita
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BRASSERIE
ZOMERUUR WINTERUUR
Mei t.e.m. september Oktober t.e.m. april
Woensdag t.e.m. zondag: 11u - 22u Woensdag & donderdag: 11u - 18u
Maandag & dinsdag gesloten Vrijdag & zaterdag: 11u - 22u
Zondag: 11u - 20u
Juli & augustus
7/7:11u-22u Maandag & dinsdag gesloten

Allergie? Vraag onze digitale allergenenkaart en meld het ons.
Opgelet; samenstelling kan wijzigen.



Picon van het huis
OF
Aperitief maison 0%

Aperitiefbordje

Céte a I’'os met verse frietjes en saus naar keuze

Irish coffee
OF
Dame blanche

1/4 L huiswijn (wit, rood of rosé) per persoon

68.°°/P.P

(menu per 2 personen)



M?%W

Scampi maison/look/curry
OF
Duo kroket

Vis vol au vent
OF
Varkenswangetjes

Met verse frietjes of kroketjes

Koffie of thee met zoet goestje

Prijs per persoon: 50. 00

Prijs per persoon met aangepaste wijn & water: 60. -




WEEK
MENU

Dagsoep

Hoofdgerecht

Koffie of thee met zoet goestje

Prijs menu met soep: 20. e

Prijs menu zonder soep: 18. s

Het weekmenu is enkel op weekdagen beschikbaar
en bij het hoofdgerecht kunnen geen aanpassingen gebeuren.



HAPJES

- Jonge kaas 10.90
Jong belegen kaas met garnituur en Wostyn mosterd

= Warme mix 8.°0/P.P
6 stuks gefrituurde borrelhapjes

Koude mix 14.°°
Jonge kaas en Spaanse mini salami

Salami 13.00
Spaanse mini salami met garnituur

> Nacho’s 16.°°
Nacho’s met bijhorende garnituur

< Orvalkaas 16.°°
Abdij kaas met garnituur en Wostyn mosterd

Bergelen bord 28.0°

Aperitiefplank voor 2 a 4 personen

> Een goestje 8.00°
Borrelplankjes, warm en koud, per persoon

Mini pizetta’s 14.°°

3 verschillende soorten warme bruchetta, 9 stuks

-> Lookbroodjes 13.00
Met hesp en kaas

VOORGERECHTEN
Duo kroket 7 16.°°
Kaaskroket / garnaalkroket / fris slaatje
Scampi maison / look / curry 18.00
5 scampi’s

roomsaus met tomaat en paprika
hoeveboter met look
roomsaus met curry

Dagsoep met brood 6.°°
Inspiratie van de chef

Brood mag gevraagd worden indien gewenst.
Supplement frietjes/kroketjes & .°°

- |s vegetarisch/kan vegetarisch geserveerd worden.



cececccee SNACKS cccccecccss

- Crogue monsieur 13.00
Croque monsieur / seizoensslaatje
- Croque madam 15.00°
Croque monsieur / spiegelei / seizoensslaatje
Croque bolognaise 17 .00
Croque monsieur / bolognaisesaus / seizoensslaatje
Extra croque +4.5°
Dagsoep met brood 6.°0
Inspiratie van de chef
> Kaaskroketten 18.°°
2 kaaskroketten / seizoensslaatje
Garnaalkroketten 24 .0°
2 garnaalkroketten / seizoensslaatje
- Salade geitenkaas 26.°°
Seizoenssalade / geitenkaas / spek / appel / honing / vijgenbrood
- Salade kip 25.90°

Seizoenssalade / krokante kip / parmezaan / olijven / croutons
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PASTAS =
Macaroni kaas & hesp 17 .0°°
Spaghetti bolognaise 18.90
Lasagne bolognaise 18.90
- \egetarische pasta 17.°°
- Tagliatelle kip curry 25.00
Pasta scampi maison 28.°0
Pasta scampi curry 28.°0

Brood mag gevraagd worden indien gewenst.
Supplement frietjes/kroketjes 4 .°°

- |s vegetarisch/kan vegetarisch geserveerd worden.



Geen zin in het slaatje bij het hoofdgerecht? Bedankt om dit te melden,
zo kunnen we samen voedselverspilling tegen gaan.

VLEESGERECHTEN @

Steak 28.0°
Belgische witblauw / verse frietjes / seizoensslaatje
Saus 4.0°

Saus champignon / peper / Roquefort

Cote a l'os 42.°°/P.P
Belgisch witblauw / verse frietjes / seizoensslaatje
Per 2 personen
!l wachttijd min. 30 min !!

Varkenswangetjes 29 . 00
Bereid met Brasserie Le Fort / verse frietjes / seizoensslaatje
Ribbetjes - SPECIALITEIT VAN HET HUIS! 28.°0
Traaggegaarde ribbetjes / verse frietjes / seizoensslaatje
Halve kip 28.°0
Halve kip met jus / verse frietjes / seizoensslaatje
- Manta burger 27 .°°
Rundsburger / spek / spiegelei / cheddar
- Orval burger 29 .00

Rundsburger / orvalkaas / gebakken ajuin / spek / augurk
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VISGERECHTEN &

Vis vol au vent 29. 00
5 soorten verse vis / videe / verse frietjes / seizoensslaatje

Zalm met kruidige crumble 32.00
Op vel gebakken met kruidenkorst / verse frietjes / seizoensslaatje

Scampi maison / look / curry 28.9°°
8 scampi’s / verse frietjes / seizoensslaatje
roomsaus met tomaat en paprika

hoeveboter met look en peterselie
roomsaus met curry

- Zeebrugs patatje 31.00°
Zoete aardappel / Beure Blanc / prei / spiegelei / scampi’s / garnalen

Alle hoofdgerechten worden geserveerd
met frietjes of kroketjes.

- |s vegetarisch/kan vegetarisch geserveerd worden.
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DESSERT \\‘"//

Warme appeltaart
met ijs
met slagroom

Chocomousse
In chocolade bowl met garnituur

Verwenbord
Uitgebreid bord met verscheidene kleine desserts

Zoet goestje
Plankje met 3 mini zoetigheden

DONDER-.
= GEBAK’DAG

Gebak van de dag met koffie 6 00

(zolang voorradig)

IJSCOUPES

Coupe vanille
3 bollen vanille

Coupe chocolade
3 bollen chocolade / verse chocoladesaus

Coupe dame blanche
Bol vanille / bol chocolade / bol straciatella

Coupe bresilienne
3 bollen vanille / karamelsaus / bresiliennenootjes

Coupe advocaat
3 bollen vanille / advocaat

8.00
2_50
2 00

12.00

10.5°

10.5°

10.5°

12.00



eeeeeeec. VERSE REUZENPANNENKOEKEN
VAN 14U30 TOT 18U

Pannenkoek natuur 6.°°
Met suiker 1.00
Met boter 1.00
Met confituur 2.00
Met slagroom 2.00
Met ijs 5.00
Met chocoladesaus 2.00
Met choco 3.00
Met advocaat 4. 00

654

PANNENKOEK SPECIAAL
VAN 14U30 TOT 18U

Pannenkoek Oreo 12.5°
Oreocrumble / chocoladesaus / straciatellaijs / slagroom

Pannenkoek speculoos 12.5¢°
Speculooscrumble / speculoostopping / slagroom / speculoosijs

Pannenkoek marshmallow 12.50
Vanilleijs / aardbeientopping / marshmallows / slagroom / smarties

Pannenkoek caramel 12.50
Vanilleijs / gezouten karameltopping / karamelblokjes / slagroom / bresilienne

BRASSERIE

3
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SPAGHETT| ME
10.°° L
MACARONI
KAAS EN HESP <Y

10.°°

BITTERBALLEN J©
6 stuks / letterfrieties / smileyslaatje
00
10.

MIN
RIKAND

g stuks / letterfrietjes

1
ELLEN

/ smileyslaatje

16 . 00 -

KIND §£§ikz

MET ERSTEAK\-’ 15,00
s

Liever appelmoes? \raag ernaar!



[+]
1JSJE 1BOL traciatelle \

 J checolade /'S : LLEN /
; ardbei/ € vanii .
vam“e/a ’7’/e/aardbe//ChOCO/ade/sfrac' e
latella

6.0°
CHOCOMOUSSE
Melkchocolade

4 00 \\—g
PANNENKOEK

00

+1.90 yer BOTER

MET 1JS +2-5°

o)
+2.90 MgT cuocounssws

00
MET cHOCO +3.









