A
La carte de la Grignotiere

Les entrées :

Les crottins de chévre panés en crotite d amande,
Jeunes pousses de mesclun Nigois et tomates séchées  14,00€

Le croustillant d aspernges vertes et son acuf poché

a la créme de ciboulette 15.00€
Les brochettes de moules panées a la Provengale,

salade Printaniére de légumes croquants et crevettes 16,00€
L escalope de fote gras poélée aux_ fruits de saison,

sauce au miel de fleurs 17,00€

Les poissons :

Le méli-mélo de trutte saumonée au chorizo,

fricassée de légumes primeurs 20.00€
Le risotto « Arborio » aux langoustines roties et
velouté de crustacés, copeauxde parmesan 23.00€
Les tagliatelles auxgambas et noix de St-Jacques  25,00€
Le millefeutlle de St-Pierve poélé al huile d olive,
concassée de tomates au bastlic 26.00€




Les viandes :

La chartreuse de filets de caille aux saveurs forestiéres,

poélée de légumes nouveaux 22,00€
Le pavé de cuissot de cerf en venatson,

réduction de vin rouge 23,00€
Le caeur de filet de baeuf cuit au sautoty,

confit d échalotes 25,00€
Notre chariot de fromages, tradition et 1.0.P 7.50€
Le camembert a la braise 11.50€
La gourmandise de la« Grignotiére » 7.50€
La déclinaison gourmande 10,00€
Coupe de glaces ou sorbets 3 boules 6.00€
Coupe de glaces spéciales 10.00€
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