ﬁn&;@mﬁ

Antipasto dille Vetvina

Gemischte Vorspeisen aus der Vitrine

J mgﬁ:ﬂ Cm'a(:l-nceﬁ con Ex’ﬂfﬂé

Gebratene Krauterseitlinge (Pilze) mit Mangoldblittern und gehobeltem Parmesan

Jnméﬁa cﬁ- Lﬂ’(an’ aﬂ. ch.zfm

Meeresfriichtesalat mit Ingwer und Sellerie

Cmpacc:b t:{ %nna

Hauchdinne Scheiben vom rohen Thunfisch mit rosa Pfeffer

Bresaola della Valtellina

ital. luftgetrocknetes Bindnerfleisch mit Gorgonzola, Walniissen und Walnussdl

Cmpacﬂb a{ %fc@

Hauchdlnne Scheiben vom rohen Kalbsfilet, mit frischen Champignons und gehobeltem Parmesankadse



CFE?HH é@ﬂﬂ!ﬂéﬁ

Tomaten-Cremesuppe

Crema a( gfqgunu* con Lpafaﬂhe

Gemiise-Cremesuppe nach lombardischer Art mit gebackenen Kartoffelstreifen

Zuppa cé. Lpﬁfﬂf con Crn.nf:m

Frische Fischsuppe mit Knoblauch und Cro(tons



jmaéta

Jm&ém mista a{ Lgﬂxgrbne

Gemischter Salat der Saison

Jmaéﬁz Bres:fﬂﬂﬂ

Gemischter Salat mit Artischocken, gebratenem italienischen Speck und Champignons

Jmaéﬁu c[ <_7€uca(§ Pamac{:-nha Fannﬂ:hnﬂ e pmﬂ{

Rukolasalat mit Tomaten, Parmesankase und Pinienkernen

Bum::fu nwzzare@
Burrata Mozzarella (Frischkdse) mit Cherrytomaten und Basilikum-Pinienkern-Pesto

L?Eaé;céa H[ Eﬂfgg

Radicchiosalat mit Walnissen und gehobelten schwarzen Triiffeln



¥l

FRistorante Brescis
) W

tpﬁ’mf upfatﬁ

J‘.{Jadg.;ffﬂu' ﬂﬁ L/'F‘Im:: { égﬂfﬂ

Feine Spaghetti mit Oliven in pikanter Tomatensauce

J{acc}émm}t:’ aﬁ matriciana

Kleine Makkaroni mit ital. Speck und Zwiebeln in Tomatensauce

Lg’rzacsér: c{ Fﬂfﬂfﬂ con FI}IGE e Pamat{;ﬂ’nf

Kartoffelnudeln mit Pinienkernen und Cherrytomaten

Spadh/;fﬁhf a[ Jc;mm

Feine Spaghetti mit Kapern, Oliven und Thunfischwirfeln in leichter Tomatensauce

Cmarecsz’e !I[ Lﬁag& Jﬂnafr&

Gedrehte Nudeln mit Entenragout in Tomatensauce

Cmam:efﬁ- Bresct’anf

Hausgemachte Teigtaschen nach Brescia-Art mit Salbei-Butter-Sauce

CZIS&?IL‘E@ con ﬁngﬁ Cart{c:nceﬁ‘

Bandnudeln mit Krauterseitlingen (Pilze)

J;:‘gﬁxfeﬂ a@ -Bﬂjfﬂlb{;

Bandnudeln mit Filetspitzen und Krauterseitlingen (Pilze) in leichter Sahnesauce

Lﬁappardgﬁ. con (:Z.:I’fgg MHEFD

Breite Bandnudeln mit gehobeltem Parmesan und gehobelten schwarzen Triffeln



s_?z-éffa cﬁ. L%{anza H£ Lg’n"gﬁr

Rinderfiletsteak vom Grill

Jz-é.ffa tﬁ‘ 'l%ﬂﬁzﬂ a@:epe vem(e-

Rinderfiletsteak gebraten, in griner Pfeffersauce

L?E-é.ffﬂ a{ L%am:a a@ﬂ{gﬂnzﬂé

Rinderfiletsteak gebraten, in leichter Gorgonzolasauce

ﬁefﬁa Jﬂnﬂfra ﬂfﬂmﬁa 8:16:::??11’@

Barbarie-Entenbrust gebraten mit Balsamicosauce

ijﬂffﬂl)gfﬂﬂﬂﬂ

Perlhuhnbrust gebraten auf Wirsingkohl-Estragon-Sauce

Jgiefffa fﬂgﬂf@ a{;ft'}na

Lammfilet gebraten auf Rotwein-Thymian-Sauce
%’f&@ a[ a?a:-nﬁ:ﬁ 1ero
Kalbsfiletsteak gebraten, mit Triffelsauce und gehobeltem schwarzen Triffel

Alle Fleischgerichte werden
mit Rosmarinkartoffeln und Tagesgemise serviert



Sc.:zmp:’ afﬁ (gn:gf;;z

GroBgarnelen vom Grill

LScasz’ a@ Z%ﬂna

GroBgarnelen in Safransauce

igtzé.ffﬂ JSﬂﬂygﬂﬂ con Pﬂfﬂﬂfgm £ ﬂd@

Rotbarschfilet gebraten auf WeiBwein-Tomaten-Knoblauch-Sauce

ng-é.ffu cﬁﬁt%ré;zzo a[é;m:-

Kabeljaufilet in Butter gebraten

Jz-é.fﬁ ﬁ{ Ofﬂfﬂ St Sﬂé.ﬂ a( Pﬁwé

Doradefilet gebraten auf WeiBwein-Pinienkern-Sauce

‘Znﬂﬂ a@ Szi:t’é-ﬂna

Thunfischsteak gebraten auf WeiBwein-Tomaten-Kapern-Oliven-Sauce

Wahilen Sie Thren Fisch auch aus unserer tdglich
wechselnden Frisch-Fisch-Vitrine.
(Tagespreis)

Alle Fischgerichte werden
mit Rosmarinkartoffeln und frischem Blattspinat serviert.



Spagéﬁf an é;:ﬂﬂ

Spaghetti mit Tomatensauce

(_%’ém.m 3&]’“@!&

kleines paniertes Schnitzel mit Pornmes Frites

(_q;éffa L%:gnan

kleines Rinderfilet vom Grill mit Pommes Frites



Janm{ggfﬂ L:-/P(infa

Gemischte Kaseplatte



Créme {rﬁ:éﬂ

‘:Z::mmr:m
(_%H.HE ﬂé(gr@fm

Grappa-Mousse auf Himbeersauce

C::mrta p@éﬁf

hausgemachtes Cassata parfait mit warmer Schokoladensauce



