Les Entreées

Entrée du Menu d’Application ..o 14,50

Paté-Crotite de Monsieur VERMOREL ..ot 16.00
(Volaille, Cochon & Noisettes)

Saumon facon Gravelax........ 18,00
(Creme Légére & Toast Grille)

Terrine de Foie Gras Maison...oooooiiiii i 19,00
(Mesclun, Toast Grille & Confit d’Oignons)

Salade du Moment / Version XXL + 3,50€..cccccccciiiiiiiiiiiiiiiiciin, 19,50
Les Plats

Plat du Menu d’Application ..o 18,90
Croc “Truffe” Version UF A oo 20,50
Tartare de Boeuf Classique / Cesar oo 24,00
(Mesclun & Pommes de Terre)

Idee Vegerarienne du Moment oo 21,00
(Farandole de Léegumes, Bacon Vegeral & Ravioles de Royan)

Tartare de SaUMOMN «ouie e 24,00
(Mesclun & Pommes de Terre)

Burger facon Une Faim d’Apprendre ... 23,00
(Steak de Boeuf, Fromage du Moment & Rosti de Pommes de Terre)

Fish & Chips oo 23,00
(Cabillaud, Chips UFA & Sauce Tartare)

Picce du BouCher. oo 24,00
Pave de Rumsteck, Chips UFA & Sauce du Moment)

Poélée de Crevettes Persillées ..o 24,00

(Gnocchi de Pommes de Terres & Petits Legumes)
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	MENU D’APPLICATION
	24,80€
	ENTRÉE
	Panna Cotta de Châtaignes, Mousseline de volaille & Crumble d’automne
	ou
	Tarte fondue de Poireaux et Noisettes, Dés de Feta & Son Mesclun de Salade
	ou
	La Start-Up du Moment !

	PLAT
	Filet de lieu noir rôti, Compotée de Butternut et Potimarron, accompagné de Gnocchi au Beurre
	ou
	Notre Volaille Rôtie, Crème à la Moutarde Ancienne, Riz Basmati & Poêlée de Pleurotes
	ou
	La Faim du Moment !

	DESSERT
	Fromages ou Carte des Desserts Menu


	MENU EXPRESS
	20,00 €
	Entrée & Plat  ou  Plat & Dessert


	NOTRE CARTE
	Les Entrées
	Salade du Moment / Version XXL + 3,50€...........................................
	14,50 €
	16,00 €
	18,00 €
	19,00 €
	19,50 €

	Les Plats
	18,90 €
	20,50 €
	24,00 €
	21,00 €
	24,00 €
	23,00 €
	23,00 €
	24,00 €
	24,00 €
	Croc “Truffe” Version UFA ..................................................................


	DESSERTS À LA CARTE
	Les Desserts

	DESSERTS MENU
	6,50 €
	Moelleux au Chocolat Glace Tatin (Vanille Pomme & Caramel) *********************** Vacherin Bourguignon (Vanille-Cassis & Crème de Cassis) *********************** Riz au Lait Classique et Son Caramel *********************** Salade de Fruits *********************** Dessert du Moment ***********************


	MENU PLATEAUX DEJEUNER OCTOBRE 2025
	ENTRÉE
	Panna Cotta de Châtaignes, Mousseline de volaille & Crumble d’automne
	ou
	Tarte fondue de Poireaux et Noisettes, Dés de Feta & Son Mesclun de Salade

	PLAT
	Filet de lieu noir rôti, Compotée de Butternut et Potimarron,  accompagné de Gnocchi au Beurre
	ou
	Notre Volaille Rôtie, Crème à la Moutarde Ancienne, Riz Basmati & Poêlée de Pleurotes

	FROMAGE
	Petit Fromage & son Pain

	DESSERT
	Salade De Fruits
	ou
	Moelleux au Chocolat
	ou
	Riz au Lait Classique au Caramel
	Libellé
	Gluten
	Oeufs
	Lait
	Arachides
	Fruits à coques
	Soja
	Sésame
	Lupin
	Sulfites
	Moutarde
	Céleri
	Crustacés
	Molusques
	Poissons
	Pâté-Croûte

	TABLEAU DES ALLERGÈNES CARTES
	Libellé
	Gluten
	Oeufs
	Lait
	Arachides
	Fruits à coques
	Soja
	Sésame
	Lupin
	Sulfites
	Moutarde
	Céleri
	Crustacés
	Molusques
	Poissons

	TABLEAU DES ALLERGÈNES MENU

