VIANA TRAITEUR

Plats cuisinés par le chef

Vo (0077
du mardi 13 au vendredi 17 avril
Commande avant I0H45 ou jusqu’a 5 jours avant

Carte titre restaurant acceptée

e Saumon mi-cuit, risotto verde, légumes printaniers : asperges vertes et blanches,
courgettes et cébettes

e Coeur de burrata, poireau vinaigrette, huile de noisette, pralin de noisette, jardin de
céréales (pois cassés, lentilles corail, quinoa)

» Echine de cochon laquée au miel et moutarde & I'ancienne, géteau de courge /
pommes de terre, déclinaison de courge butternut, champignons de Paris sautés

e Tiramisu café et sarrasin

» Mousse au chocolat végétale : praliné noisette, noisettes, croustillants chocolat et
fleur de sel

e Salade de fruits frais de saison infusée au thé vert

Limonade Tonic “French “ 25cl......... 4,90 € Eau pétillante “San Pellegrino” 33cl..2,50 €
Jus détox “Kookabarra” 25cl.............. 3,90 € Eau minérale “Volvic” 50 cl
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0611651123 @vianatraiteur £&viana.traitcur@gmail.com



