
Precio en euros con impuestos incluidos / servicio incluido El abuso de alcohol es peligroso para la salud: Prohibida la venta de alcohol a
menores

Marinera
 

Roquefort
 

Estillo Thaï
 

Fish&Chips
 

Filete de lubina
 

Chili vegetariano
 

Solomillo de cerdo
Mousseline de camote, reduccion de citrícos y jengibre y nabo asado

 

Fontainebleau con frutas

Queso fresco batido con nata montada,

manzanas caramelizadas y curable de avellanas

Café / Té con mini postres

Digestivo con mini postres

 

Crème brûlée de vanilla bourbon

Tiramisù
Tiramisù de chocolate y maracuyà 

Peces pequeños fritos
Calamares con ajo y perejil
Camarones con miel y chile
Croquetas de sardinas 
Tarta fina de caballa con compota
de cebolla y pickles de hinojo
Corazones de pato con ajo y perejil
Entrada del dia 

8
8,50
8,50
8
8

9

12

13

13

7,50

8

8

9 / 10

14

X6 10

Papas fritas
Ensalade verde
Mousseline de
camote
Nabo asado

Café Charentais
Café con licor regional

X6 10

18

22

21

17,50

La Cabane de Guillaume
 

X9 15
X12 20

Ostras gratinadas
 

4 4 
5

4,5

10

ESPAÑOL
MENÙ
ENTRANTES

POSTRES

MEJILLONES

 

PLATOS PRINCIPALES

OSTRAS

GUARNICIONES

Chalotas,vino blanco, ajo y perejil

Crema,vinoblanco y queso Roquefort

Leche de coco, limoncillo, cilantro y verduras

Bacalaomarinado, mayonesa casera y papas fritas

Mousseline de camote, salsa verde y hinojo asado

Chili de verduras, arroz tricolor con cilantro, queso feta y tortilla a la parrilla

Perejil, ajo y pan rallado de avellana
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