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*Disponible de Jueves a Sabado en el horario de Cenas*




K8TH) MULE

Vodka infusionado en shiso, zumo
de yuzu, zumo de lima, shrub de
jengibre y ginger ale

Refrescante I H H H W
Acido HENENEI
Picante BOO0O0OO
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 KIW) KRIZEN

Ginebra infusionada en matchaq,
puré de kiwi y pepino, zumo de
lima y ténica yuzu.

Botdnico BERCOOO
Citrico BEERERL
Seco EEROOO0O
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HIKAKI

JAPANESE CUISINE



MIDEeR) SHImME . =

Ron melén, reduccidon de leche de

coco y lemongrass, zumo de pifa, L
cordial de pepino y lima y aceite

de sésamo.

Tropical HEEENRC ,(;4’
Tostado EEOO0OO ]
Sedoso EEOOO \5 Y
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RED GEISHRA

Vodka macerado en arroz, chutney
de pitaya roja y cerezq, jalapeno,
jengibre, cardamomo, zumo de
limoén, miel de agave y soda de
frutos rojos.

Dulce EEERO
Frutal BERERLOO
. Especiado BRLOOO
£ L 1€
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JAPANESE CUISINE



ENKURE SPRITZ

Aperol, sirope de jengibre, zumo de
lima, bitter de naranjaq, y frizzante.

Burbujeante Il R W O O
Citrico BE RO
Amargo EENOO

e

COCTEL DE TEMPORADA

Una propuesta diferente segun la fruta de temporada. Consultanos.

HIKAKI

JAPANESE CUISINE



