
Dess e r t s
  Ma i s o n

SÉLECTION DE FROMAGES 7

CARPACCIO D’ANANAS
menthe fraîche & sorbet cactus gingembre

7

FROMAGE BLANC DE ST RIEUL
au choix: sucre, coulis fruits rouges, coulis exotique, caramel ou chocolat

6

FONDANT AU CHOCOLAT & GLACE VANILLE
à commander en début de repas si possible, 15 minutes de préparation/cuisson

8

DESSERT “MENU DU MARCHÉ” 6

VACHERIN GLACÉ BLÉ NOIR / ORANGE SANGUINE 8

LES PROFITEROLES
2 beaux choux garnis de glace vanille maison, chantilly & sauce chocolat
Nous vous recommandons de réserver les vôtres.. .quantité limitée!!!

8

KOUIGN AMANN DU MOMENT 8
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PARFUMS AU CHOIX:Glac e s  d e
M.  El i e n

Vanille, Café, Chocolat, Caramel au beurre salé, Fraise, Framboise, Citron, Mangue,
Pistache, Menthe-Chocolat, Passion, Coco, Rhum-raisin, Cactus-gingembre

1 BOULE 3

2 BOULES 5

3 BOULES 7Ar t i s a n  g l a c i e r
à  T r é g u e u x LA DAME BLANCHE

3 boules vanille, sauce chocolat & chantilly
8

L’EXOTIQUE
1 boule mangue, 1 passion, 1 coco, coulis exotique & chantilly

8

CAFÉ OU CARAMEL OU CHOCOLAT LIEGEOIS 8

LA COLONEL
2 boules citron & Vodka

8

L’ANTILLAISE
2 boules rhum-raisin & Rhum Havana 3 ans

8

Ext r a s
SUPPLÉMENT COULIS (AU CHOIX)
Chocolat, Caramel au beurre salé, exotique ou framboise

0.50

SUPPLÉMENT CHANTILLY 1

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS.
NOUS VOUS INFORMONS QUE NOUS N’ACCEPTONS PAS LES RÉGLEMENTS PAR CHÈQUE.

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 9


