Ducati Tomate, poulet, tomates fraiches, persillade, fromage ~ 14€00 % a
Hawaienne creme fraiche d'lsigny AOP poulet, oignons, 14€50 WPATES

ananas, fromage, amandes grillées curry La Corleone Linguine sauce Gorgonzola AOP 16€50 %Gy
Chef Tomate, gésiers de volailles, oignons, poivrons, 15€50 jambon de Speck IGP et noix e (e e )
A/ champignons, fromage La Nonna Tagliatelles fraiches, burrata, tomates confites, ~ 15€50 Ricard, pastis, cristal

Mille fleurs creme fraiche d'Isigny AOP, chévre, 14€50 pignons de pin, basilic frais

PIZZERIA RESTAURANT o el ffomage /%'f:cat
Saumon Tomate ou Creme fraiche d'Isigny AOP, 15€00 % Bu RGERS MA\artini rouge ou blanc
saumon fumé, aneth, fromage &y . Porto rouge
. ne 4 saisons Tomate, fonds d'artichauts, champignons, 13€50 PAIN BRIOCHE DU BOULANGER Marsala aux amandes ou aux ceufs
R 5 é—\ ° °

Formule du midi oignons, poivrons, fromage =/ Le Saint-Nectaire VBF viande hachée fraiche 16€50 Manzana

UNIQUEMENT DU LUNDI AU VENDREDI ~ . pur boeuf, Saint-Nectaire, oignons rouges confits, roquette, tomate,
Pecheur Tomate, moules, crevettes, calamars, persillade, 13€00 pomme et frites frafches Coupe de Prosecco

PLAT du JOUR fromage, tomates fraiches) 1L Cabs _ o 16€50 Whisky. Vodka, Rhum,
PLAT du JOUR + DESSERT du JOUR Orientale Tomate, oignons, poivrons, chorizo, merguez, 15€50 e lachee fraiche 3 Gin., Get 27
fromage, ceuf pur beeuf, tomate, oignons rouges confits, roquette et frites fraiches Adjuvant
Menu Enfants Fermiere creme fraiche d'Isigny AOP, champignons, 15€50 Whisky superieur

SR LES MOING BE /2 ANG lardons, chévre, fromage, miel

STEAK HACHE @ FRITES Al Capone Creme fraiche d'Isigny AOP, gorgonzola, 16€00 I %MARTE I)ES VINS

jambon sec, poire, noix, mozzarella

. i€ 25¢l I I
OU PIZZETTA VENEZIA La Camplonc Creme fraiche d'Isigny AOP, viande hachée,  15€50 ROUGES Bouteille 375¢l 5l ® B_I‘QI'QS BI_anChes A 256 S
) g Biére Pression blanche 4€40 8€00
+ SIROP QU COCA-COLA* pomme de terre, oignon, cantal, mozzarella Les AOP : .
o ; ) : _ @ Bicres Blondes
+ PETIT MOELLEUX AU CHOCOLAT Ingredient supplemizntalre 2€00 GAILLAC - Domaine Vayssette 20€00 Bire Pression blonde 4€00 7€00
ST-NICOLAS DE BOURGUEIL - Les Caves du Plessis vieilles vignes 18€00 26€00 Triple secret des Moines |
WENTREES PIC ST-LOUP - Ermitage du Pic 7 32€00 2 Monts 1225060
%&YPIZZAS AU FEU DE BOIS Salade du pizzaiolo (pate a pizza fagon chausson) 16€00 LANGUEDOC - Mas du Pf)until i - 28€00 Biere Brune
Salade, chevre, creme fraiche d'Isigny AOR persillade, noix, miel SAINT-CHINIAN - Domaine des Soulié 4 20€00 Chimay
Marguerite Tomate, fromage, olives 11€00 , : BROUILLY - Domaine Grand Saint-Cyr 29€00
. Salade Cesar salade, poulets panés, tomates cerises,  16€00 T
Venezia Tomate, jambon, fromage 12€00 Grana Padano, ceuf dur, sauce césar, crolitons maison a I'ail ) _
. ene o ) PN HAUT DE BADENS (Aude) - Domaine La Grave 18€00
Sicilienne Tomate, anchois, capres, olives, fromage 13€00 2/ Le Carpaccio de Boeuf Charolais Roquette, ~ 17€00 | .c poc Jus de fruit 4 25 c/
Reine Tomate, jambon, champignons, fromage 13€50 Grana Padano, huile d'olive au basilic, frites fraiches LAMBRUSCO - Dell' Emilia - Vin italien pétillant 16€00 orange, pomme, ananas, abricot, tomate
Tartiflette creme fraiche d'isigny AOP lardons, oignons, ~ 16€50 La Giulia salade, Mozzarella di Bufala, jambon de Parme, 16€00 (S B il Sodas orangina, Fuze tea 25 c/
pomme de terre, reblochon, fromage tomates confites, pesto, olives noires, croGtons a l'ail ILZO§OIS° outeille Sodas coca, Coca zéro, limonade 33 ¢/
es : . S TF
Tuna Tomate, oignons, poivrons, thon, olives, fromage 13€00 Le Jambo“‘ $qrranp trgncfhe 24 mois d’affinage, 17€00 GAILLAC - Labastide de Lévis 15€00 SII'O[.) a l'eau
sauce tomate a l'ail et pain grillé . i ; Perrier 33c
Kebab Tomate, oignons, poivrons, kebab, fromage, sauce blanche 14€00 COTES DE PROVENCE - Les Vignerons de Grimaud 17€00 .
. Salade verte 3€50  COTES DE PROVENCE - Chateau Les Apiés 26€00 Eau min¢rale ou gazeuse 50/
Aubergine Tomate, oignons, aubergines, chévre, fromage  14€00 . . . Fau minerale ou gazeuse ||
Assiette de frites fraiches 4€50 GAILLAC - Domaine Vayssette 19€00
4 Fromages Tomate ou creme fraiche, mozzarella, 16€00 Les IGP :
roquefort, chévre, fromage %"YVI ANDES HAUT DE BADENS (Aude) - Domaine la Grave 18€00
Gersoise creme fraiche d'Isigny AOP. gésiers de volailles, ~ 16€50 N PAYS D'ENSERUNE (Languedoc) - Domaine de Castan Rosae 21 22€00 Cafe ou déecafeine
tranches de magret de canard séché, champignons, fromage, persillade 3 i i . a q
9 £l R %/_EscalopAe de veau a la /‘\\,ll_analse_ _WF 21€00 Les DOC: The ou verveine
Carnera Tomate, viande hachée, oignons, fromage 13€00 Tagliatelles fraiches, sauce tomate a l'ail et basilic LAMBRUSCO - Dell' Emilia - Vin italien pétillant 16€00 Irish coffee
AN ~
Palerme Tomate, chorizo, tomates fraiches, 14€00 f;/ Entrecote VBF (env. 300 g) 29€50 BLANCS bouteille
jambon sec, fromage Sauce Gorgonzola AOP frites fraiches Les IGP :
AN a A ) . .
La_ Dolce Tomate, coppa, burrata, ro‘quette, tomzfltes 17€00 7=/ Tartare de boeuf Charolais VBF (180 g) 17€50 C9TES DE GASCOGNE Doma!ne Lagu!lle Sec 18€00 Cognac, Armagnac, Calvados 4c/  11€00
cerises, copeaux de Grana Padano, créme balsamique Jaune d'ceuf et ses condiments, non préparé, frites fraiches COTES DE GASCOGNE - Domaine Laguille Moelleux 19€00
N\onica creme fraiche d'Isigny AOP, chévre, mozzarella,  16€50 &Q Brochette de poulet au contfit d'echalotes  17€00 PAYS D'0C - Chardonnay - lode a la vigne 20€00 L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
tranches de magret de canard séché, confiture de figues Frites fraiches Vin en pichet. IGP A consommer avec modération.
Italienne JAMBON sec ou THON ou AUBERGINE ou SAUMON  16€50 Rouge ou rosé 25 ¢l 6€50
Tomate, tomates fraiches, mozzarella, roquette, pesto, %GZ%POISSON Rouge ou rosé 50 ¢l 11€00
copeaux de Grana Padano Au verre IGP 17/ 5€00 @latrattorialuni
. c atrattoriaiunion
Paysanne creme fraiche d'lsigny AOP. champignons, 14€00 Brochette de la Ner saumon, Gambas, Saint Jacques, 22€50 (Hauts de Badens rouge ou rosé, Cotes de Gascogne sec ou moelleux ) trattoria lunion

Linguine et tartare de tomates au basilic

oignons, lardons, fromage Prix net service compris



