
NosPÂTES
La Corleone Linguine sauce Gorgonzola AOP, 16€5016€50
jambon de Speck IGP et noix

La Nonna Tagliatelles fraîches, burrata, tomates confi tes,  15€5015€50
pignons de pin, basilic frais

NosBURGERS
PAIN BRIOCHÉ DU BOULANGER

Le Saint-Nectaire VBF Viande hachée fraîche 16€5016€50
pur bœuf, Saint-Nectaire, oignons rouges confi ts, roquette, tomate, 
pomme et frites fraîches

     Le Cabécou Viande hachée fraîche 16€5016€50
pur bœuf, tomate, oignons rouges confi ts, roquette et frites fraîches

Ducati Tomate, poulet, tomates fraîches, persillade, fromage 14€0014€00

Hawaïenne Crème fraîche d’Isigny AOP, poulet, oignons, 14€5014€50
ananas, fromage, amandes grillées curry

Chef Tomate, gésiers de volailles, oignons, poivrons, 15€5015€50
champignons, fromage

Mille fleurs Crème fraîche d’Isigny AOP, chèvre, 14€5014€50
noix, miel, fromage

Saumon Tomate ou Crème fraîche d’Isigny AOP, 15€0015€00
saumon fumé, aneth, fromage

4 saisons Tomate, fonds d’artichauts, champignons, 13€5013€50
oignons, poivrons, fromage

Pêcheur Tomate, moules, crevettes, calamars, persillade, 13€0013€00
fromage, tomates fraîches)

Orientale Tomate, oignons, poivrons, chorizo, merguez, 15€5015€50
fromage, œuf

Fermière Crème fraîche d’Isigny AOP, champignons,   15€5015€50
lardons, chèvre, fromage, miel

Al Capone Crème fraîche d’Isigny AOP, gorgonzola,  16€0016€00
jambon sec, poire, noix, mozzarella

La Campione Crème fraîche d’Isigny AOP, viande hachée, 15€5015€50
pomme de terre, oignon, cantal, mozzarella

Ingrédient supplémentaire 2€002€00

NosENTRÉES
Salade du pizzaïolo (pâte à pizza façon chausson) 16€0016€00
Salade, chèvre, crème fraîche d’Isigny AOP, persillade, noix, miel

Salade César Salade, poulets panés, tomates cerises,  16€0016€00
Grana Padano, œuf dur, sauce césar, croûtons maison à l’ail

     Le Carpaccio de Bœuf Charolais Roquette,  17€0017€00
Grana Padano, huile d’olive au basilic, frites fraîches

La Giulia Salade, Mozzarella di Bufala, jambon de Parme, 16€0016€00
tomates confi tes, pesto, olives noires, croûtons à l’ail

Le Jambon Serrano tranché 24 mois d’affi nage, 17€0017€00
sauce tomate à l’ail et pain grillé

Salade verte 3€503€50

Assiette de frites fraîches 4€50 4€50 

NosVIANDES
     Escalope de veau à la Milanaise VVF 21€0021€00
Tagliatelles fraîches, sauce tomate à l’ail et basilic

Entrecôte VBF (env. 300 g) 29€5029€50
Sauce Gorgonzola AOP, frites fraîches 

Tartare de bœuf Charolais VBF (180 g) 17€5017€50
Jaune d’œuf et ses condiments, non préparé, frites fraîches

      Brochette de poulet au confi t d’échalotes 17€0017€00
Frites fraîches

NotrePOISSON
Brochette de la Mer Saumon, Gambas, Saint Jacques, 22€5022€50
Linguine et tartare de tomates au basilic

Formule du midi
UNIQUEMENT DU LUNDI AU VENDREDI

PLAT du JOUR 15€0015€00 
PLAT du JOUR + + DESSERT du JOUR 19€5019€50

Menu Enfants
POUR LES MOINS DE 12 ANS

STEAK HACHÉ  FRITES
OU PIZZETTA VENEZIA

+ + SIROP OU COCA-COLA*

+ + PETIT MOELLEUX AU CHOCOLAT
* 1 verre - aucune modifi cation sur le menu* 1 verre - aucune modifi cation sur le menu

NosPIZZAS AU FEU DE BOIS

Marguerite Tomate, fromage, olives 11€0011€00

Venezia Tomate, jambon, fromage 12€0012€00

Sicilienne Tomate, anchois, câpres, olives, fromage 13€0013€00

Reine Tomate, jambon, champignons, fromage 13€5013€50

Tartifl ette Crème fraîche d’Isigny AOP, lardons, oignons, 16€5016€50
pomme de terre, reblochon, fromage

Tuna Tomate, oignons, poivrons, thon, olives, fromage 13€0013€00

Kebab Tomate, oignons, poivrons, kebab, fromage, sauce blanche 14€0014€00

Aubergine Tomate, oignons, aubergines, chèvre, fromage 14€0014€00

4 Fromages Tomate ou crème fraîche, mozzarella, 16€0016€00
roquefort, chèvre, fromage

Gersoise Crème fraîche d’Isigny AOP, gésiers de volailles, 16€5016€50
tranches de magret de canard séché, champignons, fromage, persillade

Carnera Tomate, viande hachée, oignons, fromage 13€0013€00

Palerme Tomate, chorizo, tomates fraîches,  14€0014€00
jambon sec, fromage

La Dolce Tomate, coppa, burrata, roquette, tomates 17€0017€00
cerises, copeaux de Grana Padano, crème balsamique 

Monica Crème fraîche d’Isigny AOP, chèvre, mozzarella, 16€5016€50
tranches de magret de canard séché, confi ture de fi gues 

Italienne JAMBON sec ou THON ou AUBERGINE ou SAUMON 16€5016€50
Tomate, tomates fraîches, mozzarella, roquette, pesto, 
copeaux de Grana Padano

Paysanne Crème fraîche d’Isigny AOP, champignons,  14€0014€00
oignons, lardons, fromage

@latrattorialunion
trattoria_lunion

Suivez-nous !

     NotreCARTE DES VINS
ROUGES Bouteille 37,5 cl 75 cl 
Les AOP : 
GAILLAC - Domaine Vayssette  20€0020€00
ST-NICOLAS DE BOURGUEIL - Les Caves du Plessis vieilles vignes 18€0018€00  26€0026€00
PIC ST-LOUP - Ermitage du Pic   32€0032€00
LANGUEDOC - Mas du Pountil    28€0028€00
SAINT-CHINIAN - Domaine des Soulié   20€0020€00
BROUILLY - Domaine Grand Saint-Cyr  29€0029€00
Les IGP :
HAUT DE BADENS (Aude) - Domaine La Grave  18€0018€00
Les DOC :
LAMBRUSCO - Dell’ Emilia - Vin italien pétillant  16€0016€00

ROSÉS Bouteille
Les AOP :
GAILLAC - Labastide de Lévis 15€0015€00
CÔTES DE PROVENCE - Les Vignerons de Grimaud 17€0017€00
CÔTES DE PROVENCE - Château Les Apiès  26€0026€00
GAILLAC - Domaine Vayssette  19€0019€00
Les IGP :
HAUT DE BADENS (Aude) - Domaine la Grave  18€0018€00
PAYS D’ENSÉRUNE (Languedoc) - Domaine de Castan Rosae   22€0022€00
Les DOC :
LAMBRUSCO - Dell’ Emilia - Vin italien pétillant  16€0016€00

BLANCS bouteille
Les IGP :
CÔTES DE GASCOGNE - Domaine Laguille Sec  18€0018€00 
CÔTES DE GASCOGNE - Domaine Laguille Moelleux  19€0019€00
PAYS D’OC - Chardonnay - Iode à la vigne   20€0020€00

Vin en pichet IGP
Rouge ou rosé 25 cl 6€506€50

Rouge ou rosé 50 cl 11€0011€00

Au verre IGP 12 cl 5€005€00
( Hauts de Badens rouge ou rosé, Côtes de Gascogne sec ou mœlleux )

10€0010€00

Formule du midiFormule du midiFormule du midi

  Nosapéritifs
Kir (cassis ou pêche ou mûre) 12 cl 4€504€50
Ricard, pastis, cristal 2 cl 4€00 4€00 
Suze  6 cl 4€504€50
Muscat 6 cl 4€504€50
Martini rouge ou blanc 6 cl 4€504€50
Porto rouge 6 cl 4€504€50
Marsala aux amandes ou aux œufs 6 cl 4€504€50
Manzana 6 cl 4€004€00
Coupe de Prosecco  12 cl 7€007€00
Whisky, Vodka, Rhum,  4 cl 8€008€00
Gin, Get 27
Adjuvant   2€002€00
Whisky supérieur  4 cl 12€0012€00

   Nosbières
  Bières Blanches 25 cl  33 cl 50 cl

Bière Pression blanche 4€404€40    8€008€00
    Bières Blondes 

Bière Pression blonde  4€004€00    7€007€00
Triple secret des Moines  6€506€50
3 Monts 12€0012€00

    Bière Brune
Chimay  6€006€00

  NosBoissons FRAÎCHES

Jus de fruit 25 cl 4€504€50
orange, pomme, ananas, abricot, tomate
Sodas Orangina, Fuze tea 25 cl 4€004€00
Sodas Coca, Coca zéro, limonade 33 cl  4€004€00
Sirop à l’eau  2€802€80
Perrier 33 cl 4€004€00
Eau minérale ou gazeuse 50 cl 4€004€00
Eau minérale ou gazeuse 1 L 6€006€00

  NosBoissons CHAUDES

Café ou décaféiné  1€901€90
Thé ou verveine 4€004€00
Irish coffee 9€009€00

  Nosdigestifs
Cognac, Armagnac, Calvados 4 cl 11€0011€00

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 
À consommer avec modération.

Prix net service compris

75 cl

      


