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Vorspeisen

Fied - Chicken

Zartes Hahnchenfilet mit hausgemachter Sweet-Spicy-Sauce

Sommerrollen
Frischer Salat mit Reisnudeln, Koriander
und einer Hoisin-Erdnuss-Solke

a. Tofu

b. Hahnchen

c. Tempura Garnelen
d. Ente

Spring Rolls
Vietnamesische Fruhlingsrollen, gefullt mit Hahnchen und Gemiuse,
serviert mit sulRer Chili-Sole

Ebi Tempura

Frittierte Tempura-Garnelen, serviert mit Cocktailsol3e

Gyoza
a. Veggie
b. Garnelen

Crispy Avocado

Gebackene Avocado im Tempura-Mantel, serviert mit CocktailsolRe

Taste-Duo-Platter ab 2 Personen
Fried Chicken, knusprige Avocado-Fruhlingsrollen,
Edamame und Sommerrollen

5,00
5,50
6,00
6,00

6,00

7,00

5,00
5,00

6,00




8. Miso Suppe 5,00

Mit Tofu, Edamame, Seetang und Fruhlingszwiebeln

9. Coco Suppe 6,50
Thai-Kokos-Curry mit Tofu, Garnelen, Champignons,
Brokkoli, Pak Choi und Frihlingszwiebeln

10. Kimchi Suppe (scharf)

Mit Suppe, Kimchi und Lauchzwiebeln

a. Tofu 5,00
b. Fisch Mix 6,00
11. Edamame 5,00

Japanische Bohnen

12. Lachs-Tatar 8,00

Avocado, Wakame, Lachs, serviert mit CocktailsolRe

13. Wakame 5,00

Wakame-Salat mit Sesam

14. Kimchi Salat 5,00

15. Mango Salat (leicht scharf) 8,00
Frische Mangostreifen und saisonaler Salatmix mit Erdnussen,
Koriander und Garnelen, serviert mit hausgemachter Sol3e




16.

17.

18.

Shoyu Ramen
Mit Sojasaucen Basis, serviert mit Pak Choi, Mais, Seetang,
Naruto Maki, Frihlingszwiebeln, Sojasprossen und Morcheln

a. Gemuse 12,50
b. Tofu 13,50

Tantanmen (scharf)
Mit scharfem Chili und Sesam-Brihe, serviert mit Pak Choi, Mais,
Seetang, Naruto Maki, Frihlingszwiebeln und Morcheln

a. Gemuse 12,50
b. Tofu 13,50
Mango

Mango-Sole, Kokosmilch, saisonalem Gemise und Duftreis

a. Gemuse 10,50
b. Tofu 12,50
c. Hahnchen 13,50
d. Ente 16,50




19. Gebratene Nudeln
Mit gebratenen hausgemachten Nudeln und Gemuse, Réstzwiebeln

a. Gemuse 11,50
b. Tofu 12,50
c. Hahnchenkeule (paniertes) 14,50
d. Ente 17,50
e. Riesengarnelen (gegrillt) 18,00
f. Rind 18,00

20. Nippon Udon .
Udon-Nudeln in hausgemachter Butter-Soja-Sake-Solde,
serviert mit Pak Choi und saisonalem Gemduse

a. Gemuse 11,50
b. Tofu 13,50
c. Hahnchenkeule (paniertes) 14,50
d. Ente - 17,50
e. Riesengarnelen (gegrillt) 18,00
f. Rind 18,00

21. Sakura Golden Curry
Mit frischem saisonalem Gemuse in einer roten Curry-Kokosmilch,
verfeinert mit einer dezent sullich-scharfen Note und gekrént

a. Gemuse 10,50
b. Tofu 11,50
c. Hahnchenkeule (paniertes) 13,50
d. Ente 16,50
e. Riesengarnelen (gegrillt) 17,00

f. Rind 17,00




Hokkaido Mango

Mangosauce mit Kokosmilch, Wildkrautersalat, Salsa Roja,
Saisongemuse, serviert mit Sesamreis

a. Gemuse 10,50
b. Tofu 11,50
c. Hahnchenkeule (paniertes) 13,50
d. Ente 16,50
e. Riesengarnelen (gegrillt) 17,00
f. Rind 17,00

Katashi Sauce

Folgende Gerichte beinhalten frisches GemUse der Saison,
gebraten in einer hausgemachten japanischen Gewlirzsauce,
mit Wildkrautersalat, Guacamole und Salsa Roja,

serviert mit Sesamreis

a. Gemuse 10,50
b. Tofu 11,50
c. Hahnchenkeule (paniertes) 13,50
d. Ente 16,50
e. Riesengarnelen (gegrillt) 17,00

f. Rind 17,00
g. Lachs 18,50
h. Thunfisch 19,00

Kinder Menu

+ Panierte Chicken mit Nudeln oder Pommes 8,50
+ Knusprige Ente mit Nudeln oder Pommes 9,90
+ Portion Pommes 5,00




RAMEN Noodle Soup

25.

26.

27.

Miso Ramen
Mit fermentierter Sojabohnenpaste dazu Pak Choi, Seetang,
Sojasprossen, Mais, Fruhlingszwiebeln, Onsen Ei, Naruto Maki

Topping:

+ Veggies (Vegetarisch) '2al.cdt! 12,00
+ Tofu (Vegetarisch) '22l.cdfl 13,00
+ Hahnchen-Chashu '2al.cdftlo 15,00
+ Schwein-Chashu '2#alcdflo 15,00
+ Marieniertes BBQ Beef '231.cdflo 17,00

Tonkotsu Ramen
Mit hausgemachter Schweinebriuhe dazu Pak Choi, Seetang,
Sojasprossen, Mais, Fruhlingszwiebeln, Onsen Ei, Naruto Maki

Topping:

+ TOfU 1,al.cdfl 13,00
+ Hahnchenkeulen-Chashu 'al.cdflo 15,00
+ Schwein-Chashu '2a1cdfle 15,00

Shoyu Ramen
Mit Sojasauce Basis, dazu Pak Choi, Seetang, Sojasprossen,
Mais, Fruhlingszwiebeln, Onsen Ei, Naruto Maki, Zuckerschotten

Topping:

+ Veggies (Vegetarisch) 'at.c.dfl 12,00
+ Tofu (Vegetarisch) 'a1.cdfl 13,00
+ Hahnchen-Chashu 'al.cdflo 15,00
+ Schwein-Chashu '2alcdflo 15,00

+ Marieniertes BBQ Beef "a1.cdf.0 17,00
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28. Tantanmen Ramen (scharf)
Mit Scharfer Chili und Sesam-briuhe dazu Pak Choi, Seetang,
Sojasprossen, Mais, Fruhlingszwiebeln, Onsen Ei, Naruto Maki

Topping:

+ Veggies (Vegetarisch) "at.caf 12,00
+ Tofu (Vegetarisch) "2'.cdf 13,00
+ Hahnchen-Chashu '#'.cdfle 15,00
+ Schwein-Chashu '#'cdfle 15,00
+ Marieniertes Rinderhackfleisch '2!cdfie 16,00
+ Garnelen 1,a1,b,c.d.flh1 17,00

29. Thai Curry Ramen (leicht scharf)
Curry-Kokosmilch Briihe dazu Pak Choi, Seetang, Sojasprossen,
Mais, Fruhlingszwiebeln, Onsen Ei, Zuckerschotten, Basilikum

Topping:

+ Veggies (Vegetarisch) "at.ecd! 12,00
+ Tofu (Vegetarisch) '21.e<d! 13,00
+ Hahnchen-Chashu '#'9.cdleo 15,00
+ Marieniertes Rinderhackfleisch '2#"ecdle 16,00
+ Garnelen '-2tbg.cdflh 18,00




Mu1

Mu2

Mu3

Mu4

Mub

Mu6

Mu7

Mus

Mu9

. Veggie Maki 11,00
Mit Avocado-Maki, Gurken-Maki und Mango-Maki

. Angel Maki 12,50
Mit Avocado, Lachs und Thunfisch

. Miyazaki Maki (Tempura) 13,50

Mit Lachs, Tempura-Garnelen und Avocado

. Yama Veggie 17,00
Avocado-Nigiri, Gurken-Maki, Veggie Love
und Veggie Roll Crunchy

. Tottori 20,00

Avocado-Nigiri, Gurken-Maki, Teriyaki-Chicken
und Chicken Roll Crunchy

. Osaka Bento 22,00
Sake-Nigiri, Avocado-Maki, Sake-Aburi
und Sake Roll Crunchy

. Kyoto 25,00
Thunfisch-Nigiri (2 Stk.), Avocado-Nigiri (2 Stk.),
Gurken-Maki (6 Stk.), Himalaya (8 Stk.), Tuna Roll Crunchy

. Ebi Love fur 2 Personen 50,00
Avocado-Nigiri, Nigiri Lachs, Nigiri Garnelen,
Maki Gurke, Maki Avocado, Maki Lachs, Rheine Spezial,
Sake Roll Crunchy, Chicken Roll Crunchy

. Freestyle fur 4 Personen ab 80,00
Die kreative Kreation unseres Sushi-Chefs




MakKi (s stk

M9. Avocado 4,50

M10. Kappa (Gurke) é 4,00

M11. Surimi (Krebsfleisch) 4,50

M12. Tamago (Japanische Omelett) 4,50

M13. Teriyaki (Hahnchen) S 5,00

A
M14. Sake (Lachs) a 5,50
M15. Maguro (Thunfisch) 6,00
Inside Out (s stk.)

1. Veggie Love 7,00
Mit Avocado, Gurke, Mango und Sesam

12. California 7,50
Mit Surimi, Avocado, Gurke, Tobiko und Frischkase

13. Sake Aburi 8,50
Mit Lachs, Avocado, Gurke, Tobiko und Frischkase

4. Himaliya 9,00
Mit Thunfisch, Avocado, Gurke, Tobiko und Frischkase

15. French Kiss 9,00
Mit Ebi Tempura, Avocado, Mango, Sesam und Frischkase

6. Teriyaki Chicken 8,00
Mit Teriyaki Hahnchen, Avocado, Gurke und Sesam
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Tempura Roll s st«.)

iy 2

T

T3.

T4.

To.

T6.

¥y

T8.

T9.

T10.

T11.

Veggie Roll 7,00

Mit Gurke, Avocado, Mango, Sesam und CocktailsolRe

Chicken Roll 7,50

Teriyaki-Chicken, Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam
(mit Teriyaki- und Cocktailsolie)

Sake Roll 8,00

Lachs, Avocado. Rucola, Frischkase, Sesam
(mit Teriyaki- und Cocktailsolde)

Tuna Roll 9,00

Thunfisch, Avocado, Rucola, Frischkase, Sesam
(mit Unagi- und CocktailsolRe)

Tempura Roll 9,00
Tempura Garnelen, Avocado, Mango, Frischkase, Sesam
(mit Unagi- und Cocktailsol3e)

Sake Tuna Roll 10,00

Thunfisch, Lachs. Avocado, Frischkase, Sesam
(mit Unagi- und Cocktailsol3e)

Salmon 7,50

Lachshaut, Avocado, Mango, Frischkase, Sesam
(mit Unagi- und Cocktailsolie)

Sake Maki 6,50

Lachs mit Sesam (Unagi- und Cocktailsol3e)

Tuna Maki 7,00

Thunfisch mit Sesam (Unagi- und Cocktailsolie)

Chicken Maki 6,00

Hahnchen mit Sesam (Teriyaki- und Cocktailsol3e)

Veggie Maki 5,50

Avocado mit Sesam (Unagi- und Cocktailsol3e)
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B1. Yakitori Teriyaki Bowl -/ 13,00
Hahnchen Teriyaki, saisonaler Salat, Avocado, Edamame,
Mais, Tomaten, Mangowirfel, Sesam, mit Teriyaki-Sauce
B2. Lachs Avocado Bowl "¢/ 15,00
Lachs, saisonaler Salat. Wakame, Avocado, Edamame. Mais,
Tomaten, Mangowlurfel, Masago, Sesam, mit Cocktail-Mayo
B3. Tuna Bowl 4! 17,00
Thunfisch, saisonaler Salat, Wakame, Avocado, Edamame,
Mais, Tomaten, Mangowlrfel, Masago, Sesam, mit Unagi-Sauce
B4. Vegetarisch Bowl ' 13,00
Tofu, Avocado, Wakame, Edamame, Mais, Gurke,
Mangowdrfel, Paprika, saisonaler Salat, mit Cocktail-Mayo
NIgiHl 2 st
N1. Avocado 3,90
N2. Surimi (Krebsfleisch) Q 4,00
N3. Tamago (Japanische Omelett) 4,00
N4. Sake (Lachs) (Q\ 5,00
N5. Maguro (Thunfisch) \ 5,50
N6. Ebi (Garnelen) 6,50
N7. Sake (flambierter Lachs) % 6,00
(flambierter Thunfisch)




