Sonntagskarte

Liebe Gaste der Ziegelhlitte,

wir begriifien Sie in unserem Haus, wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in
der Ziegelhiitte. Eine kleine Anmerkung, wir bereite alle Speisen fiir Sie frisch und ,a la
minute” zu, dies bedingt einen Zeitaufwand, den wir uns flr Sie gerne nehmen. Aus
gegebenen Anlass ist es fiir alle sehr hilfreich lhren Platz in der Ziegelhiitte frithzeitig
zu reservieren, gerne online Uber www.ziegelhuette.de oder Google. Auch freuen wir

uns auf Ihre Bewertung zB bei Google, Facebook, TripAdvisor
Beeren aus Deutschem Lande und Pfifferlinge

Wir suchen und brauchen dringend Verstarkung, im Service, in der Kiiche, wo immer
jemand in der Gastro zu gebrauchen ist, auch in der Ausbildung. Bitte sprechen Sie
den Chef an oder besser schicken Sie kurz eine Bewerbungsmail, damit wir einen

Termin ausmachen kénnen. Vielen DANKE

1744 Kellerbier - im Steinkrug eisgekihlt 0,51/5,5

GrieSof8-Craftbier das Bier der Hessen mit den 7 Kult Krauter
Bitterorangen-Radler absolute Innovation

der perfekte Mix aus fruchtiger Orange und belebend
hergestellt und regional verwurzelt. Fiir alle, die Genuss
Alkohol verzichten missen / wollen.”

Glaabs Cola Mix - Fruchtig. Belebend - Perfekt erfris

Hell oder Dunkel — mit etwas mehr % Vol.



http://www.ziegelhuette.de/
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4-Gang Mentpreis
Spargelkremsuppe mit Nordseekrabben aus Taunus Spargel

oder auf Wunsch Gurkenkaltschale (kalte Gurkensuppe)

PIWI Souvignier Gris— Eva Vollmer, Rheinhessen

kleiner bunter Salat

00 00 00 00 CO

Risotto mit Zwiebeln, WeifSwein Tomate und Bergkase 42
Zukunftswein Sauvignac - Weiflwein - Kronenhof, Rheinhessen V

oder

Bandnudeln mit Pfifferlinge und Zwiebeln in Krauterrahm 43

Johanieter Zukunftsrebe - Herbster, Baden

oder

Bachsaibling-Filet mit Salbei gebraten dazu neue Salzkartoffeln 45
Fischzucht Rameil, Niederems

Blanc de Noirs vom Spatburgunder - Eva Volmer, Rheinhessen

oder

Lammgeschnetzeltes saftig vom Berbalk dazu Knopfle

Freudentaumel (Rose) - Kronenhof, Rheinhessen

00 00 00 00 0O

Hausgemachtes Eis, Beeren und frische Sahne

oder auf Wunsch ein kleiner Espresso

alle offenen Weine gerne auch als 0,11 / Piffchen

Wacker Espresso ,,BIO und Fairtrade®, einfach - dopp
eine Pott Kaffee ,Wacker Mainkaffee - Bio & Fairtrade”
Haben Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten, sprechen Sie
nur den Meni - Hauptgang, so ziehen wir hier gerne

Vielen Dank fur Ihren Besuch DAS TEAM der Ziege



Ausbau, Alk. vol-RestsiifSe-Saure, je g/l 02l 0,75l

ebvoluzzer - Phoenix 'Z 11,5-tr. 30
IWI Souvignier Gris % 13-1,1-y,x-tr. 8 30
IWI Wende Hammer feiner siiffiger Cuvée IZ 12,5-tr 8 30
IWI Souvignier Gris , TX" aus dem Eichenfass .'74 G 13,5-tr. 35
iesling & Silvaner 11,5-tr. 30
cheurebe 12,5-tr. 30
IWI Sauvignac :Zé 12-th. 7 25
~ .‘.o
Hd
IWI Donauriesling PURE unfiltriert ‘M & 14-tr. 9/ %l 25
~ n:‘..-
IWI Traminer PURE unfiltriert PIWE 12,5-0,1-63-tr. 25
DE(
IWI Sauvignac Qvevri 604 PURE unfiltriert ~|5|\«J|-:.'. 12,5-0,6-1,4-tr. 45
IWI Hibernal 13-tr. 9 35
inot Blanc / Weifiburgunder 12-tr. 30
iesling No1 12-tr. 30

iesling No ZERO ALKOHOLFREI
PARKLER schaumendes Getrank ALKOHOLFREI
iesling Sekt ALKOHOLFREI

iesling Hallgartener Hendelberg
iesling Tell

rauburgunder

iesling vom Quarzit Drachenstein
ewlirztraminer, Alte Rebe

IWI Johanniter / Selection Ziegelhiitte
rauburgunder, Kabinett
ewdlrztraminer

uskateller

auvignon Blanc / Fume Blanc

henin blanc




Sorte Ausbau, Alk. vol-RestsiifSe-Saure, je g/l 02l 0,75l

PIWI ,Freudentaumel” Rotling, Accent und Sauvignac :7é 11-th. 7 25
Friithburgunder Blanc de noir trocken 12,5-3,-5,1 7 25
Smoking Flamingo - ROSE FUME 12-1,2-xy 30
Spatburgunder weifSgekelltert 13-tr. 8 30
»Dorn to be wild” Rosé 12-tr. 7 25

Spatburgunder Rosé / halbe Flasche 11,5-Beerenauslese 40

PIWI Rebritter - Cabertin & Spiatburgunder i 4 13,5-tr. 30

DER Dornfelder aus dem Barrique & 13,5-tr. 9 32

PIWI Pinotin PURE & 13-tr. 9/ %l 25
PIWI ,Joscha” Cabernet Cortis & 14,5-2-5-tr. 45
Talheimer Schlossberg Tempranillo Réserve & 13,5-1,2-5-tr.

Pinot Noir / Spatburgunder 3 12-7,7-4,8-
Magnum - Pinot Noir / Spatburgunder

Doppel Magnum - Pinot Noir / Spatburgunder
Spatburgunder

Spatburgunder Riidesheimer Drachenstein
Pinot noir

Merlot

Syrah **** Larchengassle / Selection Ziegelhiitte

Merlot *** Ehrenstetter Oelberg

Spatburgunder Kabinett



Seid Ihr bereit fiir eine deutschlandweite Bewegung? Zukunftsweine, das sind neue

Rebsorten, gekreuzt aus einer wilden, kraftvollen Rebe mit hoher
Widerstandsfahigkeit

und einer Kulturrebe flr den vollen Geschmack. Diese neuen ,kleinen Reben” tragen
Grof3es in sich:

- Widerstandsfahigkeit gegen Launen der Natur - bis zu 80% weniger CO?

- wirken dem Klimawandel entgegen

- erhalten fruchtbare Weinberge und sauberes Wasser

- sichern und erdéffnen vielfaltige Geschmackswelten

- und noch so vieles mehr unter www.zukunftsweine.de

2023 Zukunftswein weif3 trocken

»Am Anfang haben wir zur Sicherheit die Lautschrift auf das Etikett geschrieben: SU
VIN JEE GRI. Ganz schnell wandelte sich sein Status von unaussprechlich hin zu
unbeschreiblich..”...Unbeschreiblich lecker!” Die Nase wird mit kraftigen gelben
Aromen geflutet und verspricht Tiefgang. Die Zunge freut sich auf nussige Aromen
mit aufblitzender Quitte. Peppig und gleichzeitig wohltuend cremigam Gaumen
setzt jeder Schluck ein grof3artiges Finale. In seinem Gesamtauftritt ist er mindestens
auf Augenhohe mit Weinen vom Grauburgunder, wenn nicht sogar einen halben
Kopf grof3er.

A:133%-S:7,2g/l1-RZ:3,8 g/l 0,21/8 - 0.751/30
2021 Rebvoluzzer FACETTENREICH UND HELDENHAFT weif3 trocken

'll

Gemeinsam mit Freunden genief3en und die Botsc
A:113%-S: g/l -RZ: g/l
2021 Rebritter” Zukunftswein rot trocken

Waldfriichte und tiefgriindige Wiirze um die Wette. Gleich dai
Rebritter eine Lanze fiir den Geschmack und zeigt wie kraftvo

Spatburgunder hinter der rot-glanzenden Ri
A:13,5%-5:6,1g/l -RZ:0,2 g/I


http://www.zukunftsweine.de/
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Ich freue mich, Sie in meinem Landgasthof Ziegelhiitte begriiflen zu diirfen. Meine

Mitarbeiter und ich werden lhnen jeden Wunsch von den Augen ablesen.

In meiner Kiiche verwende ich regionale, frische und jahreszeitliche Produkte. Das hat die
Folge, dass Ihr Essen frisch und gerade jetzt fiir Sie zubereitet wird. Bei der Auswahl an
Kostlichkeiten, die ich Thnen biete, ist es unumganglich, dass die Leckereien zur Herstellung
ein wenig Zeit benotigen. Ein kleiner Tipp aus der Kiiche: wenn Sie in Eile sind, machen Sie es
mir in der Kiiche etwas einfacher und vermeiden Sie Umbestellungen so wie eine zu grofie
Vielfalt an Speisen.

Zur Information, wir verwenden Produkte aus der Region — soweit es bei uns im Taunus
maoglich ist, zumindest aber aus Deutschland. Angefangen beim Aperitif, Sekt vom Schloss
VAUX - Rheingau, Crémant - Baden, Quellwasser - Taunus, Bier - Glaabsbrau, Seligenstadst,
Bluna & Africola (vor tber 90 Jahre in Koln erfunden), Wein - nur aus Deutschland. Unsere
Fische stammen aus regionaler Zucht. Sie werden, bis auf die Raucherware, frisch fir Sie
gefangen und zubereitet.

Das Team der Ziegelhiitte freue sich, wenn Sie es lhren lieben Freunden und Bekannten

erzihlen, wie gut es Ihnen bei uns gefallen und geschmeckt hat.

Und sollten Sie Grund zur Beschwerde haben, so sagen Sie es bitte uns. Wir fre

jede niitzliche Kritik um noch besser zu werden.

Wir verstehen uns als Dienstleister ,von A bis Z*, mochten
Ihrer Familie und Freunden die: Taufe, Einschulung, Firmung,
Verlobung, Hochzeit oder jedes andere Jubilaum feiern

QOder Ihre Firma/Unternehmen mochte eine Feier ausri

Wir sind lhr Partner fiir den Anlass und jeden Geldbeute

Fiir ein ,perfektes Dinner” sind Kochkurse schon ab



