
 

Menu 45€ 

 

Kir pétillant et ses feuilletés 

 

* Les gambas, le foie gras, croustillant de légumes, crème de 

curry 

*Le saumon fumé, la brochette de pétoncles sur blinis au 

sarrasin, fondue de poireaux, vinaigrette orientale 

*Fin feuilleté, brouillade d’œuf, copeaux seranno, foie gras 

*Le saumon fumé en tartare, les gambas, croustillant de 

sésame, tomates poêlées, bouillon de légumes goût poivrons  

*Vol au vent, œuf poché lard frit, foie gras, jeunes pousses à 

la framboise 

 

********************************* 

 

*Le magret de canard rôti, jus au poivre, juste crémé   

*Le médaillon de veau, crémé vallée d’auge  



*Le bœuf, sauce foie gras  

*La pintade pochée, rôtie, farcie aux champignons, jus corsé 

aux cépes 

*Le cabillaud roulé aux herbes, crème fumet, goût poivrons 

*Le filet de dorade, crème crustacé 

*Le cabillaud, la dorade, la st jacques, crème dugléré   

 

******************************** 

 

*Biscuit au chocolat, crème pistache, glace vanille 

*Tarte fine aux pommes tiède, sauce caramel, glace vanille  

*Sablé aux fraises, crème meringuée au citron, coulis mangue, 

sorbet citron  

*La pomme golden, confite au calvados, macaron, coulis 

abricot 

  

Café 

Eau plate, eau pétillante 

Sauvignon blanc trium virât  ,Bordeaux Château les Hérits 



 

    

 

 

 


