
Menu  Plaisir
Le choix de la formule est à déterminer 

à la commande uniquement

Suggestions du Moment
Le chef vous propose en ce moment 

.

Tagliatelles au saumon

19.00 €

.

Planche plaisir   :   18.50 €  ( à partager) 

foie gras de canard, saumon fumé, terrine       

maison, mignon de porc fumé, chique vosgien

confi ture de bibi et toats

.

Salade Vosgienne
ou

Tartare de tomate, mozzarella burrata 
ou

Oeuf cocotte au munster AOP
ou

Velouté d’asperges et sa raviole 
ou

Terrine campagnarde maison 

—∞—∞— —∞—∞

Joues de porc au pinot noir,  purée maison
ou

Ballotine de poulet , crème d’asperges  ,               
tagliatelles

ou
Poisson du moment , crème pesto ail des ours            

riz basmati et légumes
ou

Tagliatelles aux légumes ( Végé) 

—∞—∞— —∞—∞

Profi teroles au chocolat
ou

Ballons des Vosges( glace yaourth-myrtille, 
sorbet myrtille, coulis myrtille, crème fouettée, 

éclats de meringue )
ou

Verrine fraises-rhubarbe façon tiramisu

—∞—∞— —∞—∞

Aucun changement n’est possible dans les Formules 

Prix nets exprimés en euro  Toute modifi cation peut amener un supplément.

Menu Des Lutins  11.00
jusqu’à 10 ans

Moules fri te s
ou Aiguille  tte   de poulet  pané frites ou légumes

ou Filet  de poiss on gri ll é  frites ou légumes

—∞—
L’ours on blanc (glace vanille  ) ou  crêpes au Nute lla  L’ours on blanc (glace vanille  )L’ours on blanc (glace vanille  )

formule

Entrée + Plat

27.00

.

.

.

Formule
Entrée +

Plat + Dessert
32.00


