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wir heiB3en Sie herzlich willkommen bei uns
im Ristorante La Fiamma und wiinschen lhnen
einen angenehmen Aufenthalt und einen guten Appetit.

Fiir Ihre Feier oder fiir Vereinstreffen halten wir gerne unseren
separaten Raum fiir bis zu 45 Personen fiir Sie bereit.

Alle Speisen auch zum Mitnehmen.

Buon Appetito

RISTORANTE

LA FIANMIMA .

EleonorenstraBe 1 - 55597 Wollstein
Telefon 06703 3076637

Offnungszeiten:
taglich von 11:45 bis 14:30 Uhr und von 17:30 bis 22:30 Uhr
(Sa. und So. bis 23:00 Uhr) - Unsere Kiiche schlieBt 30 Minuten vor Ende
Montag Ruhetag



RISTORANTE

LA FIAMIMA
Hperitit / Apenitive by

170 Prosecco 0,11 5,50

171 Martini 4cl 6,50
Rosso oder Bianco

172 Campari 021 6,50
Soda oder Orange

173 Aperol Spritz 0,21 6,80
Prosecco, Aperol und Sprudel

174 La Fiamma Speciale 0,21 7,30
Prosecco, Grenadine und Sprudel

175 Hugo 0,21 6,80
Prosecco, Holunderbliitensirup und Sprudel

176 Bitterino 0,21 6,20
Soda oder Orange

177 Bitterino 0,21 6,20
Vino Bianco



%Wé / @%W EUR

1  Bruschetta® 6,50
gerostete Ciabatta-Scheiben mit Strauchtomaten, roten Zwiebeln,
Basilikum, Olivendl und Balsamico-Creme

2  Antipasto ,La Fiamma“'? 14,90
frische italienische Vorspeisenvariation

3  Vitello Tonnato'' 13,90
frisch aufgeschnittenes Kalbsfleisch mit einer Thunfischcreme

4  Parmaschinken’ 13,90
mit Honigmelone und Butter

5 Caprese di Bufala 13,90
Strauchtomaten mit BUffel-Mozzarella und Basilikum

6  Carpaccio ,di Manzo con Rucola”* 14,50
hauchdiinne Rinderfiletscheiben mit frischen Champignons, Rucola,
Parmesan, Zitrone und Olivendl

7  Thunfisch-Carpaccio® 14,50
mit Olivendl und frisch gepresster Zitrone

W / g}ﬁi&w EUR

8  Minestrone® 8,50
frische italienische Gemiisesuppe mit verschiedenem Gemiise der Saison

9 Crema di Pomodoro 7,90
Tomaten-Creme-Suppe mit frischem Basilikum



20

21

22

23

24

25

26

Insalata Mista
mit verschiedenen Salatsorten, frischen Tomaten, Gurken, roten Zwiebeln,
Paprika und Karotten

Insalata Rucola e Parmigiano‘
mit Rucola, Kirschtomaten und Parmesan

Insalata Italiana3tFta
gemischter Salat mit Thunfisch, Kase, Ei und italienischem Hinterschinken

Insalata con Salmone*
gemischter Salat mit gebratenen Filetstreifen vom norwegischen Lachs,
Pinienkernen in Zitrone-KrautersoBe

Insalata con Pollo
gemischter Salat mit gebratenen Hahnchenbruststreifen in Sweet-Chili-SoBe

Insalata ,La Fiamma"
mit Rucola, gebratene argentinische Rinderfiletspitzen, frischen Champignons
und Kirschtomaten

Insalata di GamberiX
gemischter Salat mit gebratenen Black Tiger Gambas

Alle Salate erhalten wahlweise hausgemachtes Balsamico-Olivenél-Dressing
oder Joghurt-Krauter-Dressing@

EUR

7,30

12,90

13,50

16,90

14,90

15,90

16,50



Cagr
Fiir unsere Steinofen-Pizzen verwenden wir original italienisches Weizenmehl und belegen
sie mit fruchtig-wiirziger TomatensoBe und mit frischem Mozzarella-Kase.

40

41

42

43

44

45

46

47

48

49

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

Pizzabrot®

Margherita mit TomatensoB3e und Mozzarella Kase®t

Salami mit Salami Feling'39Gta

Funghi mit frischen Champignons®t2

Prosciutto mit italienischem Hinterschinken'3>9Gta

Tonno mit Thunfisch und Zwiebelnf&ta

Spinaci mit frischem Blattspinat und Knoblauch®ta

Vegetariana mit verschiedenen Gemiisesorten®t@

Rucola mit frischen Kirschtomaten, Parmaschinken, Parmesan und Rucola6t
Hawaii mit italienischem Hinterschinken und frischen Ananasscheiben'3396t

Quattro stagioni'>°6ta
mit frischem Spinat, Champignons, Artischocken und italienischem Hinterschinken

Quattro formaggi mit vier verschiedenen Kasearten®t
Salmone mit frischen Lachsstreifen, Spinat und Tomatenf6ta
Amore mit frischen Kirschtomaten, Mozzarella und Rucola®ta

Mafioso'3526ta
mit italienischer Peperoniwurst, griinen Peperoni, frischen Champignons und Zwiebeln

Toscana'?¢"
mit italienischem Hinterschinken, Salami, Peperoniwurst, Champignons und Zwiebeln

Marinara mit verschiedenen Fischsorten und KnoblauchfektaWw
La Fiamma mit Black Tiger Gambas, Knoblauch, Chili und Petersilie"&ktaW

Calzone'359%6!La
mit italienischem Hinterschinken, Salami, Peperoniwurst und Champignons

Peperoniwurst mit Peperoniwurst

Extra-Wunschbelag: Salami'?, italienischer Hinterschinken?®, Peperoniwurst™3,
Champignons, Gorgonzola‘?, Mozzarella's, Extra Kase's, etc.
Extra-Wunschbelag: Black Tiger GambasF, Lachsstreifen*

EUR

5,90
10,50
11,90
11,90
11,90
13,90
12,90
12,90
14,90
12,90

13,50

13,90
15,90
12,90

13,50

14,50

15,90
15,90

14,50

12,50

2,00

3,50



Bhcta / V.ol

80

81

82

83

85

86

87

88

89

90

91

92

93

94

95

Spaghetti Napoli fruchtige Tomaten-Basilikum-Sof3e®

Spaghetti Aglio Olivendl, Chili, Knoblauch, Cherrytomaten und Petersilie®
Spaghetti Bolognese Hackfleischsoe vom Rind®

Spaghetti Carbonara Tiroler Speck und Eigelb in SahnesoBe'0EGta

Spaghetti ,La Flamma"*¢
Black Tiger Gambas in Olivendl, Lauchzwiebeln, Chili, Knoblauch und Kirschtomaten

Penne all’ Arrabbiata scharfe Tomaten-Basilikum-SoB3e®
Penne quattro Formaggi mit vier verschiedenen Kasesorten®ta

Penne all’ Ortolana®
Champignons, Brokkoli, Paprika und rote Zwiebeln in Tomatensof3e

Penne al Pollo®'?
Hahnchenbrustfilet, rote Paprika, Chili und Knoblauch in Tomaten-Sahnesofe

Tagliatelle ai Porcini Steinpilze und Knoblauch in SahnesoBe®t?
Tagliatelle al Salmone frische Lachswiirfel in Tomaten-Krauter-SahnesoBef6te

Tagliatelle al Filetto®
argentinische Rinderfiletspitzen mit Knoblauch und Chili in Tomaten-Basilikum-SoBe

Tagliatella con Filetto di Manzo e Tartufo®'
mit Rinderfiletspitzen in feiner TriiffelrahmsoBe

Tortellini di Carne alla Panna®©'
Tortellini mit gemischter Fleischfiillung, mit italienischem Hinterschinken
in Krauter-SahnesoBe

Tortellini di Carne al Gorgonzola%!?
Tortellini mit gemischter Fleischflillung, in Gorgonzola-Walnuss-SahnesoBe

EUR

10,50
12,50
12,90
13,50

16,50

12,90
13,50

13,50

14,90

14,90
16,90

16,90

17,90

14,50

15,50



96

97

98

99

100

Ravioli ai Porcini Ravioli mit Steinpilzfiillung in Steinpilz-SahnesoBet
Ravioli Spinaci Ravioli mit Spinat-Ricotta-Fiillung in frischer Kirschtomaten-Sofe%ta
Gnocchi alla Sorrentina mit Mozzarella und Basilikum in Tomaten-Sof3e®*@

Gnocchi ,La Flamma"¢'
mit frischen Cherrytomaten und Steinpilzen in RahmsofBe

Gnocchi Ripieni al Tartufo®'
Gnocchi mit Steinpilz-Mozzarella-Fillung in Triiffel-SoBe

T die KRbeiner [ fer Bandbini

101

102

103

Spaghetti Napoli fruchtige Tomaten-Basilikum-SoB3e®
Spaghetti Bolognese HackfleischsoBe vom Rind®

Tortellini di Carne alla Panna®©'
Tortellini mit gemischter Fleischflillung, mit italienischem Hinterschinken
in Krauter-SahnesoBe

Wberbucken ) Brcta af Forns

Im Steinofen liberbackene italienische Gerichte

104 Lasagna classica®*

105

Bolognese vom Rind, Béchamelsoe mit Mozzarella und Parmesan Gberbacken

Tortellini di Carne3¢'
frische Tortellini mit gemischter Fleischfiillung, italienischem Hinterschinken,
Champignons, Tomaten-SahnesoB3e mit Mozzarella und Parmesan iberbacken

15,50
15,50
12,90

14,90

16,90

7,50
9,50

10,50

EUR

13,50

15,50



Cocee ) Ficel,

120

121

122

123

124

Salmone alla Griglia*
frisches Lachsfilet vom Grill mit Kirschtomaten

Salmone al Vino biancof
frisches Lachsfilet in WeiBwein-SoBe

Gamberi alla Griglia™
Black Tiger Gambas vom Grill mit Kirschtomaten

Filetto d’'Orata con Limone e Vino bianco’
Doradenfilet in Zitronen-WeiBwein-SoBe

Fischteller ,La Flamma“f
verschiedene Fischsorten

Eonne ) Floicel,

125

126

127

128

129

130

131

132

Saltimbocca alla Romana?
Kalbsmedaillons, Salbei und Parmaschinken in WeiBwein-SoBe

Schnitzel Wiener Art®t
paniertes Schweineschnitzel

Scaloppine al Funghi®
Kalbsmedaillons in Champignon-Sahnesof3e

Bistecca alla Pepe'®
argentinisches Rumpsteak mit Pfeffer-Sof3e

Bistecca alla Pizzaiola
argentinisches Rumpsteak, Oliven und Kapern mit Tomaten-Sofe

Bistecca Krauterbutter'
argentinisches Rumpsteak mit Krauterbutter

Pollo alla Diavola
Hahnchenbrustfilet mit Chili in pikanter Tomaten-Krauter-Sol3e

Pollo al Curry'
Hahnchenbrustfilet in gelber Curry-Soe

Zu allen Fleisch- und Fischgerichten servieren wir eine frische Gemiisebeilage
und nach Wahl Rosmarinkartoffeln oder Salzkartoffeln

EUR

23,90

24,50

23,50

23,90

29,90

EUR

24,50

17,90

23,90

27,90

27,90

26,50

20,90

19,90



Edolre / EDeccert

140 Tiramisu®

141 Mousse au Chocolat'
142 Gelato Misto'

143 Tartufo bianco"

144 Panna cotta“

160 Kaffee

161 Espresso

162 Espresso Macchiato
163 Doppelter Espresso
164 Cappuccino“

165 Latte Macchiato"

166 Tee (Kamilletee, Pfefferminztee, Friichtetee, Schwarzer Tee)

EUR

7,90
8,50
6,90
7,90

6,90

EUR

3,30
2,90
3,40
4,50
4,50
4,90

3,10



HAlhololieic Getranke

180
181
182
183
184
185
186
187
188
189
190
191
192
193
194

Coca-Cola®
Coca-Cola light?
Spezi®

Fanta

Sprite

Apfelsaft
Apfelsaftschorle
Traubensaft
Traubensaftschorle
Orangensaft
Orangensaftschorle
Johannisbeersaft
Johannisheersaftschorle
Bitter Lemon

Mineralwasser San Pellegrino

Bier

200
201
202
203
204
205
206
207

Bitburger Pils vom Fass
Radler

Bitburger alkoholfrei
Hefeweizen
Hefeweizen alkoholfrei
Kristallweizen

Diebels Altbier
Malzbier

SIE

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,251

0,31
0,31

EUR

3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,20
2,90
3,20
2,90
3,20
2,90
3,20
2,90
3,30
3,10

EUR

3,10
3,10

0,41
0,41
0,41
0.4l
0.4l
0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
041
041
041
FI. 0,751

0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,331
0,331

EUR

4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,90
4,70
4,90
4,70
4,90
4,70
4,90
4,70
4,90
6,90

EUR

4,80
4,80
4,80
4,80
4,80
4,80
3,50
3,50



@()m vt (<heinkeccen

220
221

222

223

224

225

226
227
228
229

230
231
232

Spatburgunder ,Blanc de Noir” trocken

Gau-Bickelheimer Riesling , Kalkstein” trocken

Grauburgunder trocken
passt immer, macht SpaB

Blanc de Noir trocken
weiBer Wein aus Spat- und Friihburgundertrauben

WeiBburgunder trocken
saftige, gelbe Frucht, intensiv und lang,
aus ausgewahlten Spatlesetrauben gekeltert

Riesling trocken
Klassiker mit feiner Frucht und rassiger Rieslingart,
verspielte Gelbfruchtaromen, Zitrusnote

Wollsteiner Rheingrafenstein, Riesling trocken
WéllIsteiner Affchen Spatburgunder trocken
Woéllsteiner Grauer Burgunder trocken

Woéllsteiner Chardonnay trocken

WeiBweinschorle
Colaschoppen

Sinalcoschoppen

-11 -

0,11
0,11

0,11

0,11

0,11

0,11

0,11
0,11
0,11
0,11

0,21
0,21
0,21

EUR

3,70
3,70

3,90

3,90

3,50

3,50

2,90
2,90
2,90
2,90

3,70
3,70
3,70

0,21
0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21
0,21
0,21
0,21

0,41
0,41
0,4l

EUR

6,50
6,50

6,90

6,90

6,50

6,50

5,20
5,20
5,20
5,20

5,50
5,50
5,50



240
241
242
243

244
245
246
247
248
249
250
251

252

253
254

Frascati trocken

Orvietto mild

Pinot Grigio halbtrocken
Scavi & Ray Lugana D.0.C

Montepulciano Masciorelli fruchtig
Valpolicella trocken

Barbera trocken

Chianti trocken

Lambrusco mild

Montepulciano trocken

Primitivo

Scavi & Ray Primitivo I.G.T

Rosé Salento

Scavi & Ray Prosecco Spumante

Scavi & Ray Rosé Prosecco Spumante

-12 -

0,21
0,21
0,21
FI. 0,751

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
FI. 0,751

0,21

FI. 0,751
FI. 0,751

EUR

6,20
6,20
6,20
32,00

6,90
6,50
6,50
6,20
5,90
6,50
6,90
31,00

6,50

31,00
31,00



260 Ramazzotti
261 Averna
262 Fernet
263 Sambuca
264 Baileys'
265 Amaretto
266 Marsala

gjmmm

0 Grappa di Prosecco

281 Vecchia Romagna

282 Jack Daniels
283 Malteser
284 Jagermeister
285 Bacardi

286 Wodka

287 Gin

288 Limoncello

289 Williams Christ Birne

Zusatzstoffe/Allergene
Konservierungsstoff
Farbbstoff
Antioxidationsmittel
StiBungsmittel
Stabilisator Phosphat
geschwefelt
chininhaltig
coffeinhaltig
Geschmacksverstarker
10 Nitritpokelsalz/Nitrat
11 gewachst

12 geschwarzt

G Gluten

E  Eier

F Fisch

K Krebstiere

La Lactose/Milchprodukt
Sel Sellerie

W Weichtiere

Woo~NOULAs WN =

=132

2d
2d
2d
2d
2d
2d
4cl

2d
2d
2d
2d
2d
2d
2d
2d
2d
2d

EUR

3,90
3,90
3,90
4,50
3,90
3,90
3,90

EUR

5,50
4,90
4,50
3,90
3,90
3,90
4,50
3,90
4,50
4,50



Wir danken herzlich fiir lhren Besuch und hoffen Sie hatten
einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant.
Wir wiinschen lhnen eine gute Zeit.

Bis bald und auf Wiedersehen, lhr

RISTORANTE

LA FIAMMA.

EleonorenstraBe 1 - 55597 Wollstein
Telefon 06703 3076637

-14 -



