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DANIA GLOWNE WEGETARIANSKIE | VEGETARIAN MAIN COURSES '
Podawane z chlebkiem naan lub ryzem basmati | Served with naan bread or basmati rice
‘" 59.Aloo Palak |26 PLN - ' AE
Ziemniak w jedwabistych liSciach szpinaku i indyj Sleh przyprawach
Potato in silky spznach leaves and Indlan splces

60. Shahi Balgan | 26 PLN
" Roslinna jajecznica w kremowym sosie z paneer, migdatami i orzechami nerkowca

Egg plant in creamy sauce with paneer, almonds and cashews

61. Vegetable Jalfrezi | 27 PLN | :
 Swieze warzywa pokrojone w papryke i cebule w gorgcym i kwasnym sosie chili
Fresh vegetables sliced paprika and onion in hot and sour chilli sauce /

62. Kumbi Masala | 26 PLN g ' ‘\
' Grzyb, papryka, cebula i pomldor gotowane w gestym sosig masala

Mushroom, paprika, onion and tomato cooked in thic masala gravy

63. Aloo Gobi |26 PLN _
Ziemniak i kalafior gotowane w klasycznymsosie curry szefa kuchni

Potato and cauliflower cooked in Chef’s classic curry sauce

64. Mutter Paneer | 28 PLN
Zielony groszek i ser indyjski w fagodnym sosie
Green peas and indian cheese in mild sauce

65. Vegetable Navratan Korma |28 PLN°
Indyjski ser paneer z warzywami w kremowym'sosie z orzechow

nerkowca, migdaléw i suszonych owocow
Paneer with vegetables in creamy cashew and almod sauce with dried fruzts

66. Paneer Methi Malai | 30 PLN
Kawalki indyjskiego sera paneer w stodkim $mietanowym
sosie z orzechow nerkowca, migdaléw i kozieradki
Indian paneer cubes in sweet creamy sauce with cashews, almonds and fenugreek




