Menu santa baia v

Accompagnement des viandes :

omﬁm[l::é“n : Frites maison/Salade SAUCES MAISON

ou
Linguine Napolitaine/Salade

SANTA BAIA A

FAIT MAISON

PIZZAS

MARGUERITA 10€ SANTA BAIA 15€
Tomate, emmental, olives Tomate, emmental, jambon blanc, mozzarella, poivrons,
NAPOLITAINE 13.5€ i

Tomate, emmental, anchois, olives ﬁ"lﬁﬂ"ﬂ”ﬁ 15€

Tomate, creme, emmental, saumon fumé, olives

ANGELO 13€
Tomate, emmental, jambon blanc, olives CABRETTA 14.5€
CALZONE [[:HMJSSIIH] 13¢ Tum?le. emmental, chévre, cerneaux de noix, olives
Tomate, emmental, jambon blanc, oeuf SPECIALE FROMAGE 15.5€
ROMAINE 13¢ :?irl:];:e. emmental, mozzarella, roquefort, reblochon,
Tomate, emmental, jambon blanc, champignons, créme, olives

CHAROLAISE 16€
VESUVIO 13.5€ Tomate, emmental, boeuf haché, oignons, olives
Tomate, emmental, poivrons, mozzarella, chorizo, olives

4 SAISONS 14.5€
MARINA 13.5€ Tomate, emmental, poivrons, champignons, oignons,

Tomate, emmental, thon, anchois, olives artichauts. olives

SICILIENNE 13¢  ANDALOUSE 15€

Tomate, emmental, oignons, poivrons, chorizo, olives Tomate, mozzarella, poivrons, chorizo, anchois, capres,

CAPRI 14.5¢  olives
Tomate, emmental, roquefort, mozzarella, créme, olives TOSCANE 15.5€
MONTAGNARDE 15€ Tomate, aubergines, poivrons, huile d’olive, mozzarella,

Tomate, emmental, reblochon, jambon cru, olives olives

CYCLOPE 15€ PERIGORD 16€
Tomate, emmental, mozzarella, jambon cru, oeuf, olives Tomate, emmental, magret de canard, mozzarella, olives
ALSACIENNE 14€ BURRATA 16€
Créme, oignons, lardons, oeuf, emmental, olives Tomates cerises, burrata 125gr, jambon cru, basilic, vinaigre de

velours balsamique, olives
PESTO 15€

Pesto, mozzarella, jambon cru, parmesan, salade, olives

FORMULE PIZZA : 19€

PIZZA AU CHOIX + ENTREE OU DESSERT

ROMAINE VESUVIO ANGELD
MARINA CALZIONE

PIZZA PRECUITE (Pour I'apéro du soir)
. PLAQUE PIZZA COCKTAIL AU CHOIX : 40€
SUR COMMANDE : (dressée sur plateau traiteur +/- 50
portions)

Q




Menu santa baia

SANTA BAIA a

FAIT MAISON
SALADES PLATS PATES
SALADE CESAR 11'1% LASAGNES BOLOGNAISE 17€
Salade, tomates cerises, oignons rouges, copeaux de grana padano, Au four, fait maison
volaille fumée, jambon cru, oeuf poché LINGUINE BOLOGNAISE 15¢
SALADE GOURMANDE | TS INGUINE NAPOLITAINE 12.5€
Salade, magret de camard, foie gras, champignons frais, haricots
verts. tomates cerises LINGUINE AU ROQUEFORT 14.5¢
SALADE CHEVRE CHAUD 14.5¢ LINGUINE CARBONARA 14.5€
Fougasse LINGUINE AU SAUMON 15€
CALADE LYSHMALSE 155¢  LINGUINE AU PESTO VERT 13.5€
Salade, tomates cerises, crolitons, lardons, oeuf poché
SALADE CAMPAGNARDE 14¢ V| AN nEs
Salade, tomates cerises, emmental, noix, jambon blanc, olives
SALADE ST-MARCELLIN 16.5€ ESCALOPE DE VEAU A LA CREME 24¢
St-Marcellin piné maison, tomates cerises, jambon cru, échalotes Champignons, 180gr - VF
SALADE BURRATA 2006 16.5¢€ ESCALOPE DE VEAU MILANAISE 24¢€
Salade, tomates cerises, huile d’olive, vinaigre de velours pané maison, 180gr - VF
balsamique, fleur de sel, basilic ESCALOPE DE VEAU MARSALA 24¢

180gr - VF

TARTARES PAVE DE BEUF 23.5¢€

200gr min - VF - Sauces au choix maison :

TARTARE DE BEUF 18.5¢€ St-Marcellin, forestiére, maitre d’hdtel, poivre vert

Viande origine FRANCE, 180gr PAVE DE BEUF ROSSINI 25.5¢€
TARTARE DE SAUMON 20€ 200gr mim - VF

Fait maison, 180gr MAGRET DE CANARD 27¢€
CARPACCIO DE BEUF 5.5  erme W

Nature (padano/huile d'olive/basilic) ou Pesto

POISSON

DOS DE CABILLAUD 20€
Sauce citronnée, 160/180gr



Menu santa baia

SANTA BAIA

VINS ROUGES VINS ROSES

COTES DU RHONE - AOC VIGNOBLES COTES DE PROVENCE - AOC VIGNOBLES
Verre (10cl) 4€ Verre (10¢cl) 4€
Fillette (25¢l) 1€ Fillette (25¢!) 1€
Pot (50¢cl) 13€ Pot (50¢l) 13€
SAINT-JOSEPH - AOC VIGNOBLES LE S DE SUMEIRE - VIN DE PAYS DE LA
Verre (10c!) 5€ MEDITERRANEE
Fillette (25c) 9¢€ Bouteille (75¢l) 26€
Pot (50cl) 17€

PUECH HAUT
CROZES HERMITAGE - AOC LA GRANGE DU FOU A 32¢
Bouteille (75c¢l) J6€

SAINT-JOSEPH- AOC LA ROCHE PERCEE
Bouteille (75¢!) 39.5€ CHAMPAGNE

CHIANTI - STORICHE CANTINE DE RADDAIN

CHIANTI LARMIGNY - CUVEE SPECIAL BRUT
Bouteille (75¢l) 31€ Coupe (10¢cl) 8.5€
Bouteille (75¢l) K5€

VINS BLANCS

CHARDONNAY - LES COSTES AOC PAYS D'OC

Verre (10cl) 4€
Fillette (25¢l) 1€
Pot (50cl) 13€

MACON VILLAGES

Verre (10¢cl) 4.5€
Fillette (25cl) 8€
Pot (50¢l) 15€

LA CAVE
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Menu santa baia -

SANTA BAIA

APERITIFS SOFTS

SPRITZ 7€ COCA/COCA ZERO 3.7¢

GIN TONIC 8.5¢ Al

4l JUS DE FRUITS ZUEGE 3.8€

PISCINE DE HUSE 5 EQ 20cl / Orange, ananas, tomate, abricot, fraise

Sirop de pamplemousse ORANGINA 3.1€

KIR 3.5€ g

Cassis, péche THE GLACE FINE TEA 3.7€

MARTINI 3.5¢ s

Rouge, Blanc PERRIER 3.7€

MARSALA 3.5€ 33cl

PORTO 3.5€ DIABOLO 3.5€
33cl

RICARD, PASTIS 3.5€ “

WHISKY BALLANTINES SIROP 3¢

. - 33cl

4cl 1€

JET 27/31 6.5€ EA“X

5¢cl

VODKA 6.5€ VITTEL

POIRE WILLIAM'S 6.5¢€ 50¢| 3¢

\ 1L 5.5€

BIERES SAN PELLEGRINO
50cl 1.5¢€
Il 6.5€

PRESSION - GIBBUSSE BLONDE

Demi (25¢cl) 3.5€

¢ BOISSONS CHAUDES
Demi sirop (25¢l) 3.71€

CORONA 5€ CAFE 1.9¢
35¢l ) '
GIBBUSSE BOUTEILLE 5€ THE L-5%

33cl, Blonde/Blanche/Ambrée

BOISSONS
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