LA CARTE




NOS APERITIFS

Kir-12,5CL 3,50€
Kir crémant -12,5¢1L 5,00€
Crémant d’Alsace -12,5CL 4,70€

Apérol Spritz -12,5CL 7,00€

Campari/Porto/Suze -4CL 4,10€
Jack Daniel’s -4CL 6,10€
Martini blanc ou rouge -4CL 4,10€
Whisky -4CL 4,60€
Ricard -2CL 3,10€
Tomate/Perroquet/ Mauresque -2CL  3,30¢€
Gin/Vodka -4CL 6,00€

NOS BIERES

LES SOFTS ET SODAS
Carola -50CL/1L 3,00€/5,80€
Perrier-33CL 3,50€
Sirops a 'eau -25CL 1,90€
Limonade -25CL 2,30€
Diabolo/Radeau -25CL 2,50€
Jus de fruits -25CL 3,30€
Coca Cola/Coca Zero -33CL 3,50€

Schweppes Tonic/Agrum -25CL 3,30€

Orangina -25CL 3,30€
Ice Tea -25CL 3,30€
Supplément sirop ou rondelle 0,20€

EN PRESSION

Biere blonde 25CL-50CL

Biere du mois 25CL-50CL
Panaché ou Monaco 25CL-50CL
Biére sirop 25CL-50CL

Amer/Picon/Cynar 25CL-50CL

3,10€ 6,00¢
3,70€ 7,20€
3,30€ 6,40¢€
3,30€ 6,40¢

3,40€ 6,60€

EN BOUTEILLE

Desperados 33CL
Duvel 33CL
Maredsous brune 33CL
Kriek 25CL

Biere sans alcool 25CL

4,50€
5,00€
5,00€
4,50€

3,50€



NOS APERITIFS LES SOFTS ET SODAS

Kir-12,5CL 3,60€ Carola -50CL/1L 3,00€/5,80€
Kir crémant -12,5CL 5,10€ Perrier -33CL 3,60€
Crémant d’Alsace -12,5CL 4,80€ Sirops a I'eau -25CL 2,00€
Apérol Spritz -12,5CL 7,50€ Limonade -25CL 2,40€
Campari/Porto/Suze -4CL 4,20€ Diabolo/Radeau -25CL 2,60€
Jack Daniel’s -4CL 6,20€ Jus de fruits -25CL 3,40€
Martini blanc ou rouge -4CL 4.20€ Coca Cola/Coca Zero -33CL 3,60€
Whisky -4CL 4,70€ Schweppes Tonic/Agrum -25CL 3,40€
Ricard -2CL 3,20€ Orangina -25CL 3,40€
Tomate/Perroquet/Mauresque -2CL  3,40¢ Ice Tea -25CL 3,40€
Gin/Vodka -4CL 6,00€ Supplément sirop ou rondelle 0,20€
NOS BIERES EN PRESSION

Biere blonde 25CL-50CL 3,20€ 6,30€

Biere du mois 25CL-50CL 3,80€ 7,50€

Panaché 25CL-50CL 3,30€ 6,50

Monaco 25CL-50CL 3,40€ 6,70€

Biére sirop 25CL-50CL 3,40€ 6,70¢

Amer/Picon/Cynar 25CL-50CL 3,50€ 6,90€

EN BOUTEILLE

Desperados 33CL 4,60€
Duvel 33CL 5,10€
Maredsous brune 33CL 5,10€
Kriek 25CL 4,60€

Biére sans alcool 25CL 3,60€



BOISSONS CHAUDES DIGESTIFS

Expresso 2,00€ Get 27 -4CL 6,00€
Double expresso  3,50€ Vodka -4CL 6,00€
Café créme 3,70€ Jack Daniel’s -4CL 6,20€
Chocolat chaud 3,70€ Diplomatico -4CL 8,00€
Café viennois 3,90€ Cognac -4CL 6,00€
Chocolat viennois 3,90¢ Bas armagnac -4CL 8,00€
Infusion/Thé 3,10€ Calvados 8 ans d’age -4CL  8,00€
Cappuccino 3,70€ Schnaps/eaux de vie -4CL 6,00€
Décaféiné 2,30€ (Marc de gewurztraminer, Framboise
Double décaféiné 4,10¢ sauvage, Poire williams, Mirabelle, kirsch)
Café américain 2,40€
Irish Coffee 8,70€
Café alsacien 8,70€ LIQUEURS
Limoncello -4CL 5,50€
Amaretto -4CL 5,50€
Grand Marnier -4CL 5,50€

Bailey’s -4CL 5,50€



NOS ENTREES

Assiette de jambon de parme
Escargots par 6

Escargots par 12

Assiette de crudités

Salade vigneronne
(Salade, tomates, cervelas, emmental, cornichons, oignons)

NOS SALADES

Salade de poulet
(Salade, tomates, poulet, emmental, ceuf)

Salade paysanne
(Salade, tomates, emmental, croutons, jambon cru, lardons, ceuf)

Salade parisienne
(Salade, tomates, emmental, jambon blanc, champignons, ceuf)

Salade vigneronne
(Salade, tomates, cervelas, emmental, cornichons, oignons)

Salade de crottin de chévre chaud, jambon cru
(Salade, tomates, crottin de chévre sur toast, jambon cru, oeuf)

Salade de munster chaud, jambon cry
(Salade, tomates, munster sur toast, jambon cru, ceuf)

12,60€
7,20€
14,40€
7,20€

8,60€

16,00€

16,00€

15,00€

15,00€

15,50€

15,50€



NOS PLATS

Entrecéte frites, salade verte 25,00€
( . 8orgonzola, beurre maitre d’hétel)
Escalope de veau a la créme et champignons, frites 21,50€

Cordon bleu de veau 3 Ia créme et champignons, frites 25,00€

Jarret de porc braisé au Pinot noir, spaetzle 21,50€
Jarret de porc braisé ay Munster, spaetzle 22,50€
Linguini a la bolognaise 12,50€
Linguini a la carbonara | 12,50€
Linguini a la napolitaine 12,50€

(Sauce tomate basilic, aubergines, poivrons, tomates cerise)

Lasagnes, salade verte 15,50€

ucun

*Etant donné les circonstances et le manque de personnel, a

changement de garniture ne sera possible sur la carte.

*Droit de couvert : |e restaurant est en droit de facturer un supplément de

5,00€ pour toute PErsonne ne consommant pas un plat unique.
*Les entrées, fromages et desserts ne sont pas considéré comme plat unique.




LES FLAMMECKUECHES

Tarte flambée nature 9,10€
(créme fraiche, lardons, oignons)

Tarte flambée gratinée 9,70€
(creme fraiche, lardons, oignons, emmental)

Tarte flambée forestiére 10,10€
(créme fraiche, lardons, oignons, emmental, champignons)

Tarte flambée au munster 10,70€

(creme fraiche, lardons, oignons, Munster)
Tarte flambée au saumon 11,20€

(créme fraiche, saumon, oignons, aneth)

Toutes nos tartes flambées sont accompagnées de salade
verte



NOS PIzzAS

Margherita
Tomate, mozzarella, olives

Romana
Tomate, mozzarella, jambon, olives

Regina
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives

Napoletana
Tomate, mozzarella, anchois, olives

Veronese
Tomate, mozzarella, viande hachée, ceuf

Espagnole
Tomate, mozzarella, merguez, ceuf, chorizo

4 fromages
Tomate, mozzarella, gorgonzola, chévre, emmental

Hawai
Tomate, mozzarella, jambon, ananas

4 saisons
Tomate, mozzarella, jambon, champignons,
poivrons, aubergines

8,90€

10,70€

11,70€

9,90€

11,70€

12,50€

12,20€

11,70€

12,50€



Parma 13,50€
Tomate, mozzarella, jambon de parme, parmesan,
roquette

Calzone 12,50€
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, ceuf

Chévre Miel 11,70€
Creme fraiche, mozzarella, chévre, miel

Stamm 12,50€
Tomate, mozzarella, lardons, merguez,
champignons, ceuf

Savoyarde 13,50€
Creme fraiche, mozzarella, oignons, lardons, reblochon,
pommes de terre |

Saumon 13,50€
Creme fraiche, mozzarella, oignons, saumon

MENU ENFANT

(Jusgu’a 8 ans)

Mini pizza romana
(tomate, mozzarella, jambon)
ou
Assiette jambon frites
et
1 boule de glace chantilly
7,70€



DESSERTS

Bretzel glacé au Pain d’épices 6,60€
Créme briilée 6,60€
Tiramisu 6,60€
Café gourmand 8,60€
Thé gourmand 9,60€

FROMAGE

Assiette de 3 fromages 7,00€

LES GLACES

Chocolat ou Café liégeois 7,60€
Dame blanche 7,60€
Coupe Amarena 7,60€
Sorbet arrosé 7,60€
Banana Split 8,60€
Coupe de glace chantilly (2 boules) 5,60€

Les parfums : fraise, vanille, framboise, citron, café, chocolat, pistache,
caramel beurre salé



