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ANTIPASTI

ANTIPAST|

Taghere di Salumi misti Crudo Toscano e Bufala? Frittini dells Casa®
: 12,00 € b 9.00 €
Zuppa di Cozze © Impepata ™9 Polipetti "f'f"""-_i.rt'rl alla Luciana® o
10,00 € 10,00 €

Mozzarella di Bufala Campana DOP
e Prosciutto Crudo di Parma ¢

—_— —

PRIMI DI MARE

Calamarata Napoletana
al Sugoe di Moscardini*®4
i, JRO0E: - a——

Linguine allo Scoglio*®**

Risotto ai Frutti di Mare*®s
— B00E —

Spaghetti con le Vongole®
= 1B00C =

Paccheri ai Frutti di Mare*ous
= 1500 -

[
prodotto potrebbe essere surgelato

= 10,00€

&S, ___ PRIMI DI TERRA

Pappardelle al Parco (panna.

—= 1400E —

Penne all’Arrabbiata”
— Q900€ —

Risotto alla Milanese”

Spaghetti al Pomodoro
- 10,00€

Spagherfi alla Cc‘nrbomr;a"‘
1500¢€




SECONDI DI MARE (@) SECONDI DI TERRA

3accala F
Patatine Fritte *t
14,00 €

£

rifto con

F:r|‘{‘L\ Il'\'l1||“|f‘\\ al l)(\“;\'(\l."l

17,00 €

Branzino alla Griglia
erdure alla Grigla®
18,00 €

Polpo con Patate*w
14,00 €

Orata o Branzino
alla Mediterranea®
18,00€

CONTORNI

Insalata Mista
5,00¢€

Verdure alla Criglia

500€ =

Il pradotio potrebbe essere surgelato

Costata alla Griglia
con Patate al F_’IE'TH_’;

2000¢€

[agliata con Funghi Porcini
2200€

Filetto alla Griglia
con Patate al Forno
20,00 €

Tagliata con Carciofi
20,00 €

Tagliata di Manzo con Pepe
Rosmarino e Patate al Forno
= 18,00€

Filetto di Manzo al Pepe
Verde con Patate al Forno®®
— C2200E

Cotoletta di Vitello

con Rucola e Pomodorini®
18,00 €

A

CONTORNI

N

Patatine Fritte*®
5,00 €

Patate al Forno
500¢

— —

Pomodori
5,00 €




—

Acqua trattata potabile

naturale/gassafa

. S5 nal 2001-n 181/2003)

(Conforme DLGS

1,00 €

Acqua in bottiglia | It
- 2850€ -

Acqua in bottiglia 051t
- ¢ -

Coca-Cola, Coca-Cola
Zero, Fanta, Sprite
— 300€ —

Birra Piccola
— 350€C —

Birra Media
—  500€ =—

Birra Rossa Piccola
—— 400 —

Birra Rossa Media
— H00€E —

Birra Artigianale 33l
—  JO0E —

' Caffe
l et 1t5°€ S

Caffe Decaffeinato,
5 Orzo, Corretto
— 200€ ~—

Amari, Grappe, Liquore
e 4|m€ —

Rum, Vodka, Tequila,
Brandy
e OO

Whlsky' Cognac
. 500€ o

BEVANDE

Vini Bianchi
F: |l"1r10\1"||"1.|

16,00 €

r_ltifl

18,00€

Ribolla Gialla
16,00 €

Donna Fugata
- 2200€

Vini Rossi
Aglianico
- 16,00€ —

Cabernet Sauvignon

— 17,00€ —
Chianti DOCG
— 1800C —
Negroamaro
— 17.00€ —
Dolcetto d'Alba
—= 18,00€ —

Vino della casa 1 litro
— N00C -

Vino della casa 1/2 litro
=l s00C

Prosecco 1/2 litro
- 000C

Prosecco 1/4 litro
S s'm c ——

|



ELENCO ALLERGENI

1- GLUTINE
cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati deri sati
2- CROSTACEI E DERIVATI
marini e d acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili
3-UOVA
uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti. pasta all'uovo
4- PESCE E DERIVATI
prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche in piccole percentuali
5- ARACHIDI E DERIVATI
creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi
6- SOIA E DERIVATI
prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili
7- LATTE E DERIVATI

ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie
8- FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci pecan, anacardi, pistacchi
9- SEDANO E DERIVATI
sia in pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali
10- SENAPE E DERIVATI
si pud trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda
11- SEMI DI SESAMO E DERIVATI
semi interi usati per il pane, farine che lo contengone in minima percentuale
12- ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/| espressi
come SO2 — usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi
soft acefo, sott'olio e in salamoia, nelle marmellate, nell'aceto, nei funghi secchi e nelle bibite
analcoliche e succhi di frutta
13- LUPINO E DERIVATI
presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamino, farine e similari
14- MOLLUSCHI E DERIVATI

cannestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...



~ p1ZZE CLASSICHE

Marinara
Pomodoro, Aglio, Origano,
Basilico, Olio Evo
6,00€

Margherita
Pomodoro, Fior di Latte,
Olio Evo, Basilico
7.00¢€

5 Formaggi
Fior di Latte, Gorgonzola,
Pecorino. Provola, Ciuffetti di
Ricotta. Olio Evo, Basilico
950€ —

Napoletana

Pomodoro. Fior di Latte, Olive
Nere, Acciughe, Olio Evo, Basilico
— 1000€ —

Diavola

Pomodoro, Fior di Latte,
Salame Piccante, Olio Evo, Basilico
—— 850 —

Capricciosa
Pomodoro, Fior di Latte,
Olive Nere, Prosciutto cotto,
Funghi Champignon, CCrciof,

Olio Evo, Basilico
— 10,50€ —

Bufala

_ Pomodoro, Mozzarella
di Bufala, Basilico, Olio Evo
- 1000 -~

Salsicce e friarielli

Provela, Friarielli, Salsicce
Olio Evo, Basilico
= 1080¢C -~

Ortolana

5 tlf’::-njodoro. Verdure grigliate,
atterino Rosso e Giallo, Olie Evo

asilico, Fior dj latte, Pesto
ki ,00 € )

————

PIZZE STAGIONAL|

Mortadella e tartuf,
Provola, Crema di Tartufe
Mortadella, CGranell; di Dr..-*.nf).f hio Ric
12,50 €

Porcini e porchetta
Provola, Porchetta Par

Fonduta di Formagsgi

13,50 € % |
- Fior «

Scarola olive e capperi

Provola, Scarole, Olive nera

Capperi, Pecorino, Olio Evo,

Basilico
- 10,50 €

Zucca e guanciale

Vellutata di Zucca, Provola
Affumicata, Guanciale
Croccante, Cacioricotta, Semi di
Zucca, Olio Evo, Basilico
— 1200€ —

Al Parco d'inverno

Cornicione Ripieno di Ricofta,
Pomodoro, Mozzarella di Bufala.
Datterino Giallo e Rosso, Basilico,
Olio Evo, Crumble di Tarallo
Napoletano
— 13,00€ — —_

Cafuncella S—

Fior di latte, Pancetta, Pafafe
al Forno, Fonduta di Formagg'.
Olio Evo, Basilico
— 1280€ -

Cacio pepe e salsicce
Cremadi pecor‘ino. _
Fior di Latte, Salsiccia, Pepe,
Basilico, Olio Evo
— 10,50€

Disponibilita
Mozzarella senza Lattosio
e mDe



PlZZE FRITIE ‘u ) I 0 e BREE = —

Calzone

Pomodoro, Ricotta,
Salame Napoletano,
Fior di Latte, Pepe
10,50 €

‘Mbuttunata
& Marzano, Cotto e funghi

La Classica
-ofta Fresca, Provola, Pepe,

Pomodoro, Basilico
13.00 €

Pomodoro
Pomodoro, Fior di Latte,

di Latte, Grana, Basilico, Pepe
12.00€ Prosciutto cotto,
Funghi Champignon
- 10,50€ =

Pizza settimanale di Fra

Pizza a fantasia del pizzaiolo

12,50 €
Disponibilita
Mozzarella senza Lattosio
— 200€ —

Variazione ingredienti
sulle pizze
——  1,00€ —

DESSERT DESSERT
Ananas Sorbetto al Limone Panna Cotta®
- S00€ — 600€ = ——  §00€ —
Dolce della Casat*» Pastiera Napoletana®*” Tiramisu della Casa®™
- GDDE = - 600€ ~ ~= BOOE —
Semifreddo
Tartufo Nero o Bianco
- 600C
Coperto

— 280€ —




