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MENU 
21,00€ TTC/personne. 

 
BUFFET FROID 

 
Panaché de  melon au porto, avocat au crabe et fines herbes, 

ananas surprise, pamplemousse cocktail 
 
 

Farandole de salades 
 
 

Jambon blanc à l’os, rosette de Lyon, noix fumée 
 
 

Terrine de poisson 
Ou 

Saumon Bellevue farci aux petits légumes 
 
 

Rosbif, gigot d’agneau, filet de porc, noix de veau farcie aux 
olives ou aux champignons, blanc de poulet, rôti de dindonneau. 

( 3 variétés au choix  ) 
 

Assiette de 3 fromages 
 

Café 
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MENU 
21,50€ TTC/personne.  

 
Terrine de légumes accompagnée de tomates confites et d’artichauts au basilic  

 
Pavé de saumon sauce à l’oseille ou au citron ou à la vanille  

 
Suprême de pintade sauce forestière 

 
Assiette de 3 fromages 

                                                                                                              
3 garnitures au choix  :gratin dauphinois aux lardons,gratin du jardinier(pommes de terre, 

poireaux à la crème),tomate basilic,provençale ou forestière, flan de légumes, fagots d’ 
haricots verts, feuilleté à l’émincé de poireaux à la crème, 

Fond d’artichaut forestier, fagot d’asperge, 
 roulade de courgette à la tomate confite. 

 
 

MENU 
23€ TTC/personne.  

 
Marbré de volaille  au foie gras  

 
Cassolette de fruits de mer aux  petits légumes  

 
Caille désossée farcie sauce aux girolles 

Où 
Longe de veau sauce aux truffes 

 
3 garnitures au choix : gratin dauphinois aux lardons, gratin du jardinier(pommes de terre, 

poireaux à la crème), tomate basilic, provençale ou forestière, flan de légumes, fagots 
 d’haricots verts, feuilleté à l’émincé  de poireaux à la crème, fond d’artichaut forestier,  

fagot d’asperge, roulade de courgette à la tomate confite. 
 

Assiette de 3 fromages 
 
 

Café et trou normand OFFERT pour tous menu de mariage  
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MENU 
23,50€ TTC/personne 

 
Lamelle de melon avec sa chiffonnade de jambon cru 

Ou 

Pressé de lapin aux noisettes 
---------------------------------                                                       

Soufflé de st jacques sauce homardine                                               
Ou 

    Cassolette océane aux Jt jacques 
--------------------------------- 

Pavé d’autruche sauce poivrade 
Ou 

Suprême de poulet à la Normande 
Ou 

Pavé d’Agneau  snacké sauce échalote 
                                                                             

3 garnitures au choix :gratin dauphinois aux lardons, gratin du 
jardinier(pommes de terre,poireaux à la crème), tomate basilic, 

provençale ou forestière, flan de légumes,fagots d’haricots verts, 
Feuilleté à l’émincé de poireaux à la crème, 

 fond d’artichaut forestier, fagot d’asperge, 
 roulade de courgette à la tomate confite. 

 
Assiette de 3 fromages . 

 
Café et trou normand OFFERT 
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MENU 
23,90€ TTC/personne. 

  
Buffet froid : 

Melon au porto, ananas surprise, 
 Avocat au crabe ou pamplemousse cocktail au choix  

Farandole de salades fraîches 
Jambon blanc à l’os 
Jambon fumé  
Rosette de Lyon 
Terrine de st jacques, terrine de saumon, 
Mille-feuille de saumon, sauce cocktail ou sauce verte 
Où 
Saumon Bellevue farci  

------------------------------- 
Plats chauds : 

Magret de canard et sa sauce aux  truffes ou marchand de vin  
Ou 
Longe de veau aux échalotes confites 
Ou 
Suprême de pintade aux champignons 
Ou 
Caille farcie et sa sauce chasseur 
3 garnitures au choix  : gratin dauphinois aux lardon, gratin du jardinier(pommes 

de terre, poireaux à la crème), tomate basilic, provençale ou forestière, flan de 
légumes, fagots d’ haricots verts, feuilleté à l’émincé de poireaux à la crème, 

 Fond d’artichaut forestier, fagot d’asperge, 
 roulade de courgette à la tomate confite. 

 
Assiette de 3 fromages 

 
Café et trou normand OFFERT 
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MENU 
25€ TTC/personne. 

 
 

Ballottine de canard en croûte au foie gras,  
artichauts basilic et tomates confites 

-------------------------------- 
                                                                                                                      

Sauté de lotte sauce normande 
 Ou 

Turban de plie sauce Dieppoise 
---------------------------------- 

                                                                                                                   
Ballotin de pintade aux pruneaux                                                                                                                                     

Ou 
Longe de veau sauce madère, échalotes confites                        

Ou 
Magret de canard sauce aux truffes ou marchand de vin  

 
3 garnitures au choix :gratin dauphinois aux lardons, gratin du 
jardinier ( pommes de terre, poireaux à la crème), tomate basilic, 

provençale ou forestière , flan de légumes , fagots d’haricots 
verts,feuilleté à l’émincé de poireaux à la crème, 

 Fond d’artichaut forestier, fagot d’asperge, 
 roulade de courgette à la tomate confite. 

 
Assiette de 3 fromages 

 
Café et trou normand OFFERT 
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MENU 
25.00€ TTC/ personne. 

 
Salade du pays Basque 

(Magret fumé , pignons ,gésiers confits , 
foie gras et sa vinaigrette à la framboise) 

Ou 
Assiette de foie gras accompagné de sa tartelette au figue 

 et sa confiture d’oignon 
------------------------------------ 

Filet de féra sauce citron 
Ou 

Maestro de saumon 
Ou 

Filet de loup sauce hollandaise 
---------------------------------- 
Carré de veau sauce foie gras 

Ou 
Magret de canard sauce aux truffes 

Ou 
Cuisse de canette farcie aux pêches 

 
3 garnitures au choix  :gratin dauphinois aux lardons,  

gratin du jardinier (pommes de terre , poireaux à la crème ),  
tomate basilic , provençale ou forestière, flan de légumes, 

 fagots d’ haricots verts, feuilleté à l’émincé de poireaux à la crème,  
 Fond d’artichaut forestier, fagot d’asperge, 

 roulade de courgette à la tomate confite. 
 

Assiette de 3 fromages 
 

Café et trou normand OFFERT 
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MENU 
24.90€ TTC/personne 

 
Buffet froid 

Melon au porto, ananas surprise, avocat au crabe 
 Ou pamplemousse cocktail au choix. 

Farandole de salades fraîches 
Jambon blanc à l’os, Jambon fumé, Rosette de Lyon 

Terrine de st jacques, terrine de saumon, mille-feuille de saumon, 
 Sauce cocktail ou sauce verte 

Où 
Saumon Bellevue farci aux petits légumes 

------------------- 
Barbecue :3 variétés de viande au choix 

Brochette de caille, de dinde aux curry ou mariné à l’échalote, 
persil, 

 Huile d’olive, de petite saucisse, de boudin antillais. 
Côte d’agneau 

Travers de porc 
Roulade aux herbes 

Tendron de veau 
Grillade parisienne 

3 garnitures au choix : gratin dauphinois, gratin du jardinier, 
tomate provençale, fagot de haricot vert, flan de légume, 

 Feuilleté de poireau ou d’épinard. 
 

Assiette de 3 fromages. 
 

Café et trou normand OFFERT. 
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VIN D’HONNEUR 
* Toasts ……………………………………………….la pièce 0,90 euros  
Œufs de lump rouge et noir, saumon fumé, crème de foie de volaille, rosette, 
rillettes, jambon cru, œuf de caille, crème de saumon, crème de fromage, crème de 
foie de canard, pointes d’asperge, crudités…… …… 
*Pain surprise saumon fumé et mousse de poisson            38.50euros pièce 
                 (Environ 80 parts) 
*Pain surprise charcuterie ( environ 80 parts)                 34,00euros pièce 
*Feuilletés variés                                                                  24,50euros le kg 
*Plaque de –Quiche lorraine  
                   -Quiche à l’oignon 
                   -Quiche aux poireaux 
                   -Pizza 
                   -Pizza provençale                                      29,00euros la plaque 
                                   (environ 80 à 100 parts) 
*Verrine variée……………………………………..          1,30euros pièce 
*Mini choux foie de canard, fromage…………                        1.00euros pièce 
*Mini chausson de st jacques ou hamburger……                      1.30eurospièce 
*Mini navette saumon, fromage, rosette, jambon……              0,90euros pièce 
*Mini quiche, pizza, crabe, oignon, poireaux                             0,85euros pièce 
*Mini bouchée escargot, fruit de mer                                          0,90euros pièce 
*Mini brochette légumes, fromages……………                      0,80euros pièce 
*Mini pâté croûte                                                                       0,75euros pièce 
*Cake aux olives, fromage                                                          0,75euros pièce 
*Mignardises sucrées : 
                      -Miroir cassis poire 
                      -Tartelette pomme chiboust poire 
                      -Tartelette citron 
                      -Fondant chocolat orange 
                      -Eclair chocolat, café 
                      -Opéra 
                      - Etc…………                                                    0,90euros pièce 
*Plaque de tarte                                                                   29,00euros la plaque 
*formule :  
  Quiche, pizza, cake, pâté croûte, pain surprise        4.00euros/personne  
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Prestation de services annexes  
 
MENU enfant   ……………………………………..6.00€ TTC/personne 
 
*FROMAGE:  
       Tomme fermière, Reblochon,Morbier, Comté ,St Marcellin, L’Edel, 
 Bleu de Bresse, Beaufort, etc , fromage blanc. 
+Pain au noix. 
L’Assiette de 3 fromages :                                                    3,50€ TTC/personne 
 
*DESSERTS : 

Gâteaux des mariés + Pièce Montée             
8.50€ TTC/personne 

 
*Pain ……………………………………………… 1,50€ TTC/personne 
*Trou Normand………………………………………2.00€ TTC/personne 
 
*FONTAINE A CHAMPAGNE 
   Pour 70 personnes minimum , Lumineuse «  Super show » 
      Fournie sans les coupes 
     Location : 85euros   ,   Montage de la fontaine gratuite 
 
*Service cuisine gratuit 
*Service salle (1 serveur pour 30 personnes ) Forfait nous consulter 
*Livraison Gratuite 
*Conditions de règlement : 
      *20% d’acompte à la commande 
      *60% d’acompte 30 jours avant la réception 
      *Solde final la semaine qui suit la réception 
 
 
N’hésitez pas à nous consulter pour tous renseignements,conseils, suggestions, 
devis détaillé gratuit. 
Egalement à votre disposition nos meilleures adresses pour votre location de vaisselle   
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