Carte des vins

&

Vins rosés

Cabernet &’ Anjou Loire  70cl 14.90€
Billette Cotes de Provence 70cl 14.60€
Champagne 70cl 40.00€
Vin de pays pichet

rosé ,rouge , blanc

25cl 2.80€ 50cf 4.90€ 70cl 6.70€

Vins rouges
Chéteau La croix Saint roc Lussac St emilion
37.5¢cl 10.80€

Chadteau Longs sillons Bordeaux sup 75 c[10.80€
Chateau la Tuilerie Cotes de Bourg 75cl 14.20€

Chdteau La Chapelle des Landes Lussac St Emi-
lion 75c[18.40€

Chateau Malaurane St Emilion grand cru 75 cl[
27.80€

Chateau de Cruzeau Pessac Léognan 75 c[  28.90

A

Le bar

Sirop a [ eau (25cl): 1€ 80
Diabolo sirop (25cl): 2€00

Soda canette(33cl), Jus de fruit (20cl), Coca,
Perrier, Vittel 3€00,
Perrier, San Pellegrino 1L 4€00

Bieére pression (25cl): 3€00 Pinte 4€80
Galopin; verre de vin 15c[ 2€ 00
Heineken , 1664 ,(25cl) 3€00

Pelforth , Desperados, Leffe, Biereblanche
(25¢l) :3€30

Café: 1€40, allongé 1€50 Chocolat
gde tasse 2€80
Infusion, Thé : 2€80
Cappuccino 3€20

+ lait ou déca : + 0.10€

Apéritif anisé , Ricard 2cl) : 3€00

Vins cuits : Pinot, Muscat , Martini, Kir. ...
(5cl): 3€00

Baby Whisky , Gin, VodRa , Rlium blanc (3cl)..:
3€00

Whisky Scl 4€ 80 compl sirop , soft+ 20cts
Cassis (4cl) 3€ 20
Digestifs divers, Get, Bayleys, Cointreau (4cl)
Cognac; Rhum ambré, Eau de vie de poire(2cl):
4€20
Rhum arrangé /Diplomatico ,Armagnac vsop
5€ 30

Nos cocktails

h

5€90

Pifia Colada™
Rhum, jus ananas, lait coco

Tequila sunrise™
Tequila, jus orange, grenadine

Caipirinha
Cachaga , citrpn vert , sucre

Mojito™
Rhum, citron vert; sucre ,Perrier, feuilles de
menthe
Moyjito fraise +0.60€

Punch maison™
Rhum , jus orange, jus multifruit sucre de canne

Spritz
Apérol, prosecco, san pellegrino, orange

* sans alcool —1€

1:2:8:2°2:8:2-2:2:2:8:2:8:8:8-914

Irish coffe 6.90€

Grand café , whisky , sucre, créme fouettée

h



’d Menu

Assiette de charcuterie
ou
Salade de chévre chaud au miel
ou

Salade landaise

1 2:8:8:2:8:2-2:2:2-8:4

Piece du boucher
ou
Cuisse de canard
ou
Tagliatelles fruits de mer ou carbonara
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Assortiment de dessert ou fromages

25€00

R 2 2.2.2°2-2°2.2.2.2°2.2°22°2.2°2 24

Menu enfant

Assiette jambon blanc/frites
ou

Nuggets de poulet /frites

1:2:8:2:2:8:2-2:2:2-8:4

2 boules de glace (Parfums au choix)
ou fromage blanc

£:2:8:2:2:8:2-2:8:2-814

Un verre 25c( sirop, coca cola ou jus d orange
/2 J g

Nos salades
Salade fraicheur : salade, tomate, thon
11€50

Salade Sequin : salade, fromages de chévre,

miel ,tomates, magrets séchés, noix
14€40

Salade César: salade, tomate, poulet, crou-
tons, fromage 16€50

Salade fermiére : salade, tomate, 200 gr gé-
sters, lardons, magrets séchés, croutons
1780

Assiette charcuterie : assortiment de charcu-
terie, beurre, cornichons. 11€60

............................................
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Assiette de salade seule 1€90
Assiette de frites seule ( 200gr) 3€50

Assiette de fromages 3€40

Les assiettes combinées k

basic : salade garnie, frites, jambon blanc
11€80

basic mix : salade garnie, frites, jambon blanc /jambon
cru  14€30

campagnarde ; salade garnie, frites, jambon cru ou
a cuire poélé  14€70

boucher : salade garnie, frites, piéce du boucher 16€90

boucher 250 : salade garnie, frites, piéce du boucher
25041 18€90
Suppl sauce roquefort  2€00

coté sud: salade garnie, frites, Rébab
16€80

landaise : salade garnie, frites, cuisse de canard
1740

1ére classe: salade garnie, frites, magret de canard
1790

tagliatelles d la carbonara : pates, créme fraiche, lar-
dons, ceuf, fromage 14€30

poelée de gambas a la persillade
18€90

Demandez notre carte glaces et desserts

Notre carte Week end et Gours ferics L

10€50




