Teo Viandes L o Rulawrant du Cap rar

Co e de velaille créme & champigneno, [riles & oalade 18.00 € q{)* 9 *
PoLTnj'ﬁscalupz with cream & m‘%shroam, french fries &s({sad mgﬂu/ m C / mm Mw@(w

39.00€¢
Filel mignon de psrc, sauce marsilles, [pileo & oalade 18.00 € Plat du Jour 22.00€

Gravlax de saumon aux agrumes,
Pork «filet mignons, maroilles cheese sauce, french fries & salad

Enlrée | Plat su Plal] Nevoert  26.00 € baies roses & toasts
Tartare de Boeul préparé, Jriteo & salade 20.00¢ Cnlirde | Plar | Desoert: 30.00€ o

Tartelette d’endive & filet de rouget
Raw beef tartar style with cappers, pickles, shalots, french fries & salad

Crirée — o =
Cuiove de canard & Lerange, rileo & légumeo du moment 24.00€

Carpaccio de boeuf,
Duck leg in orange sweet sauce, french fries & vegetables

huile d'olive au basilic & parmesan
Faur Jilel de boeul", oauce aun psivreo, frileo & léqumen du mement 24.00€

7

Proposition du chef

ou Soupe de poissons —

ou, Soupe du jour Dos de Cabillaud sauce hollandaise,

Plal riz & légumes du moment
Grilled beef «fawx filet-, pepper sauce, french fries & vegetables —_ o
" Proposition du chef Faux filet de boeuf, sauce aux poivres,
Tournedso de [ilel de boeu)", oauce b ive, Jpilen & lég du [ 38.00€¢ ou Tartare de Beeuf

frites & légumes du moment
Tournedos of «beef filets, bearnaise sauce, french fries & vegetables Z eoderi — o —
Toutes nos viandes sont origine francaise
« Boeuf de race francaise (Charolais, Aubrac, Salers )

Cuisse de canard a l'orange,
frites & légumes du moment
—

Tarte tatin aux pommes,
glace vanille & créme fouettée vanillée

() . % — U —
Teo Poioocno Mouse s ehoelat o
— Cnfarly ———— — o —
. o Coupe Amarena : glace vanille,
ﬂ{m m m@-{,womfb cerises griottes & créme fouettée vanillée
- 1 &
Sele , brileo & lég du, 38.00¢

Plat, desoert, bsivsen 12.00 € e
Sole «meuniéres, french fries & vegetables B ’ Plateau de fromages

‘Macaron au chocolat noir, coeur coulant**
ou Fromage blanc granola maison
& coulis de fruits rouges
ou Nougat glacé & coulis de fruits rouges**

Samﬁj Sl dial & / . \ 26.00€ Pavé de saumun,:m;t;e l'x_cflanduise & pates B . N
rig & ligumen du moment THerw végélarien

Escalope de volaille créme & champignons, frites
Scallops, garlic & mushrooms cream, rice & vegetables

— o — Plat unique 18.00¢€
Chsucrsule de la mer, sauce hellandaive & pomme de lerre grenaille  26.00 € e Cnﬁvw ! Plal ou Plal] Deoverl 22.00¢€
Fish sauerkraut, hollandaise sauce, steam potato - Cnlrée | Plal | QBOOW[ 26.00¢€

Glace vanille & Smarties

Filel de bar réli aw fensuil, rig & léqumen du moment 26.00¢ — o — f%

Roasted sea bass filet with fennel, rice & vegetables Mousse au chocolat noir Soupe du jour ou Proposition du chef
Boisson comprise : Soda, jus de fruits, Sirop, Diabolo ou Salade composée
Neo de Cabillaud, sauce hollandaive, rig 4 lég duw A 24.00€ Plal

Cod fish, hollandaise sauce, rice & vegetables

—=
n s N Steak végétal, légumes du moment
Platy "Bravoeric” — s o

& pomme de terre grenaille
14.90 € = =
Salade 1/2 camembert chaud,
pomme de terre grenaille, tomate, oignon, poivron,
champignon, pignon de pin

Pates Carbonara

Pates Bolognaise
Prix nets en euros. Service compris. IPNS

* fait maison, ** fabrication artisanale



Teo Plateaurs de jruits de mer
—— TeCalywo Te Roguin

29.00¢ 49.00¢

1/2 Crabe, crevettes roses et grises, vignots, 1/2 Crabe, 3 langoustines, 5 huitres,

bulots, salicornes crevettes roses et grises, vignots, bulots, salicornes @ C’lﬁoéeo

Fuilreo Te Homard ——

6 huitres de Normandie N°3 16.00€ . ., . Tarilelelle dendive &Mde mugd 12.90¢€
9 huitres de Normandie N°3 23.00€ Homard grillé ou fagon "Bellevue Chicory tartlet & red mullet filet
12 huitres de Normandie N°3 29.00¢ Prix selon arrivage - sur commande
6,9 0r 12 oysters from Normandie N°3 Fevillelé de oaumen & fondue de psireaun 12.90€
Salmon & creamed leeks in pastry
Cravlan de iné aun agr , baieo rsoeo § loaold 12.90€

Gravlax salmon marinated with citrus & toasts
,7—'. *
@ ﬂ/(m Pilled Ssupe de psivosnd, reuille, croulons & fremage ripé 12.90€

a s Fish soup, rouille sauce, croutons & grated cheese
TMouleo i la TMarinitre & Jrited 18.00 €

Vin blanc Edelzwicker, oignons et céleri Sainl- QWM & la creme dail & WW* 16.90 €
. i Scallops, garlic & mushrooms cream
TMouleo au Harsilleo & frileo 19.00 €
Vin blanc Edelzwicker, oignons et céleri, créme, Maroilles Caigpmw de bw, huile delive aw baovilic @Wmcm 12.90¢
. . Beef carpaccio, olive oil, basil & parmesan

TMouleo Grand-THere & Jriled 19.00€

Vin blanc Edelzwicker, oignons et céleri, créme, lardons fumés 75&& gl’ab WM’ W&@ deﬁguw & W* 16.90 €
Home made «Foie gras-, stewed figs & toasts
Cavoolelle de € edcargolo de Rourgogne au beuwrre dail» 12.90¢€

* ou, 12 eocargsly 16.90 €
) A

Snails of Bourgogne in garlic butter 6 or 12

Salade de [remage 18.00€

Salade, 1/2 camembert chaud et lardons, pomme de terre grenaille,
tomate, poivron, oignon, champignon, pignon de pin

Salade de la. mer 20.00€
Salade, pavé de saumon fumé tiéde, pomme de terre grenaille,
tomate, poivron, oignon, champignon, pignon de pin

Salade du, Cap 20.00€

Salade, foie gras, sot-l'y-laisse de volaille, magret de canard, pomme de terre
grenaille, tomate, oignon, toasts, haricot vert, champignon, pignon de pin




Roiooond chauded

Cafe €D

Crand Cajs, Capuccine €, Chocolal choud,
TMacchials Caramel

Thé et infuvion "Huomi, Tea'" €D

i verl - THenthe, Vert do Chine, THalé & cilvon

Thé nsir - Fruil> reuges & Bergamele, Englioh Breakjadt, Tcha, Ceylan, €arl Grey
Thé Blanc - Flewr deranger & Bergamsle

Tnfusisn - Péche § abricst, Resibed vanille, Verveine, Camemille

Trioh, Ceffec
Digeolifo

Caw de vie :

Poire, Hirabelle, Frambsive, Cenicore de Houlle
Cograc, Apmagnac, Caloadsd

Crand Marnier, Ceintrean, Vieille Prune, Chartiesoe verte
Rhum St James blanc. | brun

Mangana, Marie Brigard, Cel 27, Cel 57

Builey's, Amardls, Handarine Napslion

Te Reolaurant du, Cap

2.20€
3.20€
4.20€
3.20€

9.90¢€

9.90¢€

9.90¢€

9.90¢€

9.90€

9.90¢€

9.90€

Carle deo N)edderld

Te Reolaurant du, Cap



Dedoerld

THacarsn auw chscolal noir, coeur coulant

Melted Black chocolate macaron

Tarle lalin aun psmmen, glace vanille § crime Jouellée vanillée™

Apple «Tatin» tart, vanilla ice cream, vanilla whipped cream

Raba aw Phum & crime Joudiée vanillée™

Rhum baba, vanilla whipped cream

THouooe aw checslal nsir & créme joueliée vanillée*
Black chocolate mousse & vanilla whipped cream
Créme bridée & la, vergesioe”

Créme brulée with sugar

Salade de Jruild rajraichie dune glace vanille”
Fresh fruits salad & vanilla ice cream

Cajé gqourmand,

Coffee and selection of baby sweets

Fromaged

Fromage blanc gransla maiven & coulio de fruld reugeo
Plain Yoghurt & red fruits, home made granola

Que de Marsilles &§ Vieun Tille

Selection of two local cheese - Maroilles & Vieux Lille

Te plaleaw de [remagen

The cheese selection

@/@wmm dU/ C@ *Fait maison **Fabrication artisanale

8.90¢

8.90€

9.90€

8.90¢

8.90¢

9.90¢€

9.90€

7.90¢€

7.90¢€

9.90€

Nedderld glacéo

Weugal glacs, coulio de Jruild reugeo § crime fsuellée vanillée™  8.90 €
Ice nougat, red fruits coulis and vanilla whipped cream

Omelelle norvégienne, flambée aw Grand THarnier™™ 9.90¢€
«Omelette norvégienne», blased with Grand Marnier

Projilersle, glace varille, chocolal chaud § crime Jsuellée vanillée ~ 8.90 €
Profiterole, vanilla ice cream, hot chocolate, vanilla whipped cream

Coupe Amarena, glace vanille, cerideo gristleo & créme fsuellée vanillée 8.90 €

Vanilla ice cream, cherries, vanilla whipped cream

Café ou Checslal lidgesio ou Pame Rlanche 8.90¢
Coffee or chocolate or vanilla ice cream and sauce, vanilla whipped cream
Dus de o6rbel framboive & Jraive sw pavoisn § cilren 7.90¢

Sorbet raspberry & strawberry or passion & lemon

Q@%Wa]lz‘ 6&1/ C&w *Fait maison **Fabrication artisanale



