
 

 

LES ENTREES A LA CARTE (STARTERS) 
 
 Terrine de foie gras, confit de cerise                               18€00 
  Foie gras terrine, cherry confit 
 

 

 Tartare de dorade langoustines rôties                             16€00 
                   Ananas laqué au miel       
 Sea bream tartare roasted langoustines honey glazed pineapple 

                                   
 Paris Brest salé crème de mousseline au foie gras          18€00  
                   Duxelle de ris de veau 
 Paris Brest salted mousseline cream foie gras sweetbread duxelle 
               

Soupe du pêcheur et sa garniture                                    11€00  
Fish soup with garnish 

  
 Assiette végétarienne  de la marina                                 16€00 
  Vegetable plate 
 

 
Assiette coup de cœur de la Marina                           22€00 
 
Tartare de dorade saumon fumé 1 huitre,  
Foie gras de canard, Magret de canard séché 
Marmelade de kiwi aux crevettes  
 

Sea bream tartare, smoked salmon, 1 oyster, foie gras, dried duck breast 
Kiwi marmalade shrimp            
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 Les viandes : Meats à la carte  
 
 
         

Entrecôte grillée sauce crémeuse à l’échalotte                22€00 
Pommes de terre grenaille 
Grilled rib steak, creamy shalott new potatoes 
 
 
 

Tartare de bœuf  a notre façon frites maison                 18€ 00 
 

Emincé de magret de canard grillé sauce framboise       22€00 
Panais rôtis 
Sliced grilled duck breast raspberry sauce,  
roasted parsnips 

 
Burger du chef                                                                  15€00 
Chef’s burger 
 
  
 

Les poissons : Fish :  À la carte 
 
 
  

Filet de bar langoustines rôties sauce sashimi                 22€00 
Purée de chou-fleur fumé 
Sea bass fillet roasted langoustines sashimi sauce smoked cauliflower puree 
 
 
 

Choucroute royale de la mer, sauce aneth                      26€00 
Saumon, dorade, haddock, crevettes, langoustine 
Royale sauerkraut of the sea salmon sea bream haddock shrimp langoustine dill sauce 
 
 

Assiette de poissons grillés accompagnée de 3 sauces     29€00 
Filet de bar, lotte saumon, gambas  
Grilled fish platter with 3 sauce sea bass fillet, salmon, prawns 
 
 

Fish and chips par nos soins                                             16€00 
By us 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
                                                      
              

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            
     

  
 

            Tarte citron meringuée revisitée                              9€00 
                  Lime meringue pie revisited 
                            

            Pêche rôtie chantilly menthe                                     9€00 
            Roasted peach mint whipped cream 
  
   

            Soupe de fraises glace basilic                                    9€00 
               Strawberry soup basilic ice cream   
                                       
  

            Entremet au popcorn  crémeux caramel                 9€00  

                Popcorn dessert  creamy caramel     
                   

            Coupe de glaces                                                                  9€00 
               Ice cream cup       

  
 

                 Café gourmand (Sauf menu)                                  12€00  
                 Gourmet coffee 
  

  

                            Les 3    fromages Normands affinés                                  9€50 

                 

                            The 3 Norman cheeses 
 

 LES DESSERTS  
 


