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Rindsuppe mit Leberknodel

Gebackenes Wienerschnitzel mit Petersilkartoffeln
und gemischtem Salat

Obstblechkuchen nach Saison




Rindsuppe mit Einlage

Gebackener Camembert Kdse, Petersilerddpfeln
und Preiselbeeren

2 el

Obstkuchen nach Saison




Rindsuppe mit Einlage

Hirschbraten in Rotwein-Balsamico-Sauce
mit Portweinrotkraut und Semmelknodel

Obstkuchen nach Saison




Rindsuppe mit Frittaten

Jungschweinsbraten vom Strohschwein in Natur Jus
mit Sauerkraut und Semmelknodel

S sert

Obstkuchen nach Saison




Rindsuppe mit Einlage

Gebackenes Putenfilet mit Reis
und gemischtem Salat

2 el

Obstkuchen nach Saison




Rindsuppe mit Kdspressknddel

Forelle Blau, Gemiise, Petersilerddpfeln

@W/M

Obstkuchen nach Saison
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Capresse Mozzarella di Bufalla, Pesto Genovese

Sy

Schwammerlcremesuppe mit Schnittlauchréllchen

Kalbsrollbraten in Naturjus
mit Reis und Kaisergemiise

@W/M‘

Eismarillenknodel




Waldpilzcremesuppe mit Croutons

Triiffelnudeln, Frische Sommer-Triiffel
(Tuber aestivum)

@W

Marille Palatschinken




Rindsuppe mit Frittaten

Medallions von Schweinsfilet in Waldpilzrahmsauce
mit Jasmin Reis und Krdutergemiise

e j
st

Hausgemachte Apfelstrudel mit Schlagobers




Spargelcremesuppe

Tafelspitz nach Art des Hauses

mit Kaisergemiise, Spinat, Rostkartoffeln und
Apfelkren

Palatschinken mit hausgemachte Erdbeer-
Rhabarber Marmelade




Mayerlinger Wildpastete

=

Rinder-Consommeé mit Fleischstrudel

S
Rehriicken aus dem Wienerwald

In Wildpreiselbeeren-Rotweinsauce mit Rostkartoffeln
und Biindchen von Griinen Bohnen

=
S A

Kronprinz Rudolf-Nougat-Knodel




