
Menu à 25 € (entrée + plat + dessert)
Menu à 22€ (entrée + plat ou plat + dessert)

Prix net service compris 

Poulet croustillant, sauce salsa maison
ou

Huitres gratinées, petite salade fraicheur

Médaillon de poisson du moment cuit basse température,
bouillon thaï

ou

L’assiette du voyageur : Accras à la portugaise, pastilla de
canard sucrée salée, salade croquante orientale

Option fromage 7€50 en supplément

Abricots rôtis au miel et romarin, glace vanille et chantilly
ou

Gaufre marocaine : coulis amlou et chantilly canelle orange,
                             

                                                                           praliné naturel fait main à base
d’huile d’argan et amandes grillée

DESSERTS

Planches de charcuterie ou mixte à partager à
la demande 19€50

ENTRÉES

Menu
du jour

Du 
12/06/26
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