Camembert réti au thym et au miel

Poireaux vinaigrette facon Brice

(capres, cornichons, oeuf dur, persil et harengs)
Oeuf parfait créme de champignons et noisettes

Foie gras maison

Burger NYC

steak smashé, cheddar maturé, lard, cornichon aigre doux, yellow mustard
et ketchup

Magret de canard sauce a l'orange et potimarron

Piece de boeuf sauce au poivre
Saumon mi-cuit, beurre d‘ail noir et linguine au curry
St Jacques poélées, risotto crémeux et pancetta

Cuisses de grenouilles en persillade

Mousse au chocolat Valrhona
Tiramisu aux spéculoos
Cheesecake aux framboises

Creme brllée a la pistache
Bazar oreo vanille et nutella
La sélection de Fromages de Liam et Léon

10€
10€

10€
16€

20€

22€

22€
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	La tonnelle
	carte Automne
	Entrées
	Camembert rôti au thym et au miel
	10€
	Poireaux  vinaigrette façon Brice
	(câpres, cornichons, oeuf dur, persil et harengs)
	Oeuf parfait crème de champignons et noisettes
	10€
	10€
	Foie gras maison
	16€

	Plats
	Burger NYC
	steak smashé, cheddar maturé, lard, cornichon aigre doux, yellow mustard et ketchup

	20€
	Magret de canard sauce à l’orange et potimarron
	22€
	Pièce de bœuf sauce au poivre
	22€
	Saumon mi-cuit, beurre d’ail noir et linguine au curry
	20€
	St Jacques poêlées, risotto crémeux et pancetta
	25€
	Cuisses de grenouilles en persillade
	24€

	Desserts
	Mousse au chocolat Valrhona
	8€
	Tiramisu aux spéculoos
	8€
	Cheesecake aux framboises
	8€
	Crème brûlée à la pistache
	Bazar oreo vanille et nutella
	8€
	9€
	La sélection de Fromages de Liam et Léon
	9€


