Menin

O 26 Aot e 25 - Ao
91nl Ebries

lle flottante carbonara
Terrine de poisson et sa rouille
Bavarois avocat, pickles d'oignons rouges, marinade thai
Oeuf mimosa a la Savora, chips de jambon fumé

Croustillant d'agneau confit, aubergines a la Parmigiano, houmous
Montgolfiere Océane, sauce blanquette citronnée
Poisson meuniére, créeme d'aneth, pommes dauphines

\@) Dahl de lentilles corail, ceufs pochés, légumes sautés
*Saint-Jacques, creme d'aneth, pommes dauphines (+6€)
*Magret de canard, frites, salade (+3€)
*Piece de boeuf, frites, salade (+4€)
*Entrecote, frites, salade (+5,50€)

(sauce : miel, poivre, beurre d'ail)

10T Vesseods

Crémeux choco / pralin, insert guimauve
Madeleine aux agrumes, créme anglaise passion
Colonel (sorbet citron / vodka)

Dame blanche, chocolat chaud, chantilly
Caramello (glace vanille, caramel), coulis caramel, chantilly

Irish coffee (8€) A (a5 e Mot

Entrée + Plat + Dessert = 31€% 03/28/20/ 39/ 66
Entrée + Plat ou Plat + Dessert = 27€*
Plat = 19,50€%

Menu enfant = 12,50€
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