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Restaurawt,g}typx ue. 'mais eommnal

(A PECHELR
Au choix : Sardines a I'huile

ou seiches a I'encre
ou seiches a 'américaine

AVEGE <3

Salade composée :
oignons rouges, noisettes,
ceufs durs, carottes rapées,
pamplemousse, oranges,
falafel

LA CHARCUTIERE

Pateé local entier,
cornichons
et saucisse seche locale

LA CHAUDE -

Bruschetta toastée .
avec tapenade d’aubergines,
magret fumé, oignons, brebis
Servie avec de la salade

LA FROMAGERE

Petit camembert

cuit au four | | ,

et pommes grenaille
bt | ’

\X ; WL
A it

& yi *‘f’ttypxque AdJectlf i
i i } 1+ Qui ne repond pas |
o & N B an type habltuel
RN DR Quelonpeut
' difficilement classer

'.H

'

/E&ANEWUU\LLARDE O

Composez votre planche
avec un produit au choix :
* De la “Mixte”

® De la “Charcutiere”

@ De la “Fromagere

@ De la “Pécheur”

+ un toast
de la “Chaude”

/' Attention § 1
Planche ;

Création : #tle(f)

LA MIXTE

Jambon Basque |

s local
rfﬁ%lre localei
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CHAUDES

Décaféing ™~ 1€80.

SANS ALCOOL el

Jus de fruit local « 25cl %‘%QO ligggois %-%3%90

Jus de fruits Pago « 20cl \%@@90) Thé Bio - <1€60

Limonade v 33cl &«zeoo Rooibos e

Cola local v 33cl =< €50 (sans = 1€60

théine)

Cacolac v 20l = 3€80

Eau gazeuse Ogeu * 50cl &-»3‘%()0

Eau plate Ogeu  * 50cl %3%00 V!ﬁhs

Suppl. sirop S €50 sur
= ardoise

AVEC ALCOOL

Sangria Bio v 20cl \wgeoo
Cidre v 33cl %3}@50
Biére locale « 25c¢l \«5%50
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Apéritif Mauresque
Gasconne v 10el == 6€00

Cocktail local
Timmy Frizz v 10¢] ~10€00

Digestif P
a la menthe v 4l = 4€00

79

9 Site web :
Dish.guide
. la franchouillarde
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