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Suppen 7]
) »Sauer-Scharf-Suppe« / 390
' mit Hackfleisch, Ei, Bambus & Morcheln ’
5 »Sam Sin Suppe« 3.90
' mit Huhnerfleisch, Grof3garnelen und Champignons ’
3 »Eierblumensuppe« g 320
' mit Gemiseeinlage & Hierflocken ’
4 »Wan Tan Suppe« 3.50
' Teigtaschen mit Fleischfullung und Champignons ’
5 »Entenfleischsuppe« 370
’ mit Shiitake-Pilzen, Méhren, Bambus und Erbsen ’
6 »Fleischkl6chensuppe« 320
’ mit Morcheln und Glasnudeln ’
7 »Tom Yam Gung Suppe« V. 400
' Garnelen mit Champignons, Zwiebeln, Tomaten und Thai-Gewiirze ’
g »Fen Tze Suppe« 390
) mit Hithnerfleisch, Morcheln & Glasnudeln ’
° — -L-_h
Warme Vorspeisen Bl 3
»Mini-Friihlingsrollen« (5 Stiick) &
9. o 3,00
mit Stf3-Sauer-Sauce
10 »Friihlingsrolle« (1 grof3e Rolle) 350
" hausgemachte Frihlingsrolle geftllt mit Hackfleisch und Gemtse ’
11, Krupuk« . 2,80
knusprig gebackene Krabbenchips
1 »Wan Tan’s« 450
" knusprige Teigtaschen mit Fleischfillung, dazu Sif3-Sauer-Sauce ’
13 »Winterrolle« (3 Stiick) 4.00
' mit Hackfleisch, Gemiise, Glasnudeln und Sweet-Chili-Dip ’
14 »Pong’s Garnelen« 6.90
' kross gebackene Grof3garnelen mit Stf3-Sauer-Sauce ’
15 »Gemischte Platte« 6.50
' 2 Mini-Frihlingsrollen, 2 gebackene Wan Tan, 2 GroB3garnelen mit Stuf3-Sauer-Sauce ’
N
\
Salate YD HI
106. Warme knusprige Hithnerbrust auf Salatbett 9,50
17. Warme Garnelen mit Knoblauch vetfeinert auf Salatbett <o 12,50
18. Sojasprossensalat 4 3,00
19. Gemischter Salat 4,00
20.  Scetangsalat & 4,00
] - Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Alle Speisen selbstverstandlich auch zum Mitnehmen - ]
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Gebratener Reis mit Ei ¥P{R
Eierreis mit Grofigarnelen, Hithnerbrustfilet, Schweinefleisch und Gemiise
21. 13,00
nach Art des Hauses
22. Eierreis mit Huhnerbrust oder Schweinefleisch und Gemuse 9,00
23.  Eierreis mit Rindfleisch, Gemiise und Curry / 9,90
24.  Eierreis mit Grofgarnelen und Gemtse 14,80
25.  Eierreis mit knuspriger Hihnerbrust, Gemiise und Suf3-Sauer-Sauce 11,30
26. Eierreis mit knuspriger Entenbrust, Gemiise und Stif3-Sauer-Sauce 13,50
27. Eierreis mit Gemiise & 8,00
\

Gebratene Nudeln X2 E
28. Bratnudeln mit GroB3garnelen, Hihnerbrust, Schweinefleisch und Gemiise 13,00
29. Bratnudeln mit Hithnerfleisch oder Schweinefleisch und Gemuse 9,00
30. Bratnudeln mit Rindfleisch und Gemiise 9,50
31. Bratnudeln mit Grof3garnelen und Gemtse 14,80
32. Bratnudeln mit krosser Hithnerbrust, Gemiise und Suf3-Sauer-Sauce 11,30
33.  Bratnudeln mit knuspriger Entenbrust, Gemise und Stuf3-Sauer-Sauce 13,50
34, Bratnudeln mit Gemiise & 8,00

. \ ST A

Reisbandnudeln X707
38. Gebratene Reisbandnudeln mit Gemiise, Ei und Huhnerfilet 9,80
39, Gebratene Reisbandnudeln mit Gemtse, Ei und Grof3garnelen 14,80
40. Gebratene Reisbandnudeln mit Gemuse, Ei und Tofu v 9,50

v- vegetarisch | <42 = Knoblauch
Schatfegrade: )) mild | ) )) scharf | )) )) )) extrem
* Austernsauce = Wiirzsauce salzig und leicht fischiges Aroma (u. a. aus fermentierten Austern)
* Schwarzbohnensauce = Gesalzene schwarze Bohnen hergestellt aus fermentierten Sojabohnen
* Hoisin-Sauce = Chinesische Barbecuesauce stflich & kriftig (u. a. aus fermentierten Sojabohnen)

] - Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Alle Speisen selbstverstandlich auch zum Mitnehmen - ]




i |
Schweinefleisch-Gerichte &R (serviert mit Dufireis)
41 »Hongkong Schwein« 10.50
" gebratenes Schweinefleisch mit Zwiebeln und Lauch ’
»Thai-Curry Schwein« Dy
42, Schweinefleisch mit Gemtse in roter Curry-Sauce, verfeinert mit Kokosmilch, 12,80
Basilikum und Zitronengras
43 »Sichuan Schwein« /< 1150
" Schweinefleisch herzhaft gebraten mit Gemiise ’
44 »Hoisin Schwein« /< 11.00
’ Schweinefleisch gebraten mit Gemiise und Knoblauch in Hoisin-Sauce* ’
45 »Ku-Lo-Yuk« 11.00
’ Schweinefleisch knusprig gebacken mit Ananas und Gemiise in Suf3-Sauer-Sauce ’
4G »Su-Cha-Yuk« / 11.30
" Schweinefleisch knusprig gebacken mit Gemuse in Paprikasauce ’
A7 »Cashew Schwein« <o 1150
" gebraten mit Gemiuse und Cashewkernen in Knoblauchsauce ’
»Chinkiang Schwein« 4 <o
48. Schweinefleisch mit Morcheln, Bambus, Paprika, Méhren und Zwiebeln gebraten in 11,50
SuB3-Saure-Scharfe Sauce
»Erdnuss Schwein«
49. Schweinefleisch knusprig gebacken mit Gemiise in einer hausgemachten 12,50
Erdnusssauce
Rindfleisch-Gerichte 4B (serviert mit Dufireis)
51 »Chop Suey Rind« 11.50
) Rindfleisch geschmort mit Gemiise ’
»Thai-Curry Rind« /.
52. Rindfleisch mit Gemiise in roter Curry-Sauce, verfeinert mit Kokosmilch, Basilikum 13,80
und Zitronengras
53 »Sichuan Rind« /< 12.80
) Rindfleisch scharf gebraten mit Gemuse und Knoblauch >
s,  »Hoisin Rinde s 1220
) mit Gemiuse und Knoblauch in Hoisin-Sauce* ’
55 »Hongkong Rind« 11.00
) Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln und Lauch ’
56 »Kanton Rind« 12.20
' Rindfleisch gebraten mit Spargel, Bambus und Champignons ’
57 »Sukiyaki Rind« 1250
' Rindfleisch gebraten mit Shiitake-Pilzen, Bambus, Morcheln und Glasnudeln ’
53 »Brokkoli Rind« <o 13.00
) Rindfleisch gebraten mit Brokkoli in Knoblauchsauce >
»Erdnuss Rind«
59. Schweinefleisch knusprig gebacken mit Gemiise in einer hausgemachten 12,80
Erdnusssauce
] - Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Alle Speisen selbstverstandlich auch zum Mitnehmen - ]
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Hiihnerfleisch-Gerichte X8 (serviert mit Duftreis)
60 »Erdnuss Huhn« 12.00
' Hihnerfilet kross gebacken mit Gemdse in einer hausgemachten Erdnusssauce ’
. »Chop Suey Huhn« 10.50
61. zarte Hihnerbrust geschmort mit Gemise in Austernsauce* ’
»Thai-Curry Huhn« (setviert im Feuertopf) vy
62. Hiuhnerfilet mit Gemuse in roter Curry-Sauce, verfeinert mit Kokosmilch, Basilikum, 12,80
Zitronengras
63 »Sichuan Huhn« J <> 11.20
' Hiuhnerfilet scharf gebraten mit Gemiuse und Knoblauch ’
64 »Hoisin Huhn« /< 10.80
' Hiuhnerfilet gebraten mit Gemiuse und Knoblauch in Hoisin-Sauce* ’
65 »Ananas Huhn« 11.80
' Hiuhnerfilet kross gebacken mit Ananas und Gemiise in Si3-Sauer-Sauce ’
66 »Shanghai Huhn« 11.80
' Hiuhnerfilet kross gebacken mit Gemtse in Spezial-Sauce ’
67 »Sukiyaki Huhn« 11.20
' Hiuhnerfilet gebraten mit Shiitake-Pilzen, Bambus, Morcheln und Glasnudeln ’
68 »Kanton Huhn« 11.90
' Hiuhnerfilet kross gebacken mit Spargel, Bambus und Champignons ’
69 »China Huhn« /< 12.00
' Htuhnerfilet kross gebacken mit Brokkoli, Bambus, Shiitake-Pilzen und Knoblauch ’
70 »Cashew Huhn« <o 11.30
' Hiuhnerfilet gebraten mit Gemiise und Cashewkernen in Knoblauchsauce ’
. =r &R
Kinderteller JLE&

K1 »Biene Maja« 550
" gebratener Eierreis mit Hithnerfleisch und Gemiise ’
K2 »Kung Fu Panda« 550
" gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch und Gemiise ’
K3 »Micky Maus« 6.30
" gebratenes Schweinefleisch mit Champignons in herzhafter Sojasauce, dazu Duftreis ’
K4 »Der kleine Prinz« 6.90
" knusprig gebackenes Huhnerfilet mit Gemiuse in Sti3-Sauer-Sauce, dazu Pommes ’
K5 »Mulan« 790
" kross gebackene Ente mit Gemiise in brauner Sauce, dazu Duftreis ’

] - Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Alle Speisen selbstverstandlich auch zum Mitnehmen - ]




Entenfleisch-Gerichte 18X (setviert mit Duftreis)

71.

72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

79.

80.

81.

82.

83.

»Chop Suey Ente«
Entenfleisch geschmort mit Gemtise

»Thai-Curry Ente« (serviert im Feuertopf) Y
Entenfleisch mit Gemtse in roter Curry-Sauce, verfeinert mit Kokosmilch,
Basilikum, Zitronengras

»Sichuan Ente« # <
Entenfleisch gebraten nach Sichuan Art mit Gemiise und Knoblauch

»Hoisin Ente« /<>
Entenfleisch mit Gemise und Knoblauch in Hoisin-Sauce*

»Ananas Ente«
Entenbrust kross gebacken mit Gemiise und Ananas in Stf3-Sauer-Sauce

»Shanghai Ente«
Entenbrust kross gebacken mit Gemiise in Spezial-Sauce

»Fliegende Ente«
Entenbrust kross gebacken mit Bambus und Morcheln

»Kanton Ente«
Entenbrust kross gebacken mit Spargel, Bambus und Champignons

»China Ente« /<l
Entenbrust kross gebacken mit Shiitake-Pilzen, Bambus und Brokkoli
in Knoblauchsauce

»Hongkong Ente«
Entenbrust kross gebacken mit Sojasprossen, Bambusstreifen, Mohren, Zwiebel und
Lauch serviert mit Austernsauce*

»Lychee Ente« J
Entenbrust kross gebacken mit Lychee und tropischen Friichten in exotischem
Suf3-Chili-Sauce

»Ente trifft Garnelen«
Entenbrust kross gebacken mit Gemiise in Austernsauce und kross gebackene
Grof3garnelen

»Pak Po Ente« (fiir 2 Personen)
kross gebackene Ente mit gebratenem Huhn, Rind, Schweinefleisch und Gemiise in
Spezial-Sauce, dazu kross gebackene Garnelen mit Sti3-Sauer-Sauce

': vegetarisch | <42 = Knoblauch

Schatfegrade: ) mild | ) )) scharf | )) ) ) extrem

* Austernsauce = Wiirzsauce salzig und leicht fischiges Aroma (u. a. aus fermentierten Austern)
* Schwarzbohnensauce = Gesalzene schwarze Bohnen hergestellt aus fermentierten Sojabohnen
* Hoisin-Sauce = Chinesische Barbecuesauce stfilich & kriftig (u. a. aus fermentierten Sojabohnen)

- Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Alle Speisen selbstverstandlich auch zum Mitnehmen -
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13,50

13,50

13,50

13,50

13,80

13,70

13,90

19,50

30,00
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Fisch-Gerichte g (serviert mit Duftreis)

84 »Shanghai Fisch« 13.80
’ Fischfilet gebraten mit Gemiise in Austernsauce* ’
g5, »Hoisin Fisch« yES 14.00
' Fischfilet gebraten mit Gemiise in Hoisin-Sauce und Knoblauch ’
g6,  »China-Fisch« (panierr) p 1150
' Fischfilet gebacken mit Bambus, Brokkoli und Shiitake-Pilzen in Knoblauchsauce ’
87 »Curry Fisch« (paniert) 11.00
N Fischfilet gebacken mit Gemtse in Curry-Sauce ’
88 »Ananas Fisch« (paniert) 11.00
' Fischfilet gebacken mit Ananas und Gemise in Sti3-Sauer-Sauce ’
89 »Kanton Fisch« (paniert) 11.00
' Fischfilet gebacken mit Bambus, Morcheln, Zwiebeln und Lauch in Spezial-Sauce ’
90 »Erdnuss Fisch« 14.00
' Zanderfilet gebraten mit Gemise in einer hausgemachten Erdnusssauce ’
Grof3garnelen-Gerichte AUF erviert mit Duftreis)

91 »Chop Suey Art« 16.00
' Grof3garnelen gebratene mit Gemuse in Austernsauce* ’

»Thai-Curry Art« (serviert im Feuertopf) 27
92. Grof3garnelen mit Gemiise in roter Curry-Sauce, verfeinert mit Kokosmilch, 16,80
Basilikum, Zitronengras
93 »Sichuan Art« /<o 16.30
) Grof3garnelen scharf gebraten mit Gemiise und Knoblauch ’
4 »Hoisin Art« J < 16.30
' Grof3garnelen gebraten mit Gemiise in Hoisin-Sauce*, verfeinert mit Knoblauch ’
95 »Ananas Ha« 16.90
' Grof3garnelen knusprig gebacken mit Ananas und Gemuse in Sif3-Sauer-Sauce ’
»China Garnelen« /<>
96. Grof3garnelen knusprig gebacken mit Brokkoli, Bambus, Shiitake-Pilzen 16,90
in Knoblauchsauce
97 »Cashew Ha« <o 16.90
' Grof3garnelen gebraten mit Gemiise in Knoblauchsauce und Cashewkernen ’
08 »Erdnuss Ha« 16.90
' Grofigarnelen kross gebacken mit Gemiise in einer hausgemachten Erdnusssauce ’
- vegetarisch | <42 = Knoblauch
Schatfegrade: ) mild | ) )) scharf | )) ) ) extrem
* Austernsauce = Wiirzsauce salzig und leicht fischiges Aroma (u. a. aus fermentierten Austern)
* Schwarzbohnensauce = Gesalzene schwarze Bohnen hergestellt aus fermentierten Sojabohnen
* Hoisin-Sauce = Chinesische Barbecuesauce stfilich & kriftig (u. a. aus fermentierten Sojabohnen)
] - Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Alle Speisen selbstverstandlich auch zum Mitnehmen - ]
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Vegetarische Gerichte @ FRSE (auch vegan méglich)
»Chop Suey Gemiise«
101 Gemiise gebraten in brauner Sauce 8,30
»Thai-Curry Gemiise« (serviert im Feuertopf) vy
102.  gebratenes Gemuse und Tofu in roter Curry-Sauce, verfeinert mit Kokosmilch, 12,00
Basilikum, Zitronengras
103 »Sichuan Gemiise« < 9.80
" Gemitse scharf gebraten nach Sichuan Art mit Knoblauch ’
104 »Hoisin Gemiise« /< 9.70
" Gemise und Tofu gebraten in Hoisin-Sauce mit Knoblauch verfeinert ’
»Paradies Gemiise« ./
105.  mit Lychee und tropischen Friichten, Baby-Mais und Wasserkastanien, in exotischer 10,50
Sweet-Chili-Sauce
106 »Sukiyaki Vegetarisch« 3.30
" Motchel, Bambus, Lauch und Glasnudeln gebraten in Sojasauce ’
107 »Mapo Tofu« y 10.80
" Tofu gebraten mit Morcheln und Shiitake-Pilzen in pikanter Sauce ’
»Geschmorte Auberginen« 4 <
108.  Auberginen in einer pikanten Sichuan-Sauce verfeinert mit Knoblauch, Lauch und 10,50
Paprika
»Gemiise Topf« (serviert im Feuertopf)
109.  gebratenes Gemtuse mit Tofu, Shiitake Pilzen, Morcheln und Glasnudeln in 11,00
Austernsauce
110 »Sojasprossenpfanne« 700
" gebratene Sojabohnensprossen mit Bambusstreifen und Lauch ’
11 »Erdnuss Gemiise« (serviert im Feuertopf) 12.00
" Gemise und Tofu gebraten in einer hausgemachten Erdnusssauce ’
. s
Beilagen BL3E
B1.  Eierreis (nur zum Hauptgericht) 2,50 B6.  Gebr. Champignons 3,50
B2. Bratnudeln 2,50 B7.  Gebr. Shiitake-Pilzen 6,80
H ich
(our zum Hauptgerich) BS.  Glasnudeln 3,80
B3.  Duftreis 1,50
B9.  Ketchup/Mayonnaise 0,50
B4.  Pommes Frites 2,50
B10. Saucen:
B5. Gebr. Morcheln 3,80 Curry-Sauce 1,80
Suf3-Sauer-Sauce 1,80
Austernsauce* 1,80
B11. Erdnusssauce 2,00
Hoisin-Sauce 2,00
] - Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Alle Speisen selbstverstandlich auch zum Mitnehmen - ]
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Ginge-Menii EE&
A. »Fleischfreunde« (fiir 2 Personen)
1. Sauer-Scharf-Suppe ./
2. Pak Po Ente
Kross gebackene Ente mit gebratenem Huhn, Rind, Schweinefleisch und 36,00
Gemiise in Spezial Sauce, dazu kross gebackene Garnelen
3. Gebackene Banane
in Honig serviert mit Vanilleeis
B. »Reistafel« (fiir 2 Personen) ‘
1. Sauer-Scharf-Suppe ./ 39.00
2. - Sojasprossensalat ’
- Knusprige Wan Tan (Teigtaschen mit Hackfleischfillung)
- Shanghai-Ente (Krosse Entenbrust mit Gemiise)
- Hiuhnetfilet ./ <o
gebraten mit Gemiise in Hoisin-Sauce mit Knoblauch
- Knusprig gebackene Schweinefleisch ./
mit Gemtse in Paprikasauce
3. Gebackene Banane
in Honig serviert mit Vanilleeis
C. »Familiengliick« (fiir 3 Personen)
1. Wan Tan Suppe 48,00
2. - Ananas Ente
Entenbrust kross gebacken mit Gemiise und Ananas in Sti3-Sauer-Sauce
- Shanghai Huhn
Hihnerfilet kross gebacken mit Gemise in Spezial Sauce
- Rindfleisch /<
herzhaft gebraten mit Gemuse und Knoblauch
3. Lychee-Friichte
Traditionelle Peking Ente 163R /5
(fiir 4 Personen - Anzahlung und Vorbestellung von 24 Stunden erbeten)
P »Sauer-Scharf-Suppe« J 99.90
Sauer-Scharf-Suppe mit Hackfleisch, Ei, Bambus & Morcheln ’
»Die Entenhaut«
Entenhaut auf Krupuk serviert mit chinesischen Pfannkuchen, Lauchzwiebeln,
Gurken und einer chinesischen Barbecue-Sauce*
»Das Entenfleisch«
Entenfleisch ausgelost auf Gemuse mit brauner Austernsauce* dazu gebratener
Eierreis mit Shrimps
»Gebackene Banane«
Gebackene Banane mit Honig und Vanilleeis
] - Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Alle Speisen selbstverstandlich auch zum Mitnehmen - ]




Empfehlung des Hauses HE#

»Sesam Huhn«
E1. knusprig gebackenes Huhnerfilet im Sesammantel auf Salatbett, 12,50
serviert mit Erdnusssauce

»Lychee Huhn« ./

E2. knusprig gebackenes Huhnerfilet mit Lychee und tropischen Friichten in exotischer 12,00
Sweet-Chili-Sauce
»Schwarzes Huhn« <o

E3. Hiuhnerfilet gebraten mit Paprika, Zwiebeln und Bambus in schwarzer Bohnensauce 11,30

B4 »Brokkoli Dreierlei« <o 13.50
" Rind-, Schwein- und Huhnerfleisch gebraten mit Brokkoli in Knoblauchsauce ’

s »Sichuan Dreierlei« /<L 13.00
" Rind-, Schwein- und Huhnerfleisch herzhaft gebraten mit Gemiise ’
»Sam Sin« (serviert im Feuertopf)

EG. GroBgarnelen, Hithnerfleisch und Schweinefleisch gebraten mit Gemtuse in Sojasauce

15,20
»Feurige Glasnudeln « (serviert im Feuertopf) y Lo

E7.  GrofBigarnelen, Hithnerfleisch und Schweinefleisch gebraten mit Gemiise und 15,50
Glasnudeln in Knoblauch-Chilisauce

»Tiepan Rind« (serviert auf heiBler Platte) “io
E8.  Rindfleisch gebraten mit Paprika, Zwiebeln und Bambus, verfeinert mit Knoblauch in 13,80
herzhafter Schwarzbohnensauce

»Tiepan Sam Sin« (serviert auf heiBBer Platte) y Lo
E9.  GrofBigarnelen, Hithnerfleisch und Schweinefleisch gebraten mit Gemiise in 15,80
Paprikasauce

»Tiepan im Gliick« (serviert auf heiBer Platte) <o
E10. Entenbrust und Hithnerfilet knusprig gebacken auf einem herzhaften Bett mit 13,80
Shiitake-Pilzen, Bambus und Brokkoli in Knoblauchsauce

»Erdnuss Ente« (serviert im Feuertopf)

E11. . .
Entenbrust kross gebacken mit Gemiise in einer hausgemachten Erdnusssauce

14,00

Alle unsere Gerichte kénnen Sie auch gerne an Stelle von Fleisch mit Tofu bestellen und auf
Wunsch auch ,,nicht scharf* oder/und ,,ohne Knoblauch*

Tofu wird aus gelben Sojabohnen hergestellt. Leicht und bekémmlich, reich an Eiweil3,
Kalzium und Eisen, dabei kalorienarm und vo6llig frei von Cholesterin.

': vegetarisch | <42 = Knoblauch

Schatfegrade: ) mild | ) ) scharf | ) ) ) extrem

* Austernsauce = Wiirzsauce salzig und leicht fischiges Aroma (u. a. aus fermentierten Austern)
* Schwarzbohnensauce = Gesalzene schwarze Bohnen hergestellt aus fermentierten Sojabohnen
* Hoisin-Sauce = Chinesische Barbecuesauce stfilich & kriftig (u. a. aus fermentierten Sojabohnen)

] - Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Alle Speisen selbstverstandlich auch zum Mitnehmen - ]




Dim Sumund ... 5/

D1.

D2.

D3.

D4.

D5.

Do.

D7.

D8.

»Ha Kao« (4 Stiick)
gedimpfte Reismehlteigtaschen mit Garnelenfillung

»Siu Mai« (4 Stiick)
geddmpfte Wan Tan Teigtaschen gefiillt mit Schweinefleisch

»Jiaozi« (4 Stiick)
Maultaschen aus Weizenmehl gefiillt mit Gemuse und Hackfleisch,
serviert mit chinesischem Sojadl

»Vegetarische Jiaozi« (4 Stiick) v
gekochte Maultaschen aus Weizenmehl gefillt mit Gemuse und Glasnudeln,
serviert mit chinesischem Soja6l

»Feurige Jiaozi« /.7 (4 Stiick)
gekochte Maultaschen aus Weizenmehl geftllt mit Gemiise und Hackfleisch,
tiberzogen mit Chili-Sesam-Ol

» Guotie « (5 Stiick)
gebratene Teigtaschen mit Rinderhack und Gemiise, serviert mit Dip

»Entenrollen« (3 Stiick)
gebackene Ente in Pfannkuchen mit Hoisin-Sauce Gurken und Schnittlauch

»Sate Huhn« (2 Stiick)
HihnerfleischspieBe mit Erdnusssauce

- Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer. Alle Speisen selbstverstandlich auch zum Mitnehmen -
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