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PERSONALIZOVANE DORTY

Rada vam vytvorim dort na miru. Predstavivosti a tematum
se meze nekladou. Prichute muizete vybirat z kategorie
classic, nebo exclusive.

Obmazovy krem u techto dortd byva swiss meringue
outtercream - jemnad chut' a stabilita.

Cena personalizovanych dortd se pohybuje od 150 K za
porci. Presna cena bude urcena dle vami zvoleneho zdobeni
a dekoraci, prichute, zapichd, kvetin, sezonnosti surovin atd.

PRO SVOU POPTAVKU SI PROSIM
PRIPRAVTE NASLEDUJICIINFORMACE:

1) termin vyzvednuti

2) predstava o vzhledu / tema

3) prichut’

4) pocet porci

5) extra zdobeni (jmeno, Cislo, makronky, napis)

PLANUJETE SVATBU, OSLAVU
NEBO JINOU UDALOST?

Radi se postarame o kompletni sladky catering, napiste nam
a My vam vytvorime nezavaznou cenovou nabidku
a doladime s vami vse do posledniho detailu!

INFORMACE

. Zdobeni dortu se muze liSit dle sezonnosti ovoce.
« Trvanlivost: Dorty konzumuijte do 12 hodin od vyzvednut.

Delsi prodlevou se snizuje/meni vzhled i chut'.



PRICHUTE DORTU

A - CLASSIC

Harlekgn Mechovy dort Oreo dort
Cheesecake Misa dort Mascarpone a ovoce
Kavovy s orechy Mrkvovy dort

Skoricovy s jablky Oreo dort

Kubansky dort Parizsky dort

Lotus dort Sejlexe

B - VELKE MALE VERZE

MAXI Brambora
MAXI| Pavlova
Maxi Tiramisu
Maxi Vetrnik

Maxi Mousse cake - cca 7 porci
C - EXCLUSIVE

1) jahody, marakuja, bila cokolada, vanilkovy korpus
2) Nutella, maliny, mascarpone, kakaovy korpus

3) praline, cokolada, karamel, kakaovy korpus

4) visne, lemon curd, makovy korpus
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6

) mrkvovy dort, lemon curd, bila cokolada
)

7) pistacie, maliny, bild cokolada, pistaciovy korpus
) o
)

cokolada, jahody, tvarohovy krem, kakaovy korpus
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10) mango, kokosovy krem, svetly korpus s kousky kokosu

ordvky, lemon curd, vanilkovy korpus

cokolada Gold, exoticke ovoce



ZAKUSKY & SLADKE PECIVO

Kompletni portfolio nasich zakuskd vam rada zaslu na email.

A cO tam najdete? ——> brambora, cake pops, cookies (rdzne
druhy), cupcakes, dortove nanuky, makronky, mousse zakusky,
odpalovane (venecky, vetrniky, eclair, paris-brest), panna cotta,

oaviova, pernicky, tartaletky, tiramisu... a dalsi Q?
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skvely produkt nejen na tematicke oslavy. Deti je zboznujl a dospeldci
take!l Ruzne barvy, jedly tisk, posypky i pentlicky na ozdobu.
Prichute: Oreo, Lotus, Misa, pistacie (+ lyofilizovane maliny), Nutella, kokos,

Bounty
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Cupcakes jsou skvelym dezertem pro jakoukoliv uddlost.

Lze je prizpusobit do jakychkoliv barev, tematu i chut.

BARVICKY
y Sladime do jakehokoliv tematu, barev, priddme posypky

nebo cokoladove dekorace. Vrchni krem bude maslovy,

S JEDLYM TISKEM
Vytvorime jedly tisk vam na miru. Fantazii se meze nekladou.

Pod jedly tisk Ize umistit jokgkoliv krem, avsak ten krasne

oarevny bude opet maslovu.

(@A N SLEHAEKOVE KREMY

@/ = Majivzdy svou prirozenou barvu po danych ingrediencich
= A i . p4 / / c /
' f/«\@ v kremu. Posypky nejsou vhodne. Cokoladove dekorace, jedly

tisk, ovoce a orechy ano!
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Moderni jemny zakusek z nadychane cokoladove,
nebo ovocne peny. Dezert se pripravuje
mrazenim jednotlivych textur a k dosazen

dokonaleho tvaru jsou vyuzivany silikonove formu.

Mousse cake se doslova rozplyne na jazyku.

Je neuveritelne lehky, osvezujici a pritom plny

INtenzivni chuti poctive cokolady nebo cerstveho

ovoce.

Oﬂ(paé@vamé

Lehke, nadychane testo s kfupavou kurkou, ktere se po upeceni pini

lahodnymi kremy, rdzngmi naplnemi nelbbo ovocnym konfitem.
Porni 0%7

Pernicky nejsou jen vanocni zalezitosti. Ozivi
jakoukoliv udalost - detske oslavy, svatby,
narozeniny a firemni akce - zde je moznost umistit
logo vasi firmy primo na pernicek. Rzne barvy,

tvary, jedly tisk i popisky.

Tarlalethy

Tradicni francouzsky dezert. Zakladem je krehke
maslove testo, ktere krasne krupe, a uvnitr je

[e]alele/aleNalele]la}

UPECENO
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JAK VYTVORIT OBJEDNAVKU

Objednavku nebo poptavku mizete zaslat:
. pres Instagram: upeceno_podebrady
. Na Facebooku: Upeceno
. telefonicky: 603 821258
. e-mailem: upeceno.pdy@seznam.cz

PRO SVOU POPTAVKU SI1 PROSIM
PRIPRAVTE NASLEDUJICI INFORMACE:

) Termin
Uved'te prosim presne datum, kdy sladke potrebujete. Idedlne
| preferovany cas vyzvednut.

2) Uddlost
Zda se jednd napr. o svatbu, narozeniny, firemni akci atd. Pomudze mi
to lepe navrhnout styl i mNozstvi.

3) Co si prejete objednat - napr. dort, zakusky, sweet bar, kombinace
vice veci

4) Pocet porci / osob
5) Predstava o vzhledu a chuti
6) Potravinove omezeni (pozor - nepecu pro potravinove intolerance)

7) Rozpocet
Pokud mate predstavu o vasem budgetu, napiste mi ho. Pomuze mi to
nabidku prizpdsobit vasim moznostem a preferencim.

VYROBNA A VYZVEDAVANI

Veskere produkty pro vas vyrabime v prostordach restaurace Meetnice.
Zde si sve objednavky i vyzvedavate ve smluveny den a cas.
Adresa je Prazskd 62/3, Podebrady.



CENA A PLATBA

Cena je stanovena individudlne podle rozsahu, narocnosti
a pouzitych surovin. Pri potvrzeni objednavky je vyzadovana zaloha
ve vUsi 50% z celkove castky. Zbyvajicl Cast je splatnad pri prevzeti zbozl.

Platba je moznd v restauraci Meetnice hotove | kartou. Zalohove
faktury jsou vystaveny a zaslany elektronicky.

JAK PRACUJI A CO NEDELAM

1 - PRESNA KOPIE VAMI ZASLANEHO PRODUKTU
Ocenuji, kdyz mi zaslete predlohu, abych se co nejvice priblizila vasi pfedstave. Avsak kazdy dort je rucni
prace a vzdy se do findini podoby vyrobku odrazi i osobni vkus.
Mohou se mirmé lisit i barvy na fotografiich
v porovnadni s realitou. Jina znacka barviy, jine suroviny a jejich pomery, jine svetlo na fotografiich (filtry).
VUsledek tedy nikdy nemuize byt na 100% totozny jako na vami zaslane fotografii.
Kazdd cukrarka ma svij styl a ja verim, ze prave proto si ke mné chodite pro dortiky. Pokud se vam ma
tvorba libl, budu rada, kdyz mi date ddveru vytvorit dort v mem rukopisu.

2 - BEZLEPKOVE, BEZLAKTOZOVE, VEGAN

Upeceno se nezameruje na vyrobky uzplsobene rdznym alergiim. Pfi peceni bézné pracuji s psenicnou
moukou, mlecnymi vyrobky, vejci a dalsimi surovinami, ktere mohou zpudsobovat alergicke reakce.

| kdybych pouzila alternativni suroviny, nemohu zarucit, ze nedojde ke kfizove kontaminaci. Vse pripravuji
ve stejnem prostiedi, pouzivam stejne vybaven, proto by nebylo bezpecne takove vyrobky nabizet lidem
s alergiemi ¢i intolerancemi.

Pokud mate alergie, doporucuiji se obratit na cukrarny/vyrobce, ktere se na tyto vyrobky pfimo
specializuji a maji pro jejich pripravu zpusobene prostred.

3 - DORTY POTAHOVANE FONDANEM

Fonddnove dorty nejsou stylem, ktergm se v moji cukrdrske tvorbe ubiram. Ve sve praci davam prednost
kremovym dortdim s prirozenym vzhledem, kde vynikne chut’, struktura i samotne suroviny.

Kazdd cukrarka ma svij styl a rukopis. A praveé timto smerem se ubird i moje prace. Rada pro vas tvorim
dorty v podobe, kterd je mi nejpblizsi.

Tematicke dorty se daiji vykouzlit i pomoci jedleho tisku na fonddnove listy- Bude to pusobit jemne,
decentneé av mem stylu prace.

Lze pouzit i nejedly zapich nebo jing doplnek, ktery dort hezky dotvori. Vzdy se snazim najit varianty,
kterd bude hezkd, vkusna a zaroven zachova charakter mych dortd.

TESIME SE NA VASE SLADKE OBJEDNAVKY

=N

UPECENDO

BELAYY.EVATEV-AYENTY



Z NASI TVORBY ) )
PERSONALIZOVANYCH DORTU




	PRODUKTY
	PERSONALIZOVANÉ DORTY
	Ráda vám vytvořím dort na míru. Představivosti a tématům se meze nekladou. Příchutě můžete vybírat z kategorie classic, nebo exclusive.
	Obmazový krém u těchto dortů bývá swiss meringue buttercream - jemná chuť a stabilita.
	Cena personalizovaných dortů se pohybuje od 150 Kč za porci. Přesná cena bude určena dle vámi zvoleného zdobení
	a dekorací, příchutě, zápichů, květin, sezónnosti surovin atd.
	PRO SVOU POPTÁVKU SI PROSÍM
	PŘIPRAVTE NÁSLEDUJÍCÍ INFORMACE:
	1) termín vyzvednutí
	2) představa o vzhledu / téma
	3) příchuť
	4) počet porcí
	5) extra zdobení (jméno, číslo, makronky, nápis)



	PLÁNUJETE SVATBU, OSLAVU NEBO JINOU UDÁLOST?
	Rádi se postaráme o kompletní sladký catering, napište nám a my vám vytvoříme nezávaznou cenovou nabídku
	a doladíme s vámi vše do posledního detailu!

	INFORMACE
	PŘÍCHUTĚ DORTŮ
	A - CLASSIC
	B - VELKÉ MALÉ VERZE
	C - EXCLUSIVE
	ZÁKUSKY & SLADKÉ PEČIVO
	Kompletní portfolio našich zákusků vám ráda zašlu na email.
	A co tam najdete?                brambora, cake pops, cookies (různé druhy), cupcakes, dortové nanuky, makronky, mousse zákusky, odpalované (věnečky, větrníky, éclair, paris-brest), panna cotta, pavlova, perníčky, tartaletky, tiramisu... a další


	Cake pops / nanuky
	Skvělý produkt nejen na tematické oslavy. Děti je zbožňují a dospěláci také! Různé barvy, jedlý tisk, posypky i pentličky na ozdobu.
	Příchutě: Oreo, Lotus, Míša, pistácie (+ lyofilizované maliny), Nutella, kokos, Bounty

	Cupcakes
	Cupcakes jsou skvělým dezertem pro jakoukoliv událost.
	Lze je přizpůsobit do jakýchkoliv barev, tématu i chutí.
	Sladíme do jakéhokoliv tématu, barev, přidáme posypky
	nebo čokoládové dekorace. Vrchní krém bude máslový.
	Vytvoříme jedlý tisk vám na míru. Fantazii se meze nekladou. Pod jedlý tisk lze umístit jakýkoliv krém, avšak ten krásně barevný bude opět máslovy.
	Majívždy svou přirozenou barvu po daných ingrediencích
	v krému. Posypky nejsou vhodné. Čokoládové dekorace, jedlý tisk, ovoce a ořechy ano!

	Mousse cakes
	Odpalované
	Perníčky
	Tartaletky
	JAK VYTVOŘIT OBJEDNÁVKU
	Objednávku nebo poptávku můžete zaslat:
	přes Instagram: upeceno_podebrady
	na Facebooku: Upečeno
	telefonicky: 603 821 258
	e-mailem: upeceno.pdy@seznam.cz
	1) Termín
	Uveďte prosím přesné datum, kdy sladké potřebujete. Ideálně
	i preferovaný čas vyzvednutí.
	2) Událost
	Zda se jedná např. o svatbu, narozeniny, firemní akci atd. Pomůže mi to lépe navrhnout styl i množství.
	3) Co si přejete objednat - např. dort, zákusky, sweet bar, kombinace více věcí
	4) Počet porcí / osob
	5) Představa o vzhledu a chuti
	6) Potravinové omezení (pozor - nepeču pro potravinové intolerance)
	7) Rozpočet
	Pokud máte představu o vašem budgetu, napište mi ho. Pomůže mi to nabídku přizpůsobit vašim možnostem a preferencím.

	VÝROBNA A VYZVEDÁVÁNÍ
	Veškeré produkty pro vás vyrábíme v prostorách restaurace Meetnice. Zde si své objednávky i vyzvedáváte ve smluvený den a čas.
	Adresa je Pražská 62/3, Poděbrady.

	CENA A PLATBA
	Cena je stanovena individuálně podle rozsahu, náročnosti
	a použitých surovin. Při potvrzení objednávky je vyžadována záloha
	ve výši 50% z celkové částky. Zbývající část je splatná při převzetí zboží.
	Platba je možná v restauraci Meetnice hotově i  kartou. Zálohové faktury jsou vystaveny a zaslány elektronicky.

	JAK PRACUJI A CO NEDĚLÁM
	1 - PŘESNÁ KOPIE VÁMI ZASLANÉHO PRODUKTU
	2 - BEZLEPKOVÉ, BEZLAKTÓZOVÉ, VEGAN
	3 - DORTY POTAHOVANÉ FONDÁNEM

	TĚŠÍME SE NA VAŠE SLADKÉ OBJEDNÁVKY
	Z NAŠÍ TVORBY PERSONALIZOVANÝCH DORTŮ

