POUR GRIGNOTER ENSEMBLE :

Frites

Fuet (nature, herbes, paprika)

Boulettes de cochonnailles aux chorizo, pecorino
Pinsa crémeuse mozzarella et jambon italien

Planche charcutiere, fromagere ou mixte

MENU DU GOSSE

Poulet croustillant, steak haché ou jambon blanc

+ Frites, purée romarin ou salade

+ Sirop a I'eau, coca ou tropico

+ Boule de glace vanille, caramel beurre salé, barbapapa,
chocolat, yaourt ou spéculos
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PARCE QU’IL RESTE TOUJOURS UNE PETITE PLACE :

 Tiramisu spéculos 6.90€
* Mousse chocolat croquante 7.90€
e Crumble pommes spéculos, glace caramel beurre salé 7.90€
» Banofee (sablé, confiture de lait, banane et creme mascarpone) 7.90€
 Tarte bourdaloue et glace yaourt 7.90€
» Brioche perdue caramel laitier, glace vanille et noisettes 8.90€
torréfiées
e Café gourmand 9.90€

Tous nos produits sont frais et fait maison, veuillez nous excusez en cas de rupture



POUR LES AFFAMES :

SPECIALITE DU CHEF A PARTAGER A 2 Poivre

Barbecue
Tomate
Saté

Jus corsé

Picanha de Boeuf Angus
lkg grillée au BBQ

+ 2 garnitures et 3 sauces au choix A

Frites
69.00€ Tatin de patate douce et oignon
balsamique
Salade
Purée au romarin

Mac&cheese cheddar

LES PLATS GENEREUX ET
SAVOUREUX :

 Plat du jour (en semaine) 14.50€

e Pinsa crémeuse mozzarella et pousse de salade 15.50€
(Plat vegetarien)

e Salade César au poulet croustillant 16.90€

e Burger la Ribote 16.90€

(Pain bun’s de chez Blato, steak haché, tomate, salade, cheddar,
fondu d’oignons, sauce BBQ)
o Welsh 16.90€
e Carbonnade flamande & la biére brune 16.90€
e Pavé de Saumon tatin de patate douce et oignon balsamique, creme  18.90€
de saté
e Cordon Bleu maison revisité 19.90€
(Jambon Italien, mozzarella et sauce tomate)
 Paleron cuit basse température, purée romarin, jus corsé 19.90€
o Cote de veau grillée +/- 300g, Mac&cheese cheddar 22.90€
* Noix d’Entrecéte Angus +/- 300g grillée au BBQ 29.90€



