
Alle preise in euro, inkl. mwst und bedienung 

Allergenkarte auf anfrage

davor

Kürbis-Cappuccino

mit Ingwer, Kokosmilch, Kürbiskernen 
und Kürbisöl

9.-

Baguette-Trilogie

 Kürbiscreme und Ziegenkäse

Marinierter Rote Bete auf Hummus

Steinpilz-Con�t mit Kräutern

11.-

Herbstsalat mit 

gebratenem Ziegenkäse

mit Walnüssen, Feigen und 
Honig-Senf-Dressing

10,50.-



Alle preise in euro, inkl. mwst und bedienung 

Allergenkarte auf anfrage

mittendrin

Geschmorte Ochsenbäckchen

mit Pastinakenpüree, Babykarotten, 
Apfel-Ingwer-Chutney, Rotweinjus und 

gefüllter Mini-Schalotte mit Pilzduxelles

25.-

Pasta Mezzelune von 

Feige & Walnuss

mit Parmesanschaum, Thymianjus und 
Petersilienöl

18.-

Kürbis-Variation

mit Kürbiscreme, gebackenem Kürbis, 
Pickle, Salbei, Haselnüssen und Apfelgel

19.-

Gegrillter Pulpo

mit Topinamburcreme, Pak Choi 
und Basilikumöl

23.-



Alle preise in euro, inkl. mwst und bedienung 

Allergenkarte auf anfrage

danach

Nougat-Sphäre

mit Birnenkompott, Mandelcrumble und 
Schokoladensauce

9.-

Feige & Mandel

Ofenfeige, Mandel-Cremeux, Feigen-Gel 
und Mandelkrokant

9.-

espresso

2.-
espresso doppio

3.50.-

frangelico

Haselnusslikör Italien 2cl
3.50.-

Grappa riserva nebbiolo 
da barolo

Luigi Francoli 2 cl
4.-

goldene birne

STILVOL 2 cl
4.-
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