Tarte au citron meringuée Tarte aux fruits de saison
Pate sucrée, crémeux citron, meringue Pate sucrée amande, créme patissiere
vanille de Madagascar, fruits de saison
e 6 parts 24€ .
(automne ou hiver)
e 8 parts 30€
e 10 parts 37€ e 6 parts 25€
e 12 parts 44€ e 8 parts 32¢€
Exi ) i< de | ) e 10 parts 40€
xiste en version fruits de la passion ou e 12 parts 17¢€

citron vert

Gateau basque Tarte aux pommes
Gateau basque créme patissiere vanille Pate sablée, compote de pomme
de Madagascar et rhum ambré maison, pommes locales, gelée de coing
e 6 parts 22€ e 6 parts 18€
e §parts 29€ e 8 parts 24€
e 10 parts 36€ e 10 parts 30€
e 12 parts 43€ e 12 parts 36€
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Tarte aux fraises
Disponible d’avril a juillet

Pate sucrée amande, créme patissiere
vanille de Madagascar, fraises

e 6 parts 27€
e 8 parts 35€
e 10 parts 43€
e 12 parts 51€

Tarte aux fruits rouges
Disponible de juillet a septembre

Pate sucrée amande, créme patissiere
vanille de Madagascar, fruits rouges
selon disponibilité (fraises, framboises,
groseilles, mares, myrtilles)

e 6 parts 29€
e 8 parts 37€
e 10 parts 45€
e 12 parts 53€

Tarte Bourdaloue

Pate sucrée, creme d’amande, poires,
gelée de coing

e 6 parts 23€
e §parts 29€
e 10 parts 36€
e 12 parts 43€

Tarte chocolat-caramel beurre salé

Pate sucrée, caramel beurre salé (fleur
de sel), ganache chocolat noir 66%

Valrhona
e 6 parts 27€
e 8parts 34€
e 10 parts 42€
e 12 parts 50€
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Tarte Banoffee

Pate sucrée cacao, confiture de lait
maison a la vanille de Madagascar,
croustillant chocolat au lait, amandes
caramélisées, bananes, chantilly

mascarpone
e 6 parts 30€
e 8 parts 39€
e 10 parts 48€
e 12 parts 57€
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