
N’hésitez pas à nous réclamer, pour accompagner votre apéritif :
notre galette au fromage (4,30 €) ou notre ardoise de charcuterie  

pour 2 personnes (9,50 €).

Sangria maison 14 cl 4,40 €
Marsala, Porto 4 cl 3,90 €
Martini rouge ou blanc 4 cl 3,90 €
Martini Gin 6 cl 5,60 €
Ricard ou Pastis 2 cl 3,90 €
Perroquet 3 cl 4,00 €
Américano maison 8 cl 7,90 €
Suze 4 cl 3,90 €
Kir ou Kir breton 14 cl 4,40 €
Kir royal 14 cl 8,80 €
Whisky 4 cl 5,80 €
Baby 2 cl 2,90 €
Whisky supérieur 4 cl 6,90 €
Coupe de champagne 14 cl 8,30 €
Cocktail sans alcool 14 cl 5,80 €
Cocktail maison alcoolisé 14 cl 7,60 €
Cocktail du Vieux Beffroi 14 cl 9,10 €
champagne, crème de framboise, grand-marnier, fruit glacé
Malibu, Gin, Vodka 4 cl 6,40 €
Vodka orange 10 cl 6,90 €
Campari royal 14 cl 8,00 €
Verre de mœlleux Côte de Bergerac « La Chanterelle» ACBC 14 cl 4,60 €
Chouchen 4 cl 3,90 €
Reinette de Picardie 4 cl 3,90 €
Picon bière  25 cl 5,60 €

Cidre brut ou doux 100 cl 10,60 €
Cidre brut ou doux 50 cl 7,30 €
Cidre brut ou doux 25 cl 4,10 €
Cidre brut ou doux 75 cl 9,80 €
Cidre brut / doux artisanal 75 cl 11,20 €
Cidre de caractère 75 cl 13,90 €

25 cl  50 cl
Goudale 4,90 €  7,30 €
Monaco ou Panaché 5,50 €

Heineken 33 cl 4,40 €
Desperados 33 cl 4,70 €
Leffe 33 cl 4,70 €

Coca-Cola, light, zéro ou life 33 cl 3,60 €
Nestea, Orangina 25 cl 3,60 €
Perrier, Badoit rouge 33 cl 3,50 €
Limonade 25 cl 3,25 €
Fanta orange 33 cl 3,50 €
Capri Sun 20 cl 3,30 €
Jus de fruit 20 cl 3,40 €
orange, ananas, abricot, pomme

Sirop à l’eau 25 cl 2,20 €
Supplément sirop ou rondelle de citron 0,70 €

Litre 50 cl 25 cl
Plate (Vittel) 5,25 € 3,70 € 2,95 €
Gazeuse (San Pellegrino) 5,50 € 4,40 € 3,20 €

Café 6 cl 2,00 €
Décaféiné 6 cl 2,00 €
Café crème 7 cl 2,30 €
Grand café 12 cl 3,80 €
Grand café crème 14 cl 4,00 €
Cappuccino 14 cl 4,30 €
Café Viennois 14 cl 4,70 €
Thé Kusmitea (différents parfums) 12 cl 3,80 €
Chocolat maison 12 cl 4,00 €
Irish coffee 14 cl 7,50 €
Café gourmand  7,50 €
Café allongé 12 cl 2,20 €
Thé gourmand  7,80 €

Get 27 ou 31 4 cl 5,35 €
Baileys 4 cl 5,35 €
Cognac 4 cl 6,40 €
Calvados 4 cl 6,40 €
Grand-Marnier 4 cl 6,40 €
Rhum ambré 4 cl 6,40 €
Rhum arrangé maison 4 cl 8,00 €

37,5 cl 75 cl

Bordeaux ‘’Les hauts de Goëlane‘’ AOP (Elevé en fût de chêne) 8,70 € 16,80 €
Côtes du Rhône ‘’Bouquet du Comtat‘’AOP 10,10 € 18,20 €
St-Nicolas de Bourgueil ‘’Le Fresne‘’ AOP 9,60 € 17,10 €

Muscadet de Sèvre et Maine sur Lie ‘’La Gabarre‘’AOP  14,90 €
Côtes de Gascogne ‘’Colombelle‘’ IGP 12,90 €

Côtes de Provence ‘’Mas Fleurey‘’ AOP 8,50 € 16,00 €

12,5 cl
Bordeaux ‘’Les hauts de Goëlane‘’ AOP  3,80 €
Côtes de Provence ‘’Mas Fleurey‘’ AOP  3,80 €
Côtes de Gascogne ‘’Colombelle‘’ IGP  3,80 €

Vins sans indication géographique 100 cl 50 cl 25 cl
Rouge, rosé ou blanc 10,70 € 6,40 € 4,30 €

La coupe de 14 cl La bouteille de 75 cl
8,30 € 39,50 €

Depuis 1854, 

Vittel est l’eau minérale naturelle 
source de vitalité

Ici, savourez un Coca-Cola bien frais 
dans sa bouteille en verre 

Assiette landaise gésiers, salade, tomate, échalotes, vinaigre de framboises  9,20 €
Ficelle picarde maison  8,70 €
Ficelle de poireaux maison  7,90 €
Salade au chèvre chaud  7,70 €
Assiette de cochonnailles  7,20 €
Assiette de crudités  7,10 €

Omelette nature  7,20 €
Omelette au fromage  7,70 €
Omelette au jambon de montagne  9,20 €
Omelette au lard fumé  9,20 €
Omelette aux asperges  9,50 €
Omelette aux champignons  9,90 €
Omelette thon, tomate, crème fraîche  9,80 €
Omelette aux oignons, lardons  9,80 €
Omelette aux fruits de mer et champignons 10,30 €
Omelette pommes de terre, lard fumé 10,10 €
Omelette au saumon fumé 11,10 €
Nos omelettes sont servies avec du persil.

Pommes de terre rissolées ou riz ou frites  2,90 €
Haricots verts ou salade verte  2,90 €

(accompagnement compris)
Steak haché (origine U.E.) avec son œuf à cheval 12,00 €
Escalope de dinde à la sauce normande  15,00 €
(champignons à la crème)

15,90 €
Sauf le vendredi soir, samedi soir, dimanche et jour férié.

1 Galette salade, tomate, œuf dur, mayonnaise.
+

1 Galette œuf fromage et 
épaule ou saucisse fumée ou merguez.

+

fraise ou groseille ou abricot ou myrtille
OU

1 Crêpe au chocolat chaud avec ou sans glace. (1 boule)
+

Une boisson de 25 cl au choix
1 bolée de cidre ou 1 pression ou 1 sirop 

à l’eau grenadine ou menthe.

Picon vin blanc 15 cl 5,60 €

33 cl
5,50 €



Galette au beurre demi-sel 3,70€
Galette à l’œuf 4,30€
Galette au fromage 4,30€
Galette œuf fromage 5,50€
Galette épaule fromage 5,50€
Galette thon tomate mayonnaise 6,90€
L’Hortillonne - Œuf dur, tomate, salade, mayonnaise 7,60€
Galette Surimi - Salade, tomate, sauce cocktai 8,60 €
La Complète - Œuf, fromage, épaule ou saucisse ou merguez 8,70 €
L’Argenteuil - Asperges, mayonnaise, crème fraîche 8,50 €
La Composée - Thon, tomate, champignons, mayonnaise 8,80 €
L’Islande - Œufs de lump, citron, crème fraîche 8,80 €
La Quiche - Œuf, fromage, lard fumé 9,20 €
L’Ardenne - Œuf, fromage, jambon de montagne 8,80 €
La Beffroi Œuf, fromage, champignons, épaule ou saucisse ou merguez. 9,50 €
La Picarde - Épaule, fromage, champignons, crème fraîche 9,70 €
La Fermière - Salade, noix, camembert ou chèvre ou reblochon, oignon, persil 9,90 €
La Danemark - Saumon fumé, citron, crème fraîche, persil 10,80 €
La Spéciale - Blanc de dinde, poireaux, crème fraîche 10,80 €
L’Armoricaine - Œuf, fromage, oignon, lardons 10,20 €
La Gargantua - Œuf, fromage, steak haché (origine U.E.) 10,80 €
L’Orientale - Poulet, dinde, salade, tomate, oignon, sauce pitta  10,80 €
La Savoyarde - Pommes de terre poêlées en cubes, fromage à raclette, jambon de montagne, cornichon 10,60 €
La Montagnarde - Pommes de terre poêlées en cube, fromage, cancoillotte, saucisse de Morteau, cornichon 10,90 €
La Galetière - Œuf, fromage, steak haché (origine U.E.), merguez 11,80 €
La Normande - 11,50 €
La Tréportaise - Cocktail de fruits de mer, fromage gratiné, champignons, sauce poisson 11,80 €

Pommes de terre poêlées en cubes, lardons, reblochon, crème fraîche 11,50 €
La Campagnarde - Andouille, crème fraîche, pommes de terre poêlées, moutarde 11,80 €
La Cavalière - Pommes de terre poêlées en cubes, steak haché (origine U.E.), fromage à raclette 11,80 €
L’Océane - Saumon fumé, poireaux ou asperges, crème fraîche 12,50 €
La Hamburger - Steak haché (origine U.E.), fromage à raclette, 
salade, tomate, oignons, sauce cocktail, jambon de montagne 12,90 €
La Compostelle - Noix de Saint-Jacques, poireaux, sauce poisson 13,90 €

Franc-comtoise - Salade, pommes de terre poêlées, saucisse de Morteau,   16,20 €
fromage cancoillotte, jambon fumé, tomate, cornichons.
Périgourdine - Salade, tomate à la provençale, gésiers de volaille, 17,50 €
champignons, riz, échalotes, citron, vinaigre de framboise.
Saint jacques - Salade, tomate à la provençale, noix de saint jacques, 17,50 €
champignons, riz, carottes, sauce poisson, citron.
César - Salade, pommes de terre poêlées, tomate, 17,50 €
parmesan, croutons, poulet pané, sauce césar.
Salade chaude composée 16,20 €

Base commune :
Salade, tomate provençale, croutons, champignons, pommes de terre rondelles fries,  

oignons, poivrons. et accompagnement au choix :
Vallée d’auge :

Saint germain : œuf brouillé, lardons, épaule, gruyère râpé.
Lyonnaise : saucisson chaud, lardons et chèvre chaud.

Crottin - Salade, maïs, champignons, carottes râpées, haricots verts, 15,50 €
chèvre chaud, croutons, oignons, tomate, poivrons, lardons
Duchesse - Salade, lardons, gruyère en cubes, croutons, tomate, 14,50 €
œuf dur, maïs, oignons, poivrons
Paysanne -   15,60 €
betteraves rouges, pommes de terre à l’huile, mayonnaise, œuf dur, oignons, poivrons
Norvégienne - Saumon fumé, toasts chauds, citron, œufs de lump, salade, tomate, carottes  16,90 €
Salade froide composée 14,80 €

Base commune : (uniquement aux beaux jours) :
Salade, maïs, champignons, carottes râpées, tomate, haricots verts, betteraves rouges,  oignons, poivrons.

et accompagnement au choix :
Gourmet : bâtonnets de crabe, sauce cocktail, avocat, œuf dur.

Maraîchère : pamplemousse, asperges, œuf dur.
Chef : gruyère en cubes, saucisson à l’ail, épaule, jambon de montagne, cornichons.

Méditerranéenne : thon, bâtonnets de crabe, sauce cocktail, œuf dur.

Crêpe sucre 3,60 €
Crêpe cassonade 3,80 €

4,10 €
4,30 €

Crêpe citron ou orange pressée 4,80 €
Crêpe chocolat chaud noir ou chocolat au lait 4,90 €
Crêpe au miel 5,00 €
Crêpe crème de marrons 5,75 €

5,80 €
Crêpe ananas au sucre 6,10 €

7,90 €
6,90 € 

Crêpe au sirop d’érable 6,60 €
Crêpe chocolat noir chaud et glace vanille (autre parfum : supplément 0,50 €) 7,70 €
Crêpe chocolat au lait et glace vanille (autre parfum : supplément 0,50 €) 7,70 €
Crêpe glace vanille et crème chantilly maison (autre parfum : supplément 0,50 €) 7,70 €
Crêpe spéculos 5,80 €
Crêpe spéculos et glace vanille (autre parfum : supplément 0,50 €) 8,50 €

5,80 €
 : supplément 0,50 €) 8,50 €

Crêpe Nutella 5,80 €
Crêpe Nutella et glace vanille (autre parfum : supplément 0,50 €) 8,50 €
Crêpe crème chantilly maison 5,50 €
Crêpe banane ou ananas chocolat noir chaud 7,80 €

7,90 €
Crêpe banane noix et miel 8,20 €

7,90 €
Crêpe Suzette - 7,80 €
Crêpe Melba - Pêche au sirop, gelée de groseilles, glace vanille, crème chantilly maison 7,70 €
Crêpe amandine - Glace praline, amandes grillées, sauce caramel 7,90 €
Crêpe exotique - Glace noix de coco, chocolat noir chaud, coco râpé 7,90 €
Crêpe caramel - 7,90 €
Crêpe menthol - Glace menthe, chocolat noir chaud 7,90 €
Crêpe créole - 8,50 €
Crêpe ardéchoise - Crème de marrons, glace vanille, crème chantilly maison, amandes grillées 8,60 €
Crêpe Charentaise - Poire au sirop, glace caramel, beurre salé, amandes grillées, crème chantilly maison 8,50 €
Crêpe Zaza - Compote de pommes maison, sauce caramel, beurre salé, 8,50 €
glace framboise, amandes grillées, crème chantilly maison 
Assiette de fromages 6,90 €
Supplément crème chantilly maison ou supplément chocolat noir chaud 2,40 €
Café gourmand 7,50 €
ouThé Gourmand 7,80 €

Mystère 5,90 €
7,80 €

Poire belle Hélène - Glace vanille, poire, crème chantilly maison, chocolat noir chaud 7,80 €
Pêche Melba - Glace vanille, pêche, gelée de groseilles, crème chantilly maison 7,80 €
Dame blanche  - Glace vanille, chocolat noir chaud, crème chantilly maison 7,80 €
Café Liégeois  - Glace vanille, glace café, sauce café, crème chantilly maison 7,80 €
Chocolat liégeois  - Glace vanille, glace chocolat, chocolat noir chaud, crème chantilly maison 7,80 €
Caramel liégeois  - Glace vanille, glace caramel, sauce caramel, crème chantilly maison 7,80 €
Mambo  - Glace noix de coco, glace chocolat, banane, chocolat noir chaud, crème chantilly maison 8,10 €
Brasilia  - Glace chocolat, glace praliné, glace café, crème chantilly maison 8,10 €
Antillaise  - Glace vanille, glace passion, glace citron vert, glace rhum-raisin, raisins secs, crème chantilly maison 8,10 €
Jamaïque  - Glace vanille, glace café, glace praliné, glace rhum-raisins, raisins secs, crème chantilly maison 8,10 €
Iceberg  - Glace menthe, Get 27, chocolat noir chaud, crème chantilly maison 8,60 €
Banana split  - Glace vanille, glace chocolat, glace fraise, chocolat noir chaud, crème chantilly maison 8,70 €
Colonel - Sorbet citron, vodka 8,50 €
Normande - Sorbet pomme, calvados 8,50 €
Cardinal - Sorbet cassis, crème de cassis, crème chantilly maison 8,50 €
Alexandra - Glace café, cognac, crème chantilly maison 8,50 €
Parfum des glaces : 

Parfum des sorbets : citron, cassis, pomme, passion, framboise

Au choix : 
1 boule 2,70 €
2 boules 4,60 €
3 boules 6,60 €
Supplément crème chantilly maison  2,40 € 
Supplément chocolat noir chaud 2,40 €

Prix nets en euros. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération




