N’hésitez pas a nous réclamer, pour accompagner votre apéritif :
notre galette au fromage (4,30 €) ou notre ardoise de charcuterie

pour 2 personnes (9,50 €).

Sangria maison

Marsala, Porto

Martini rouge ou blanc
Martini Gin

Ricard ou Pastis
Perroquet

Américano maison

Suze

Kir ou Kir breton

Kir royal

Whisky

Baby

Whisky supérieur

Coupe de champagne
Cocktail sans alcool
Cocktail maison alcoolisé
Cocktail du Vieux Beffroi
champagne, creme de framboise, grand-marnier, fruit glacé
Malibu, Gin, Vodka
Vodka orange

Campari royal

Verre de meelleux Cote de Bergerac « La Chanterelle» ACBC
Chouchen

Reinette de Picardie
Picon biere

Picon vin blanc

Cidres
Cidre brut ou doux
Cidre brut ou doux
Cidre brut ou doux
Cidre brut ou doux
Cidre brut / doux artisanal
Cidre de caractére

? RS : : 3
Goudale
Monaco ou Panaché

W Bienes en bouleille

Desperados
Leffe

Sodas

Coca-Cola, light, zéro ou life
Nestea, Orangina

Perrier, Badoit rouge

Limonade

Fanta orange

Capri Sun

Jus de fruit

orange, ananas, abricot, pomme

Sirop a I'eau

Supplément sirop ou rondelle de citron
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490€ 550€ 730¢€
5,50 €

Ici, savourez un Coca-Cola bien frais
dans sa bouteille en verre

Saux

Litre 50l

Plate (Vittel) 525 € 3,70 €
Gazeuse (San Pellegrino) 5,50 € 4,40 €

Depuis 1854,

(]
Vittel est reau minérale naturelle
source de vitalité

Boissons chaudes
Café
Décaféiné
Café creme
Grand café
Grand café créeme
Cappuccino
Café Viennois
Thé Kusmitea (différents parfums)
Chocolat maison
Irish coffee
Café gourmand
Café allongé
Thé gourmand

Get 27 ou 31 g i 4d

Baileys 4 cf
Cognac 4d
Calvados 4d
Grand-Marnier 4d
Rhum ambré 4
Rhum arrangé maison 4

Nos vins rouges i}

Bordeaux “Les hauts de Goélane” AOP (Elevé en flit de chéne) 8,70 €
Coétes du Rhone “Bouquet du Comtat® AOP 10,10 €
St-Nicolas de Bourgueil “Le Fresne” AOP 9,60 €

WNou vins blancs

Muscadet de Sévre et Maine sur Lie “La Gabarre” AOP
Cotes de Gascogne “Colombelle” IGP

WNos vins r10aés

Cétes de Provence “Mas Fleurey” AOP 8,50 €

Nos vins au vevie 125«

Bordeaux “Les hauts de Goélane” AOP
Cotes de Provence “Mas Fleurey” AOP
Cotes de Gascogne “Colombelle” IGP

4 [d
Nos vins au pichet
Vins sans indication géographique 100 c 50 25
Rouge, rosé ou blanc 10,70 € 640€ 430€

Notre

La coupe de [4cl  La bouteille'de 75 cl
8,30 € 39,50 €

Enliées

Assiette landaise gésiers, salade, tomate, échalotes, vinaigre de framboises
Ficelle picarde maison
Ficelle de poireaux maison
Salade au chévre chaud
Assiette de cochonnailles
Assiette de crudités

Omelelles fouwniées
Omelette nature
Omelette au fromage
Omelette au jambon de montagne
Omelette au lard fumé
Omelette aux asperges
Omelette aux champignons
Omelette thon, tomate, créme fraiche
Omelette aux oignons, lardons
Omelette aux fruits de mer et champignons
Omelette pommes de terre, lard fumé

Omelette au saumon fumé
Nos omelettes sont servies avec du persil.

Accompagnements

Pommes de terre rissolées ou riz ou frites
Haricots verts ou salade verte

Viandes
(accompagnement compris)
Steak haché (origine U.E.) avec son ceuf a cheval

Escalope de dinde a la sauce normande
(champignons a la creme)

Wenu crépes
15,90 €

Sauf le vendredi soir; samedi soir; dimanche et jour férié.

| Galette salade, tomate, ceuf dur, mayonnaise.
+
: | Galette ceuf fromage et
épaule ou saucisse fumée ou merguez.
+
: | Crépe confiture :
fraise ou groseille ou abricot ou myrtille
Oou

| Crépe au chocolat chaud avec ou sans glace. (I boule)

+
Une boisson de 25 cl au choix

| bolée de cidre ou | pression ou | sirop
a I'eau grenadine ou menthe.
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Galelles de Saviasin Ciépes dessert £u |
Galette au beurre demi-sel 3,70€ Crépe sucre 3,60 € :
Galette i 'ceuf 430€ Crépe cassonade 3,80 € S 0
Crépe confiture fraise, groseille ou abricot 4,10 € I
Galette au fromage 4,30€ - ! ass. Jos
Crépe confiture de myrtilles 4,30 € 1
Galette ceuf fromage 5,50€ X . A
Crépe citron ou orange pressée 4,80 € 1 1
Galette épaule fromage 5,50€ Crépe chocolat chaud noir ou chocolat au lait 4,90 € | 1
Galette thon tomate mayonnaise 6,90€ Crépe au miel 5,00 € ;+ ﬂ
L'Hortillonne - CEuf dur, tomate, salade, mayonnaise 7,60€ Crépe créme de marrons 5,75 € .& [ 1S
Galette Surimi - Salade, tomate, sauce cocktai 8,60 € Crépe fleur de sel 5,80 € !
La Compléte - CEuf, fromage, épaule ou saucisse ou merguez 8,70 € Criape ahanasiauisicne 6,10 € |
L'Argenteuil - Asperges, mayonnaise, creme fraiche 8,50 € Crépe ananas flambée au rhurrl 7,90 € |
. ] . Crépe flambée au grand marnier 6,90 € |
La Composée - Thon, tomate, champignons, mayonnaise 8,80 € . I -
| 1 Crépe au sirop d’érable 6,60 €
L’Islam.:le - CEufS de lump, citron, cren/ﬂe frafche 880 € Crépe chocolat noir chaud et glace vanille (autre parfum : supplément 0,50 €) 7,70 €
La Quiche - CEuf fromage, lard fumé 9,20 € Crépe chocolat au lait et glace vanille (autre parfum : supplément 0,50 €) 7,70 €
L'Ardenne - CEuf fromage, jambon de montagne 8,80 € Crépe glace vanille et creme chantilly maison (autre parfum : supplément 0,50 €) 7,70 €
La Beffroi (Fuf fromage, champignons, épaule ou saucisse ou merguez. 9,50 € Crépe spéculos 5,80 € '
La Picarde - Fpaule, fromage, champignons, creme frafche 9,70 € Cr(?pe spéc'ulos et glaf:e vanille (autre parfum : supplément 0,50 €) 8,50 €
La Fermiére - Salade, noix, camembert ou chévre ou reblochon, oignon, persil 9,90 € gr?pe con:!ture ge :a!t I i L 1 0.50 € Z’gg :
La Danemark - Saumon fumé citron, créme fraiche, persil 10,80 € C:EE: ﬁ)&;:;re k lait et glaceRpnille (auipelgarfurmn {iip| ERER- S &4 5 ’80 €
La Spéciale - Blanc de dinde, poireaux, créme fraiche 10,80 € Crépe Nutella et glace vanille (autre parfum : supplément 0,50 €) 8,50 €
LArmoricaine - CEuf, fromage, oignon, lardons 10,20 € Crépe créme chantilly maison 550 €
La Gargantua - (Euf, fromage, steak haché (origine UE.) 10,80 € Crépe banane ou ananas chocolat noir chaud 7,80 €
L'Orientale - Poulet, dinde, salade, tomate, oignon, sauce pitta 10,80 € Crépe banane flambée au rhum 7,90 €
La Savoyarde - Pommes de terre poélées en cubes, fromage a raclette, jambon de montagne, cornichon 10,60 € Crépe banane noix et miel 820 €
La Montagnarde - Pommes de terre poélées en cube, fromage, cancoillotte, saucisse de Morteau, comichon 10,90 € Cr?pe ROIMCS chau'des flambeelau calvados _ 7,90 €
La Galetiere - CEuf, fromage, steak haché (origine UE.), merguez 11,80 € Cr?pe i i -!us dora()ge, ﬂanjbee o gr.and 45 (I ! ) by
i I 4 ! Crépe Melba - Péche au sirop, gelée de groseilles, glace vanille, creme chantilly maison 7,70 €
La Normande - Fromage, filet de dinde, champignons, créme fraiche 11,50 € Cré . § N
répe amandine - Glace praline, amandes grillées, sauce caramel 7,90 €
La Tréportaise - Cocktail de fruits de mer; fromage gratiné, champignons, sauce poisson 11,80 € Crépe exotique - Glace noix de coco, chocolat noir chaud, coco rpé 7,90 €
La Tartiflette - Pommes de terre pOéIéeS en CUbeS, IGrdOnS, reb/OChOn, creme ﬁ’afche | |,50 € Crépe caramel - Glace Cgrame// f/eur de Sel’ sauce caramel 7’90 €
La Campagnarde - Andouille, creme fraiche, pommes de terre poélées, moutarde 11,80 € Crépe menthol - Glace menthe, chocolat noir chaud 790 €
La Cavaliére - Pommes de terre poélées en cubes, steak haché (origine UE), fromage & raclette 11,80 € Crépe créole - Banane, raisins secs, flambée au rhum 8,50 €
L’Océane - Saumon fumé, poireaux ou asperges, créme ficiche 12,50 € Crépe ardéchoise - Creme de marrons, glace vanille, creme chantilly maison, amandes grillées 8,60 €
La Hamburger - Steak haché (origine UE,), fromage & raclette, ana\pe Charentaise - Poire au sirop, glace cqramel, beurre salé, amandes gﬁ//éfzs, creme chantily maison 8,50 €
salade, tomate, oignons, sauce cocktail, jambon de montagne 12,90 € (?('J’;P;Gﬁm ; i%qn;%tees d‘iﬂ@i?gg; Ziﬁgguilaﬁz i;g; amel, beurre salé, 850 € 1
La Compostelle - Noix de Saint-Jacques, poireaux, sauce poisson 13,90 € gAssiette e fr’omages S 4 6.90 € | !
g Supplément créme chantilly maison ou supplément chocolat noir chaud 2,40 € !
Md d WM Café gourmand 7,50 € H,
Franc-comtoise - Salade, pommes de terre poélées, saucisse de Morteau, 16,20 € ouThé Gourmand 7,80 € '
fromage cancoillotte, jambon fumé, tomate, cornichons.
Périgourdine - Salade, tomate a la provencale, gésiers de volaille, 17,50 € Gmced
champignons, riz, échalotes, citron, vinaigre de framboise. Mystere 590 €
Saint jacques - Salade, tomate a la provencale, noix de saint jacques, 17,50 € MY &re flambé 3 hantill . 7’80 €
champignons, fiz, carottes, sauce poisson, citron. )tstere 2 ,e: QUICICINEIS ?‘nt' y ma{son | J | J
César - Salade, pornmes de terre poélées, tomate, 17,50 € P?lre belle Hélene - G/a;e vaﬁnllle, /C)Oll’,e, creme chant//ly\ma/son, chpco/at noir chaud 7,80 €
parmesan, croutons, poulet pané, sauce césar. Péche Melba - Glace vanille, péche, gelée de groseilles, creme chantilly maison 7,80 €
Salade chaude composée 16,20 € Dame blanche - Glace vanille, chocolat noir chaud, créme chantilly maison 7,80 €
4 TEHTE T Café Liégegis - §/ace vanille, glace café, sauce café, creme 'chanti/ly @aison . ‘ 7,80 € |
: ! Chocolat liégeois - Glace vanille, glace chocolat, chocolat noir chaud, creme chantilly maison 7,80 € |
Salade, tomate provencale, croutons, champignons, pommes de terre rondelles fries, VIS ¥ y ; y 111 |
oignons, poivrons. et accompagnement au choix : Caramel liégeois - Glace vanille, glace caramel, sauce caramel, creme chantilly maison 7,80 € .
Vallée d’auge : filets de dinde, creme. Mambo - Glace noix de coco, glace chocolat, banane, chocolat noir chaud, creme chantilly maison 8,10 € N
ge : f , .
Saint germain : ceuf brouillé, lardons, épaule, gruyére rdpé. Brasilia - Glace chocolat, glace praliné, glace café, creme chantilly maison 8,10 € i -
Lyonnaise : saucisson chaud, lardons et chévre chaud. Antillaise - Glace vanille, glace passion, glace citron vert, glace rhum-raisin, raisins secs, créme chantilly maison 8,10 € e
Jamaique - Glace vanille, glace café glace praliné glace um-raisins, raisins secs, creme chantilly maison 8,10 € . '
R Iceberg - Glace menthe, Get 27, chocolat noir chaud, créme chantilly maison 8,60 € [
g am WJ Banana split - Glace vanille, glace chocolat, glace fraise, chocolat noir chaud, créme chantilly maison 8,70 € ,
Crottin - Salade, mais, champignons, carottes rdpées, hdricots verts, 15,50 € Colonel - Sorbet citron, vodka 8,50 € a8
chévre chaud, croutons, oignons, tomate, poivrons, lardons Normande - Sorbet pomme, calvados 8,50 €
Duchesse - Salade, lardons, gruyere en cubes, croutons, tomate, 14,50 € Cardinal - Sorbet cassis, creme de cassis, creme chantilly maison 8,50 € |
ceuf dur, mais, oignons, poivrons Alexandra - Glace café, cognac, creme chantilly maison 8,50 €
Paysanne - Salade, tomate, lardons, croutons, mdis, filet de dinde poché, 15,60 € P, L )
betteraves rouges, pommes de terre a ['huile, mayonnaise, ceuf dur; oignons, poivrons animices gacss il , ! : -
L ; ) vanille, chocolat, café, noix de coco, praline, menthe, pistache, fraise, rhum-raisin, caramel fleur de sel
orvégienne - Saumon fumé toasts chauds, citron, ceufs de lump, salade, tomate, carottes 16,90 € i 1 ] .
; A Parfum des sorbets : citron, cassis, pomme, passion, framboise
Salade froide composée 14,80 € gl
u choix :

Base commune : (uniquement.aux beaux jours) | boule 2,70 €

Chef : gruyere en cubes, saucisson a lail épaule, jambon de montagne, comichons.
Méditerranéenne : thon, bdtonnets de crabe, sauce cocktail, ceuf dur.

Salade, mais, champignons, carottes rdpées, tomate, haricots verts, betteraves rouges, oignons, poivrons.

2 boules

Prix nets en euros. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

4,60 €

et accompagnement au choix : 3 boules 6,60 €
Gourmet : bdtonnets de crabe, sauce cocktail, avocat, ceuf dur. Supplément créme chantilly maison 240 €
Maraicheére : pamplemousse, asperges, ceuf dur. Supplément chocolat noir chaud 2,40 €






