
SERVICE TRAITEUR 
(formules à emporter min de 2 personnes)

Formule à 16 € par personne (classique/végé) 

Assortiment de tous les mezzés froids, falafel, kebbé,

rouleaux, fatayers variés

Formule à 19,5 € par personne (classique/végé)

Assortiment complet de toute la carte : mezzés froids, 

falafel, kebbé, rouleau au fromage, riz fumé, brochettes de 

bœuf et de poulet

(à partir de 10 personnes, les prix des formules : 

15 € et 18,5 € par personne)

HEURES D’OUVERTURE

Mar > Sam :  11h30 > 14h30

                  18h00 > 21h00

Dim & Lun :  Fermé

CONTACTEZ-NOUS !

Tél  :  0484 527 010

Fb :  Chez Yara

Adresse :  74,  Place St Michel ,  4000 Liège

À PARTAGER
Plateau Falafel ...............................................  11,5
8 pièce des falafel accompagné de sauce sésame et houmous

Plateau Bouraks variés ................................... 13
6 rouleaux croquant : au Fromage, et poulet au sumac 

accompagné de 2 sauces

Plateau Apéro ..................................................  14
mini saucisses aux épices syriens, fromage syrien grillé, 

olives accompagnés de pain syrien

ASSIET TES
Assiette foul moudamas ...............................  16
Plat à base de fève et de pois chiches avec de l’huile d’olive, 

tomate, persil, citron et ail, accompagné par du houmous 

et des falafels

Kabsé ............................................................... 17,5
Riz fumé épicé, légumes, 2 brochettes poulet/viande + 

salade syrienne

Mandi ............................................................... 17,5
Riz fumé épicé aux trois couleurs, 2 brochettes poulet/viande + 

salade syrienne                            

Assiette Mix (Classique, Végé, Végane) .... 17,5
Falafels, kebbé, fatayers, rouleaux + mezzés variés               

Assiette Shawarma ...................................... 17,5
Emincé de poulet épicées et marinées enrobé dans un pain 

syrien fait maison accompagné de salade coleslaw, 

frites et sauce à l’ail 

Assiette Crispy ............................................... 17,5
Blanc de poulet frit croustillant + salade coleslaw + 

frites + sauce à l’ail

Assiette chiche-kabab ................................  18,5
4 brochettes chiche-kabab + mezzés variés

Grande assiette chiche-kabab .....................  20
5 brochettes chiche-kabab + mezzés variés

Menu « service à la syrienne » (classique/végé)
(2 personnes  min.) ........................... 24,5/pers
Menu découverte à partager composé d’un assortiment 

des mets de la carte. 

A commander à partir de 2 personnes minimum

SANDWICHES à emporter ou sur le temps de midi 

Falafel ...............................................................  7,5
Boulettes de pois chiches + crudités + sauce tahineh

Chiche taouk ...................................................  8,5
Blanc de poulet mariné et grillé + crudités + sauce à l’ail 

Kabab ................................................................  8,5
Viande hachée grillée + crudités + houmous

Chiche Taouk extra cheese .............................  9
Blanc de poulet mariné et grillé + fromage + sauce à l’ail 

Crispy ...................................................................  9
Blanc de poulet frit croustillant + salade coleslaw + sauce à l’ail

MENUS à emporter ou sur le temps de midi 
Menu Falafel .................................................  13,5
Un sandwich Falafel + un mezzé + un soft

Menu Chich Taouk .......................................  14,5
Un sandwich Chich Taouk + un mezzé + un soft

Menu Kabab ..................................................  14,5
Un sandwich Kabab + un mezzé + un soft                 

Menu Chiche extra cheese ............................ 15
Un sandwich chich taouk au fromage + un mezzé + un soft    

Menu Crispy ...................................................... 15
Un sandwich crispy + un mezzé + un soft 

             

MEZZES CHAUDS /pièce

Kebbé ...................................................... 2,2/pièce
Croquette de blé concassé, viande hachée, oignon                                        

Bourak jebneh ........................................  2/pièce
Chausson frit au fromage syrien

Rouleaux frits variés .............................  2/pièce
2 sortes au choix : fromage, poulet

Fatayer variées (chaussons) ................. 2/pièce
3 sortes au choix : Viande, fromage ou épinards

Falafel (boulettes) ..............................  1,2/pièce
Boulette de pois chiches 

Pain galeb ..............................................3,5/pièce
Pain traditionnel à l’huile d’olive, fenouil, anis, nigelle, sésame

MEZZES FROIDS
Taboulé .............................................................  5,5
Persil haché, tomate, blé concassé, oignon, citron, 

huile d’olive, sel            

Fattouch ...........................................................  5,5
Salade orientale avec du pain croquant                                                              

Houmous .........................................................  5,5
Purée de pois chiches, crème de sésame, huile d’olive                                   

Baba ghanouge ..............................................  5,5
Aubergine, crème de sésame, noix, huile d’olive, 

sauce grenade, persil     

Moutabal ..........................................................  5,5
Aubergine, crème de sésame, huile d’olive, citron               

Fasoulia ............................................................  5,5
Haricot, huile d’olive, coriandre fraîche, ail             

Yalanji  (8 pièces) ..............................................  5,5
Feuilles de vigne, riz, persil, tomate, oignon, ail, 

citron, huile d’olive 

Mouhamara .....................................................  5,5
Caviar de poivron, noix, sauce grenade, chapelure,

huile d’olive

Labneh ..............................................................  5,5
Crème de yaourt avec de la menthe et de l’huile d’olive

Magdous ..........................................................  5,5
Mini aubergines farcies (noix, poivron, ail) et confites 

dans l’huile d’olive

Fromage syrien ...............................................  5,5

Olives ................................................................  5,5

EXTRAS
Brochettes poulet / viande .............................  3

Portion du Riz fumé petit/grand ............ 4,5/6

Sauce à l’ail ....................................................... 1,3

Frites ................................................................. 4,5

Pain syrien ............................................................  1

Crispy ...................................................... 2,7/pièce

BRUNCH SYRIEN
Uniquement le samedi à midi
 
Assiette brunch syrien (min 2 pers) ........ 18/pers
Assortiment de produits du déjeuner syrien traditionnel 

avec un pain fait maison : Labneh, œufs brouillés, olives, 

magdous, fromage syrien, houmous, fèves, falafel, halwa 

tahini du beurre.

DESSERTS
Halawayat ...........................................................  5
Petits gâteaux variés à la pistache et au sirop de sucre

Qatayef bel qechtah .........................................  5
Chausson sucré farci à la crème et fleur d’oranger        

Qatayef bel jozz .................................................  5
Chausson sucré farci à la noix, noix de coco, cannelle et sirop 

Glace syrienne ...................................................  5
Glace traditionnelle syrienne à la pistache et fleur d’oranger

SOFT
Coca-Cola / Coca-Cola zero / Fanta / Sprite /

Ice Tea (pêche/pétillant) ................................................ 2,8

Ayran ................................................................................. 2,8

Eau (plate/pétillante) 50 cl .......................................... 2,8

BOISSONS ALCOOLISEES

Bières
Bière Jupiler 33cl ............................................................. 3,2

Bière libanaise (Almaza) 33 cl ........................................ 4

Bière Duvel 33 cl .............................................................. 4,7

Bière Val-Dieu 33cl .......................................................... 4,7

La Bestiale blonde 33cl ................................................. 4,9

VIN  ...........................................  verre/ bouteille

Rouge
Vin Libanais  ................................................  5/25

  « Ksara réserve de couvent »

Vin Libanais « Ksara Carignan » ..........  5,8/30

Vin Espagnol Bio « Melibea » ..............  4,6/22

Vin Italien  Bio .............................................  5/25

  « Montepulciano Travesata »

Blanc
Vin Libanais .................................................. 5/24

  « Blanc de l’obersvatoire Château Ksara »

Vin Espagnol Bio « Melibea » ..............  4.6/22

Vin Italien Bio ............................................... 5/24

  « Traversata Chardonnay »

Rosé
Vin Libanais « Château Ksara » .............. 5/24

Vin Espagnol Bio « Melibea » ..............  4.6/22

APÉROS ET DIGESTIFS
Kir ........................................................................................ 6,5

Martini Bianco/Rosso ....................................................  7,5

Gin Tonic ...........................................................................  7,5

Arak (boisson alcoolisée traditionnelle aromatisée à l’anis) ............. 6,5

Cognac Chastelard ............................................................  7

BOISSONS CHAUDES
Café (normal/espresso/déca) ....................................... 3,2

Thé (noir/vert avec menthe fraîche) ........................... 3,2

 


