
LES TERRASSES D’ANSOUIS

Pour Commencer

Les Poissons
FILET DE SAINT PIERRE

SEICHE ENTIÈRE GRILLÉE
RÔTI AU BEURRE BLANC

EN PERSILLADE

28€

26€

P O U R  L E S  E N F A N T S  :  S T E A K  H A C H É  O U  N U G G E T S  

Les Desserts

AU CHOIX:  VANILLE -  FRAISE -  CHOCOLAT - CITRON - CARAMEL FLEUR DE SEL 

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR 

TIRAMISU

BABA AU RHUM

CAFÉ GOURMAND 

POT DE GLACE ARTISANALE MAISON RAVI

RIEN DE PLUS,  RIEN DE MOINS

CAFÉ ET SPÉCULOS

FAÇON “KOUGLOF”

SELON HUMEUR DU CHEF

9€

9€

9€

10€

9€

10€

AUBERGINES À LA PARMESANE

OS A MOELLE A LA FLEUR DE SEL
 
FRITES DE PANISSE MAISON 

SUPIONS SAUTÉS  

PINSA ROMANA

PAIN GRILLÉ

ET SON AIOLI

CREME DE PARMESAN, JAMBON CRU ITALIEN,  ROQUETTE 

TOMATES,  AUBERGINES,  PARMESAN, MOZZARELLA

13€

12€

9€

13€

15€

A L’AIL ET AU PERSIL 

18€

21€

18€

22€

PAIN DE CAMPAGNE, SALADE,  POITRINE FUMÉE,  MIEL…

SALADE, TOMATES,  POULET,  OEUF MOLLET,  CROUTONS, BACON, PARMESAN,
SAUCE CESAR MAISON

THON ROUGE AU MIEL ET AU SESAME SNACKÉ FACON TATAKI

GOURMANDE “CANARD & FOIE GRAS”
 
SAINT MARCELIN RÔTI 

TATAKI DE THON ROUGE

MAGRET SECHÉ,  FOIE GRAS MAISON, GESIERS,  GRATTONS,   SALADE,  FIGUES …

FAÇON CÉSAR 

Les Salades

Les Viandes
FILET DE BOEUF AUX CEPES 

MIJOTÉ DE CUISSE DE LAPIN   

SOURIS D’AGNEAU DE PROVENCE CONFITE
 
BURGER DU MOMENT

TARTARE DE BOEUF PRÉPARÉ A L’ ITALIENNE
DISPONIBLE EN VERSION BOEUF,  POULET OU VÉGÉ 

AGNEAU DE 7 HEURES CONFIT AU ROMARIN

MOUTARDE ANCIENNE

BOEUF FRANCAIS,  RACE CHAROLAISE 
32€

24€

27€

18€

18€PESTO DE TOMATES SÈCHÉES,  PARMESAN ITALIEN,  FRITES MAISON ET SALADE


