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ENTREES

Saumon a la Parisienne, macedoine de légumes au raifore, coulis
de betterave, mayonnaise aux herbes
ou
Foie gras de canard et sa gelée au jasmin, brioche toastee au baies
. . . \
de Goji et confiture de fruits rouges a l'amaretto

PLATS

Cabillaud fini meuniere, carottes glacees au pain d’épices, jus
cardamone
ou
Filet mignon de porc cuit en basse temperature, mousseline de
topinambours, noisettes torréfiéhes, cremeux champignon, jus de
cochon

DESSERTS

Poire rotie au miel, condiment poire - oseille, sable au poivre de
Timut, sorbet poire
ou
Ananas roti en croute de coco et crémeux au rhum, sorbet coco-
citron

entrée + plat ou plac + dessert : 35€
entree + plat + dessert : 45€
entrée : 17€
plat seul : 27¢€
dessert seul :"12€



