BIENVENVE
A La Crérerie TY BILIG !

ToUuTES NOS GARNITURES SONT CUISINEES SUR PLACE ET LES GALETTES ET CREPES
SONT PREPAREES AVEC TRADITION ET RESPECT DU SAVOIR-FAIRE ARTISANAL
BRETON: (Pays FoUESNANTAIS-CONCARNEAU)

La recette de la pdte a sarrasin est garantie sans gluten- Le sarrasin ou blé noir,
plutdt qualifiée de « pseudo-céréale », n’appartient pas a la famille des graminées,
ni a la famille des espéces regroupant le blé- Il s’agit en réalité de la récolte des
graines de fleurs de sarrasin, qui une fois @ maturité a un aspect foncé-

Dans la pdte a crépe, la farine et le lait fermier sont biologiques, un sucre de
canne pur antillais pour davantage de goiit et les ceufs de plein air (ferme avicole
de Buros)-

En fonction des saisons, nous nous effor¢ons d'acheter les fruits et légumes locaux,
non traités ou biologiques-

La charcuterie est Béarnaise, Basque ou Espagnole (jambon de Truie/chorizo)

IMPORTANT :
En cas d’allergie au Gluten, au lait, aux ceufs, aux fruits a coques, noix, Fruits de

mer, ou tout autre allergéne, merci de nous en avertir au préalable-

Bon appétit !



Les BoISSONS ¢

Apéro Breizh :

Le MeLBA : SIROP DE FRAISE, NECTAR DE PECHE, JUS DE POMME ...-3€20

Le CiDRIA : CIDRE, Pommeav pe BRETAGNE, NECTAR DE PECHE:«++++ 4€50

Punck BReETON : RHUM, SIROP DE SUCRE DE CANNE, CHOUCHEN:**++* 4€50
JURANGON MokeLLeux 12,5 cL++-4€

BreizH WHISKY : UWHISKY DE BRETAGNE AU BLE NOIR « EDDU » ET BREIZH cocA S5€
CHOUCHEN : ....3€50 (LIQUEUR BRETONNE A BASE DE MIEL ET MOUT DE POMME)

BIERES BRETONNES :

MELVSINE (BLONDE FORTE ) AU SUBTIL 6OUT DE MIEL 6,5% 33cL =++overeees 4€
TeLenn Du (BRUNE DoUcE) AU BLE NOIR  4,5%  33cL ~  +eeeeeeees 4€
LA BRITT (BLANCHE DOUCE) 4,8% 33CL  +erererecmcecacaisiiiiiiniaes ¥
L'‘AR-MEN (ELONDE 3/0) E% 25 (L cecveercccccttctttiiittiiictttitccnticnnes 3¢

DicesTiF : 2€50

Pommeav pe BRETAGNE (LIQUEUR A BASE DE MOUT DE POMME ET DE LAMBIG VIEILLI
PLUSIEURS mMOIS EN FUT DE CHENE)

CALVADOS

CHOUCHEN



CIDRES ET VINS ¢

— BoLée De cIDRE Doux ov BRUT 2€70
— CIDRE FERMIER DE LA CIDRERIE LA Ruaupaie (56) BRUT ov Doux
756L ........................ 9€50
= VIN ROUGE (BIOLOGIQUE) AU VERRE <=**+++=*+ 3€
- VIN RouGe CARAFE 37,5 cL+++v2esereres 8€
—  VIN ROSE AU VERRE «+++<+* 3€50 - VIN ROSE PROVENCE7ScL «+++++- 15¢€
—  UIN e JuRAN¢ON MoELLeux 75 cL -++-+- 16€ AU VERRE-++++*+- 4€

BoISSONS SANS ALCOOL ¢

SIROP A L’EAV (FRAISE, CITRON, MENTHE, KIWI) ===+ 71€50

JUS DE POMMES FERMIER ++=<+++=*+ 2€50

NECTAR DE PECHE ROUSSANNE —++<=+eeeee 2€50

Le TAGADA : SIROP DE FRAISE, NECTAR DE Kiwl, JUS DE POMME-++++++++ 3€20

Le MeLBa : SIROP DE FRAISE, NECTAR DE PEcHE ROUSSANNE, JUS DE POMME <+++++++++ 3€20
BoissoNs 6AzeUusES 33cL (CocA-coLA, ORANGINA) «++++==-* 2€

CAFE OU DECAFEINE EXPRESS0 <++<<===**+ 1€50

CAFE CREME +++++++++ 2€

THE (VERT A LA MENTHE, VERT ORIENTAL, NOIR PAIN D'EPICES, ceYLAN) T€50
TisANE (VERVEINE OU MELANGE NUIT TRANQUILLE)  T€50

Vec’hed mad ! A ta santé !



GALETTES DE SARRASIN CLASSIQUES

(DISPONIBLES DANS LE MENY DU WD/ OV A LA CARTE)
Nature au beurre ................................... 2€50

Oeuf-epinard-emmental ...-++--- 6€50
Oeuf-champignons-emmental---6€50

Jambon—emmental I R R R 6€50
Jambon-emmental-champignons ...--++--+- 7€50
B/eu—nol'x—Pol're ....................................... 7€20
Ventréche-champignons-emmental-«------ 7€50
Ché‘vre—nolx—mlel ................................. 7€50
Chévre-pruneaux-ventréche:««««++--:tteeeeeeee 7€80
Boudin-pommes-oignons au cidre-««++=++++- 7€50
Hndoul'//e-wuf—emmenta/ ........................ 8€
Compléte (ceuf-jambon-emmental):------- 7€50
Comp/éte Champlgnons ....................... 7680
Compléte oignons au cidre ««+=«+eeeeeeeeees S€
Compléte avec jambon de pays «+--++:-- 8€

Bol de salade +7€50



CREPES SUCREES CLASSIQUES @

(Dispornibles dans la formule du midi ou G la carte)

BelUrre SUCHe «++++errereesesennnens 2,5€
Sucre et cannelle--+++=--++--- 2,5€

TP . 3¢
sirop d'érable ««-+esreerierieennt 3€50
Confiture artisanale (au choix) : <+-- 4€

Kiwi Ou Péche Roussanne Ou Péche blanche infusée a la rose Ou Cerise noire Ou

Gelée de pommes bretonnes

Chocolat Mal'son ...................................... 4650

Chocolat au piment d'espelette «-«+-:eeveeee- 4€70

Chocolat-noix de coco rdpée ...-ww++=veeeeeee 4€70

Banane—chocolat ....................................... 5€50

Caramel au beurre Sa/é ............................ 46‘50

Banane-caramel au beurre salé--+«-+++cse:- 5€50

Créme de Mar’r‘on oooooooooooooooooooooooooooooooooooooo 4€50

Pommes—canne//e ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo 5€50

FAR BRETON AUX PRUNEAUX :@ COULIS CARAMEL AU BEURRE SALE ET CHANTILLY®+++=+++ 3€20

ingredient ou chantilly

en supplément = 1€




Menu Midi 12 €

« Les Corsaires »

Galette classique
+

Crépe classique ou Far Breton
_l’_

Bolée de cidre

Expresso bio : +1€

Menu « Les Moussaillons »
(format enfant)
7 € 50

Galette Jambon-fromage ou

Oeuf-fromage
/

Crépe sucre ou chocolat
ou

1 boule de glace avec chantilly
/

Jus de pomme



GALETTES DE SARRASIN bU « Ty BiLie »

LA CANADIENNE : VENTRECHE ROULEE-PoOMMES POELEES-SIROP D’ERABLE:**** 9¢

La FoOUeSNANTAISE ¢ ANDOUILLE-CEUF-EMMENTAL-OIGNONS AU CIDRE-SAUCE MOUTARDE A
L'ANCIENNE ...=*+=eee 9¢€50

LA BerGERe : CHEVRE, TomATES CONFITES, OIGNONS AU CIDRE, NOIX,

La ParISIENNE : JAMBON BLANC, FONDUE DE POIREAUX A LA CREME, FROMAGE BRIE ,
ASPERGES**+** 10€50

L'ANDALOVSE : CHORIZO DOUX, POIVRONS POELES, TOMATES CONFITES, EMMENTAL:-TT€50
La Fromacere : TomATeS, EMMENTAL RAPE, BRIE, BLEU D'AUVERGNE, CHEVRE:*+++++++ 171€50
L'Euskapl : JamsoN De Pays, BREBIS, PIPERADE, GUINDILLAS (PIMENT BASQUE)«+++++++ 12€

LA PROVENCALE : COURGETTES POELEES, CAVIAR D’AUBERGINES, CHEVRE, TOMATES, PESTO,
Pl‘gnons de Pl.n oooooooooooooooooooooooooooooo 72€50

LA PYRENEENE : SAUMON FUME, POUSSES D’EPINARDS, ASPERGES, CREME CITRONNEE A
L'ANETH---12€50

L'AbisHATZ : CEUF, VENTRECHE ROULE, PIPERADE, FROMAGE DE BREBIS**++++++eceeee 12€50

La SavoyARDE : ReBLocHON, Pommes De TERRE, VENTRECHE ROULEE, QEUF ET
CHAMPIGNONS* =+ =+*+*+ 13€

La Lanpaise : MAGRET FUME, GESIERS DE CANARD, EMMENTAL, OIGNONS AU CIDRE,
TOMATES = +*++** 13€

La FINISTERIENNE ¢ Noix DE ST JACQUES, CREVETTES, FONDUE DE POIREAUX A LA CRENME,
SALADE*+*+++eeeesse 14 €



SALADES COMPOSEES :

LA PERIGOURDINE :

$ALADE, MAGRET DE CANARD FUME, GESIERS DE CANARD, ASPERGES, OIGNONS ROUGES,
TomATeS ceRISES, PIGNONS DE PIN

PORTION RepPas T0€50

Y2 PORTION (ENTREE) : 5,25€

La BAasQue :

SALADE, JAMBON DE PAYS, FROMAGE DE BREBIS, TOMATES CERISES, OIGNONS ROUGES,
GUINDILLAS (PIMENT VERT DOUX DU PAYS BASQUE)

PorTiON REPAS : 9€50

1/2 PORTION (ENTREE) : 4,75¢€

LA FRAICHEUR :

SALADE, BLEU D’AUVERGNE, NOIX, POIRES, OIGNONS ROUGES, TOMATES CERISES
PorTiION REPAS : 8€50

Y2 DEMI-PORTION (ENTREE) : 4,25€

La PECHEUR :

SALADE, CHEVRE, TRUITE FUMEE, OIGNONS ROUGES, TOMATES, PIGNONS DE PIN, CREME
CITRONNEE

PorTioN RePAS : T10€50

Y% PORTION : 5€25



CREPES SUCREES DU « Ty BiLie »

La QUEBECOISE : POMMES CARAMELISEES, SIROP D'ERABLE, NOIX DE GRENOBLE, GLACE VANILLE
et 6€50

La BRETONNE : Pommes cARAMELISEES-CARAMEL AU BEURRE SALE ET CHANTILLY *+-6€

LA RoussILLON : PECHES ROUSSANNES AU SIROP, MIEL DU BEARN, AMANDES GRILLEES, GLACE
VANILLE® ==« +=2ee 6€50

La BeiLLe~HELENE : CHOCOLAT MAISON, POIRE POCHEE, AMANDES GRILLEES ET

CHHNT/LL)/ ............... 6650
LA CITRONNEE : CREME DE CITRON, AMANDES GRILLEES ET CHANTILLY <++eseesee: 6€
La SUCRE-SALE : BREBIS, CONFITURE DE CERISE NOIRE SUR GALETTE DE SARRASIN +++++* 6€50

Crépes flambées : 7€

La SUzZETTE : BEURRE SUZETTE A L'ORANGE, ORANGES, FLAMBEE AU GRAND (MARNIER
La CaLvapos : Pommes cARAMELISES, FLAMBEE AU CALVADOS, GLACE ARMAGNAC/PRUNEAU
L'ANTILLAISE » BANANES, CHOCOLAT, NOIX DE €OCO RAPEE, FLAMBEE AU RHUM

AUTRES DESSERTS @

COUPE DE GLACE : 2XBOULES DE GLACES ARTISANALES ET CHANTILLY (VAISON=++====<<-- 3€80:
Av cHoix : CHocoLAT, MENTHE/ECLATS DE CHOCOLATS, CARAMEL, PISTACHE, RHUM/RAISIN,
PRUNEAUX/ARMAGNAC FRAMBOISE, FRAISE, CASSIS, MANGUE, VANILLE, cAFE, CITRON, ORANGE
SANGUINE**+*)

Le BREIZH cAFE :
1 caAFé ov DEcA, 1 CREPE DENTELLE CHOCOLAT, 1 MINI-CREPE (CREME DE CITRON OU
CONFITURE) ET PETIT FAR BRETON AUX PRUNEAUX:******* 5€50



