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CONP ECTIO\I DE GATEAUX AUTRES GO[ RMANDISES
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A N Sl _R_]_V[ EfSl RE I ... Sandwich cookies, chantilly, caramel 3.50€

Pop cake /piece minimum 10 2€
Sucette meringue /piéce minimum 8 2€

Layer cake /part 4.50€ Sablé /piéce minimum 12 2€

Simple et efficace il ravira vos inviteés, A . 2 §: o ; -

le décor est assortie au golt choisi. Mini sablé /ﬂ:’fﬂf?’ﬁ minimum 20 1.50€

Layer cake imprimé /part 5€ Magnum cake /piece minimum 8 3€

Entierement personnalisable, possibilité d’ajouter ! ¥ o ] -

une photo en sucre 100% comestible sur vos gateaux. Mini magnum cake /piece minimum 8 2.50€

Drip cake /part 5.50€ Donut /piece minimum 6 2 50€

Habillez votre gateau de coulures, .

fleurs et autres gourmandises. Macaron /piece par tranche de 10 1.20€

Cake design /part 6€ g

Choisissez un décor en péate a sucre pour ESIREFEIS

un gateau qui ressemblera a aucun autre.

% ! : . Vanille, chocolat blanc, lait ou noir, chocolat Milla,
Gateau difforme Sur devis

Kinder, café, caramel, oréo, spéculos, Nutella,
noix de coco, citron, pistache, framboise, mangue

Les gateaux sont disponibles en : 10, 16 ou 20 parts. . .
passion, cerise, etc...

*selon les disponibilités

Les pieces montées Cup cake vendue par tranche de 10

Disponibles en : Mini 1.50€
0 4 ~ Classique 2€

HJ{iﬁﬂgﬁh 30, 42, 54, 60 parts \mBrmé 9 50¢

-3 etages 70, 110 parts Personnalisé 3¢

-4 étages 130 parts , |
Fourrage* : Nutella, caramel, spéculos, Kinder Bueno,

Couverture créme au beurre /part 5€ raffaello, Ferrero Rocher, citron, vanille, brunoise de
Couverture en pate a sucre /part 5.50€ fruits, etc...

*selon les disponibilités
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A partir de 4 étages, la piece montiée est livrée et montée directement

*
sur le lieu de réception, le tarif de livraison varie selon la distance. [ ES M IG NA l{Dl SES
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COMPOSEZ VOTRE PLATEAU DE 40 PIECES

1plateau 2 plateaux 3 plateaux
45€ 80€ 110€

Moelleux : va\nille ou chocolat ‘ plus 35¢€ le plateau.
Fourrage : creme citron, chocolat blanc framboise
fraiche, creme vanille + fruits frais

(ex : fraise ou mangue ou poire, etc) creme Nutella

LES GOUTS : *

Sverrines: tiramisu oréo ou spéculos ou fraise ou banoffee
8 macarons : chocolat ou framboise ou caramel ou vanille
6 tartelettes : creme patissiere + fruits frais ou citron meringuée

+Kinder, oréo coulis chocolat, spéculos coulis ou caramel chocolat
caramel, chocolat pralinoise + croustillant praliné, 5 entremets : trianon ou entremet pistache framboise |
Ferrero Rocher, raffaello, etc... 5 choux: choux craquelins creme vanille ou chocolat ou café

| S 5verrines: citron meringuée ou crumble pommes ou mousse Kinder
*selon les disponibilités ou panna cota coulis de fruits rouge ou exotique

6 moelleux : vanille ou vanille + pépite de chocolat ou tout chocolat

*desserts miniatures
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Chiffre format A4 6/8 parts 30€

Chiffre format A3 10/12 parts 35€

Lettre 10 parts 35€
LES GOUTS: ;

Creme vanille + fruits frais
Creme au Nutella + décor kinder + biscuits

( deux macarons par chiffre sur le format A4,
trois macarons par chiffre pour le format A3)

Personnalisation par élément 0.50€
Macarons, fleurs, prénoms elc...

_ PATISSERIES FRANCAISES
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Fraisier, framboisier, forét noire, bavarois,,
multi fruits, macaron géant * trois chocolat,
trianon, cheesecake * etc...

Format individuel piece 3.80€
Format ronde
10 parts 35€
14 parts 45€
Plaque rectangulaire
20 parts 60€
24 parts 70€
28 parts 80€
32 parts 90€
36 parts 100€
40 parts 110€
50 parts 130€
“indisponible en plaque rectangulaire
Les tartes
8 parts 25€
12 parts 35€

Bourdaloue, pommes, citron meringuée, creme
patissiére et fruits frais, caramel chocolat etc..

Les prix indiqués sont TTC et les prix affiches sur le devis
sont susceptibles de varier. Un acompte d’'un montant de 30%
vous sera demandé pour valider votre commande.
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sans alcool et a base de gélatine halal.

CAKE DESIGN ch;

VOUS DESIREZ SUBLIMER
VOTRE PROCHAIN
EVENEMENT AVEC DES
PATISSERIES* FAITES
MAISON ? VOUS ETES A LA
BONNE ADRESSE.
SAYA PATISS’ PATISSIERE
CONFIRMEE ET
DIPLOMEE, REALISE DES
GATEAUX POUR
TOUT TYPE D'EVENEMENT
DANS UN
LABORATOIRE DE PATISSERIE

PROFESSIONNEL.

Saya Patiss’ sayapatiss

Laspeyres 47270 Clermont Soubiran

sayapatiss@outlook.fr

siret : 85402374400022
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Conditions générales de vente

ENTREPRISE INDIVIDUELLE SAYA PATISS’

PAGE 1

Article 1- Application des conditions générales de vente.

Les présentes conditions générales de vente sont adressées ou remise a chaque client a sa

demande. Toute commande implique de la part du client 'adhésion entiére et sans réserve

aux présentes conditions.

Article 2- Confirmation de commande et annulation.

Toute commande doit étre confirmée 10 jours minimum avant la prestation. La commande

est valiée une fois le devis signé et 'acompte encaissé. Toute commande annulée dans les 7
jours précédant la prestation sera facturée intégralement. Toute erreur ou retard de
livraison ne pourra étre emputé a Saya Patiss’ en cas d'information erronée communiquée
par le client. L'entreprise Saya Patiss’ réserve le droit de moditier la composition des

prestations, en fonction des aléas liés aux approvisionnements de produits, dans l'intérét du

client.

Article 3- Conditions de paiement.

Les prix indiqués sont TTC, TVA non applicable ( article 293b du C.G.1 ) Les prix sur le devis

sont susceptibles de varier. Les prix fermes sont confirmés a la commande. Un acompte d'un
montant égal a 30% du devis de la prestation vous sera demandé, une fois le devis accepté
et signé. Cette somme sera encaissée et conserver par Saya Patiss. L'acompte n'est pas
remboursable peu importe le motif, un changement de date est égal a une annulation. Nos
tactures sont payables net sans escompte le jour de la remise de la commande. Sans le

solde vous ne pourrez pas repartir avec votre commande.

Article 4- Dommages et intéréts, clause pénale.

En cas de non paiement des factures a leur échéance, les sommes dues porteront intérét de
plein droit et sans mise en demeure préalable, aux taux appliqués par la banque centrale
européenne majorée de 10 points. Conformément aux dispositions des articles L441-3 et
L441-6 du code du commerce. En outre, tout retard dans le paiement entraine de plein droit, &

la charge du client, une indemnité tixée a titre de clause pénale & 15% du montant de la

tfacture impayée.
SIRET 85402374400022 ASSURANCE MATMUT N+*980002481462X730

Sape s
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Conditions générales de vente

ENTREPRISE INDIVIDUELLE SAYA PATISS’
PAGE{2

Article 5- Retrait et Livraison

Le client devra récupérer sa commande dans les locaux de Saya Patiss’ sur un créneau
horaire que nous aurons défini ensemble. Votre commande sera soigneusement emballée et
préte a étre transporté. Vous recevrez des instructions completes pour le transport et le
stockage. Le risque de transport est supporté en totalité par I'acheteur. Une option livraison
est disponible, le tarif de la livraison varie selon la distance et de la difficulté & accéder a
votre secteur, son prix est mentionné sur le devis. Une tois votre commande récupéré, vous

étes responsable de ses soins et Saya Patiss’ ne peut étre tenu responsable des dommages

qui pourraient survenir aprés votre départ de son atelier.

Article 6- Réclamations

Le client devra s'assurer de la conformité de sa commande le jour de la livraison ou du
retrait. Toute réclamation devra, pour étre prise en compte, intervenir au moment de la
livraison et étre mentionnée & Saya Patiss’. Par mesure d'hygiéne, les marchandises ne
pourront étre reprises ni échangées. Pour préserver toutes les saveurs de nos produits nous
vous recommandons de les conserver au réfrigérateur pour les produits frais et dans un
endroit sec, a l'abrit de 'humidité et de la chaleur pour les produits se conservant &

température ambiante et de les consommer dans un délai de 24h suivant la livraison.

Article 7- Informatique et libertés.

Contormément a la loi informatique et libertés, les clients personnes physiques disposent

d'un droit d'acces de rectitication des données les concernant figurant dans les tichiers de

Saya Patiss’ dont cette derniere est seule destinataire.

Article 8- Attribution de juridiction

En cas de contestation, seul le tribunal de commerce de la ville de AGEN 47 sera

compétent, méme en cas de rétéré, d'appel en garantie ou de pluralité de défendeurs, avec

'application de la loi frangaise.
SIRET 85402374400022 ASSURANCE MATMUT Ne+9gB80002481462X730
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