
Les Entrées - 20,00€
Carpaccio de gambas «sauvages», huile au parfum de truffe d’Ille-sur-Têt.

St Jacques et champignons en fine tartelette, velours végétal et noisettes grillées. 
Dos de loup mariné, flan d’oursins, caviar de hareng, huile d’agrumes.  

Foie gras de canard du «Sud-Ouest», fruits du moment rôtis, réduction d’un Banyuls.

Homard en salade, vinaigrette balsamique à l’huile de truffe de Marie-Neige. Supplément 8,00€

Les Plats - 28,00€
Pavé de dorade sauvage «Pagre» cannelloni de St Jacques et butternut, beurre d’agrumes.

Filets de rougets désarêtés, en salmis, croûtons de cèpes au foie gras. 
Pièce de bœuf rôti, joue de bœuf braisée façon parmentier, réduction d’une daube.

Les Desserts - 12,00€
L’assiette de fromages au lait cru.

Le chocolat du moment. 
Le feuilleté caramélisé, poires rôties, crème légère praliné.

Le gros macaron, framboises fraîches, sorbet framboise, coulis fruits rouges.
Le dessert du moment.

Le Relais de la MassaneLe Relais de la Massane
Le Midi

Entrée & Plat ou Plat & Dessert 28,00 €

Entrée & Plat & Dessert 36,00 €

Le Soir
Entrée & Plat & Dessert 38,00 €

L ’Entrée 

Le Plat 

L’assiette de fromages au lait cru
(Supplément 8,00€)

Le Dessert

54,00 €
Au choix dans la carteMenu découverte

Prix nets service compris- Toutes nos viandes sont d’origine française. 

Le Menu de la Semaine
Hors samedi soir et jours fériés


