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Entrée & Plat ou Plat & Dessert 28,00 €
Entrée & Plat & Dessert 36,00 €
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Entrée & Plat & Dessert 38,00 €
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Au choix dans la carte

54,00 €

L 'Entrée

L’assiette de fromages au lait cru
(Supplément 8,00€)

Le Dessert
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Carpaccio de gambas «sauvages», huile au parfum de truffe d'llle-sur-Tét.
St Jacques et champignons en fine tartelette, velours végétal et noisettes grillées.
Dos de loup mariné, flan d’oursins, caviar de hareng, huile d’agrumes.
Foie gras de canard du «Sud-Ouest», fruits du moment rétis, réduction d’'un Banyuls.

Homard en salade, vinaigrette balsamique a Uhuile de truffe de Marie-Neige. Supplément 8,00€
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Pavé de dorade sauvage «Pagre» cannelloni de St Jacques et butternut, beurre d’agrumes.
Filets de rougets désarétés, en salmis, cro(itons de cépes au foie gras.
Piéce de beeuf roti, joue de beeuf braisée fagcon parmentier, réduction d’'une daube.

Les Desseri- 17,00¢

L'assiette de fromages au lait cru.

Le chocolat du moment.
Le feuilleté caramélisé, poires réties, créme légére praliné.
Le gros macaron, framboises fraiches, sorbet framboise, coulis fruits rouges.
Le dessert du moment.

Prix nets service compris- Toutes nos viandes sont dorigine francaise.



