LES VIANDES

Entrecoéte affinée, viande francaise Limousine, cuite a la Plancha,

230 gr, frites et salade 22.90
Cote de beeuf a 'os, affinée, viande francaise Limousine, cuite a la
Plancha, 450 gr, frites et salade 34.90

Les sauces Maison au choix :
Bleu - Poivre - Chorizo - Beurre persillé

LES BURGERS

Le Rosarien : Pain aux graines, galette de pommes de terre, steak
hacheé Pur Beeuf, Cheddar, oignons caraméelises, salade Roquette,
sauce Burger, Frites et salade 18.90
Le Flamenco : pain aux graines, poulet, Cheddar, oignons
caramélisés, Sauce tartare, salade Roquette, frites et salade 16.90

LES POISSONS

Fish and Chips Maison : Dos de Cabillaud frais, Sauce Tartare

Maison, frites 19.90
Dos de Cabillaud Frais, Duo de riz de Camargue IGP Bio , sauce
Beurre Blanc 22.90
Brochette de Saint Jacques de |la Baie de Saint Brieuc, Duo de
riz de Camargue IGP Bio , sauce Beurre Blanc 24.90

LES SALADES

Salade de Saint Jacques de |la Baie de Saint Brieuc snackeées,
legumes grillés, salade mesclun, crevettes roses 22.90

Salade Caesar : poulet, salade mesclun, tomates, ceuf, copeaux
de Parmesan, croutons, sauce Caesar 18.90

Prix net - service compris



MENU ENFANT 9.00

Pizza Bambino au jambon blanc Ou poulet Frites
dessert : Compote de pomme en gourde

LES MOULES

Moules de bouchots de |la baie de Saint Brieuc servies avec

frites
e Marinieres 14.90
e En sauce au choix : creme, bleu, chorizo ou Curry 15.90

LES PIZZAS

Nos pizzas maison sont réalisées dans la tradition Napolitaine, une pate
aux Ingrédients limitées : farine italienne 00, eau, sel, levure naturelle. La
pate se reconnait a son Cornichione Alvelato, son bord gonflé appelé trottorr,
aérien et large. Notre mozzarella est |la Fior Di Latte (fleur de lait)

Sur Place ou a Emporter

-Margarita : sauce tomate, mozzarella Fior Di Latte, feuilles de basilic 11.00
-‘Napolitana : sauce tomate, mozzarella, filets d’anchois, feuilles de basilic

, 12.00
-‘Veggie sexy : sauce tomate, mozzarella, courgette grillée, aubergine
grillée, champignons, citron, pesto, roquette 14.00
-La picante : sauce tomate, mozzarella, Spianata épicé, perles de poivrons,
roquette, saupoudrée de parmesan Reggiano 14.90
-Coppa Cabana : sauce tomate, mozzarella, Coppa ibérique, pesto, tomates
confites, poivrons, roquette 15.00
Salmone : base créme citronnée, mozzarella Fior Di Latte, saumon fumé,
tomates confites, roquette 16.00

Prix net - service compris
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Reina : sauce tomate, mozzarella Fior Di Latte, champignons, jambon blanc

cult aux herbes 13.00
3 fromages : base créme, mozzarella Fior Di Latte, gorgonzola, Manchego
, 15.00

-La Rosarienne : base creme citronnée, mozzarella Fior Di Latte, Saint
Jacques de la baie de Saint Brieuc, tomate cerise jaune, gouttes de

Poivrons, zeste de citron, roquette 18.50
-L’lberico : sauce tomate, mozzarella Fior di Latte, Jamon sec |bérique,
tomate confites, roquette 19.00
-La chevre miel figue : base créme, fromage de Chévre, miel de bretagne,
confit de Figue 15.50
-La Burratina : sauce tomate, mozzarella Fiord Di Latte, Burratina di
Buffalo125g, tomates confites, roquette 17.00

-‘Pizza tartuffo : Sauce creme truffée, Mozzarella Fior di Latte,
courgettes et aubergines grillées a I'huile d’olive extra vierge,
Basilic, roquette 18.50

Desserts

-Fondant au chocolat accompagné de chantilly 8.00
-Salade de fruits frais 6.950
-Café ou the gourmand 9.00
-Tarte tatin 8.00
-Creme Brulee 7.50

-Panacotta au coulis de fruit Rouge 799



