6,00 €
gerGstetes Brot mit Tomate. Knoblauch und Basilium (AF)

Bruschetta

Vitello tonnato 1250 €
(CDF))
Carpaccio di Manzo 1150 €
Carpaccio vom Rind (F)
Prosciutto crudo e Melone 100€
Parmaschinken und Melone (AF23)
Antipasto di Verdure 1200 €
Gemuseplatte (4)
Antipasto A MODO MIO 1350 €

qemischte Vorspeisenplatte (ABC.DJ)




Insalata verde 6,00 €
gruner Salat

Insalata Mista 700 €
gemischter Salat

Insalata Caprese 850 €
Tomate, Mozzarella, Basilikum (F)

Insalata Capricciosa 1050 €
gemischter Salat mit Schinken, Kase, £, Thunfisch (ABC.D))

Insalata A MODO MIO 1200 €

gemischter Salat mit Thunfisch, Kdse, i, Peperoni, Ananas und Schafkdse
{ (ABCDI)

Insalata di Mare 1350 €
Salat mit Meeresfriichten (D)




Tomatensuppe 6,50 €

Gemisesuppe 700 €
Tortellini in Rlarer Brithe 700 €

Straciatella Suppe 7100 €
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10,50 €

Lasagne
Mit Rinderhackfeisch (D.F)

1050 €

Canneloni
Mit Ricotta und Spinatfullung (F)

Gnocchi al forno 11,00 €
mit Schinken, Champignons, Erbsen,

mit Kdse uberbacken (AF.23)

Tortellint al Forno 11,00 €
mit Schinken, Champignons, Erbsen,

mit Kdse uberbacken (AF.23)

Penne al forno 11,00 €
mit Schinken, Champignons, Erbsen,

mit Kdse uberbacken (A F2.3)
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Penne Tortellin

Arrabiata 1050€  Alla Panna 950 €
mit frischem Knoblauch in mit Schinken in Sahnesosse (AFH)
Tomatensosse (A)
A modo mio 100 €
Amatriciana 1050 € mit Schinken, Champignons, Erbsen
mit Zwiebeln, Speck in in Rahmsosse (AF)
Tomatensosse (AH) h
4 Formaggt 100€ NOCCN
mit 4 verschiedenen Ksesorten (AF)  Bolognese 900 €
mit Rinderhackfieischsosse (H)
A modo mio 150€
mit Thunfisch, Zwiebeln, Oliven A modo mio 150 €
in Tomatensosse (AD) mit frischen Tomaten, Mozzarella und
Basilikum (F)
Penne Navona 1200 €

Mit Hanchenfieisch, Champignons und

|MMm%#
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Napoll 850€ Al Pesto 900 €

mit Tomatensosse und Basikum (A) ~ mit Basiikumsosse (AL)

Bolognese 900 € Fruttidi Mare 1200 €

mit Rinderhackfieischsosse (AH) mit Meeresfriichten (ADB)

Carbonara (deutsche Art) 1050 € Scoglio 1650 €

mit Speck, Etin Sahnesosse (ACF) ~ mit Calamari, Muscheln, Scampi
(ADB)

Carbonara (ital. Art) 950 €

mit Speck und Ei(ACF)

Aglio e Oglio 900€

mit Knoblauch und Olivenol ()




Ganze Doradevom Gl -~ 21,00 € Scampi ala griglia 1800 €
) Shrimps vom Gyl ()
Calamari frit 1650 €

fittierte Calamari mit Salat ()

Calamari Livornese 1700 €
Calamari mit Tomatensosse, Oliven,
Kapern und Knoblauch (3

Die Gerichte werden mit Kartofeln serviert,
wahlweise entweder mit Gemiise oder Salat.

Lachs gegrilt 2000€

Lachs in weiswein oder zitrone 2350 €
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Scaloppine ai Fungh 1800 € Scaloppine alla Milanese 18,00 €

hahnchenschnitzel mit Champignons  Hahnchenschnitzel paniert (AF)
(AF)

Bistecca alla griglia 200¢
Scaloppine al vino bianco 18,00 € Rumsteak vom Gl

Hahnchenschnitzelin Weipweinsosse
(AF) Bistecca al Pepe verde 2300€

Rumsteak mit grinepfefersosse (AFH)
Scaloppine Marsala 1800€

Hahnchenschnitzel in Marsalasosse (AF)

Scaloppine al Limone 1800 ¢
Hahnchenschnitzel in Zitronensosse (AF)

Die Gerichte werden mit Kartofeln serviert,
wahlweise entweder mit Gemiise oder Salat




Ganze Dorade vom Gril 2100 € Scampi alla grigla 1800€
0 Shrimps vom il ()

Calamari ritt 1650 €
fittierte Calamar mit Salat (3)

Calamari Livornese 1100 €
Calamari mit Tomatensosse, Oliven,
Kapern und Knoblauch (3

Die Cerichte werden mit Kartofteln serviert,
wahlweise entweder mit Gemiise oder Salat. |

Lachs gegrll 2100 €

Lachs in weiswein oder zitrone 2330 €

koo Soiilt'e Gl sl
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1. Margherita 750 € 7 Prosciutto 800 €

3 (AF) mit Schinken (AFH)
2.Cipolla 800 € 8. Funghi 800 €
mit Zwiebeln (AF) mit Champignons (AF)
3. Sardelle 8,00 € 9. Giulia 850 €
mit Sardellen (AFD) mit Salami und Schinken (AFH)
4. Tonno 8,50 € 10. Gluseppe 830 €
mit Thunfisch (AFD) mit Salami und Champignons (AFH)
5. Salame 800€ 1 Fauza 830 €
mit Salami (AFH) mit frischen Tomaten, Sardellen,

Knoblauch, Parmesankdse, Oliven (AFDB)

6. Carciof 800€
mit Artischocken (AF) 12. Lorena 850 €

mit Schinken und Champignon (AFH)
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13. Amodo mio 1250 € 18. Paprica 800 €
mit Rucola, Parmaschinken und mit Paprira (AF)
Parmesankdse (AF)

19. Calzone 1050 €
14 Franco 950 € mit Schinken, Champignon, Thunfisch

mit Schinken, Paprika, Sardellen,  und Paprika (AFDH)
Oliven und Kapern (AF8D)

20. Spinact 8,00 €
15. Reging 950 € Mt Jpinat (AF)
mit Thunfisch und Zwiebeln (AF.D)

21. Chef 950 €
16. Rosy 950 € mit Schinken, Champignon und

mit Schinken und Thunfisch (AFHD)  Artischocken (AFH)

17 Hawail 950 € 22 Del Nonno 1000 €

mit Ananas und Schinken (AFH) Mt Thunfisch, Spinat und
Artischocken(AFD)




23. Quattro Formaggi
mit vier Kasesorten (AF)

24, Bruschetta

und Parmesankase (AF)
25. Tre Stelle
Champignon (AFH)

26. Capricciosa

Wiirstchen (AFH)

21 Inferno

mit frischen Tomaten, Rucola

mit Salami, Schinken und

it Salami und scharfen Peperoni (AFK)Oliven und Schafkise (AF)

1100 € 28. Quattro Stagion 1050 €
mit Thunfisch, Schinken, Champignon
und Artischocken (AFHD)

900 €
29. Parmigiana 100¢€
mit Aubergine, frischen Tomaten und
Basilium (AFL)

1000 €
30Fruttt di Mare 100¢€

mit Meeresfrilchte (AFDB)

1050 € 31 Mare e Monti 150 €

mit Schinken, Champignon, Eiund ™It 3pinat und Shrimps (AF.DB)

32 Sicilia 1050 €
850 € it Paprika, Zwiebeln, frischen Tomaten,
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33, kalia 100€ 38 Mafosa 150 €

mit frischen Tomaten, Mozzarella  mit Salame Picante, Et und Zwiebeln
und Basiikum (AFL)

39. Salame piccante 900 €

3. Gambaretti 200 € it Salame Picante

mit Shrimps (AFDB)
00 Big 40 cm 1530 €

35. Casareccia 100 € mit Belag nach Wahl (AF)

mit Sardellen, Kapern, Oliven, frischen

Tomaten und Knoblauch (AFDB) 00 Big 40cm 1250 €
Margherita (AF)

36. Vegetariana 1050 €

mit Gemuse (AF)

37, Della Casa 1200€

mit Salsiccia, Kartofeln und Zwiebeln




Zabaione 6,50 €

Panna Cotta 6,00 €
Cassata Siciliana 7,00 €
Tartufo 'imoncello 7,00 €
Tartufo Cioccolato 7,00 €

Crépes mit Eis in Orangensauce 9,00 €
oder Schokosauce




