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COCKTAILS

Cassis Clay
(Gin,Tonic, Créme de Cassis, Lime)

Toots
(Whisky, Cointreau, Angostura, Sucre de Canne, Citron)

Bloody Tommy
(Vodka, Sirop Orange- Baie Roses, Angostura, Lime)

Petit Singe
(Rhum Ambré, Sirop Ananas-Vanille, Lime)

Jolla Bonita
(Rhum, Curacao, Jus de Pomme, Citron)

Ch’Pritz
(Gin, Campari, Prosecco, Eau Pétillante, Lime)

Le Petit Péchu
(Cointreau, Créme de Péche, Eau Pétillante, Lime)

Pomelo Anderson
(Gin, Creme de Griotte, Jus de Pomelo Frais, Tonic, Citron)

Jean Neymar
(Cachaca, Pisang, Curacao, Limonade, Lime)

Pierre & Mule
(Edelflower, Vodka, Sirop Concombre, Gingerbeer, Lime)
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PS: on fait aussi quelques classiques et vos long drinks préférés si vous demandez avec le sourire
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SOFTS MAISON ET CLASSIQUES

Orangeade Maison
(Sirop d'orange infusé aux baies roses, jus de citron vert, eau pétillante)

L’autre Singe
(sirop d'ananas infusé a la vanille, jus de citron vert,eau pétillante)

Le Chose
(jus de pomelo pressé, tonic)

Bissap
(infusion froide de fleur d’'hibiscus, fleur d'oranger, orange, citron)

Thé glacé Maison
(Thé bio de chine, menthe, citron vert, pas trop sucré)

Téte de Beet
(sirop de betterave maison, citron vert, cerfeuil, tonic)

Coca/Coca Zéro/Perrier/Tonic

Limonade/Sirop/Diabolo
(Menthe, péche, grenadine, orgeat, fraise, citron)

Redbull

Jus de fruit pressé
(selon arrivage)
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Pressions: 25¢cl/50cl
Colomba. Blanche 5°(Corse) 4/7
Pietra Blonde 5,5°(Corse) 4/7
Brooklyn-East IPA 6,9° 4,5/8

Micro-Brasserie GrandDuc (Biéres artisanales BIO de 1’Yonne) 33cl

Blonde Brassée au pain, petit épeautre et froment 5°

Blonde aux Fruits Rouges, pale ale aux myrtilles, framboises 5°
IPA rouge, rousse houblonnée 6,5°

Concombre-Gingembre 4,5°

Berliner Weiss, Fraise-Basilic Marseillais 3,5° 5.2
Les Deux Amants, strong ale fumée, sirop d’érable 8,5° 6,8
Biéres vieillies 3 ans en flits de vins de Bourgogne, fermentation mixte 8

- Irancy Rouge 7°
- Hautes Cotes de Beaune Blanc 5°

Nos autres Bouteilles 33cl

Rouget de Lisle 5°/ Cidre Sorre 4,5°

Corona 4,5°/ Desperados 5,9°/ Chimay Brune 7°
Maredsous Triple 10°

Brooklyn “Happy Lager” (sans alcool) 0,4°

OOoOOW,
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Vins Rouges: Vins Blancs:

IGP ile de Beauté Pinot Noir 6/25 Bourgogne Aligoté 5,5/
Francois Labet - 2022 Perraud - 2021

C?te Roannals'e Eclat de Granite 7/32 IGP Méditerranée Viognier /32
Sérol - 20R1 Bio Saint Maur - 2022

Cote Chalonnaise 8/36 Viré-Clessé « Cadole du Chapitre » 7.5/38

R021- d'Heilly Huberdeau BIO Raphaél Sallet - 2022

Languedoc “Petit Pas » 56

Pas de L'Escalette - 2021 BIO Bourgogne Vieilles Vignes 48

Pierre Labet - 2018

Hautes Cotes de Beaune « Grande Cuvée »
Montagny i

Nuiton-Beaunoy - 2021 38
Faiveley - 2020
Cote Chalonnaise “@Quart Chapeau” 42
D’Heilly-Huberdeau - 2019 BIO IGP Collines Rhodaniennes Viognier 48
“Primavera” Pierre-Jean Villa - 2021
Crozes-Hermitage 44
Combier - 2021 BIO Beaune “Clos au Dessus des Marconnets”

Pierre Labet - 2018 63

Vins Rosés:

Vins Mousseux:
IGP Méditerranée It’s Wine O’Clock 8/24  (Orémant de Bourgogne Brut 6/28
Saint Priest - 2020 Vignot

39 Rue Monge, 21000 Dijon / 03 80 43 53 92

\




