
La Côte Rôtie 

MENU A 32 EUROS 

Apéritif kir et feuilletés 

Entrée 

Terrine d’oie à la moutarde à l’ancienne et confiture 

d’oignons  

Ou 

Salade landaise : mesclun, gésiers confits, magrets de 

canard fumés, pomme de terre rissolées et croutons 

Plat chaud 

Rôti de bœuf sauce poivre 

Ou 

Poulet à la crème forestier 

Gratin dauphinois et petits légumes 

Fromage 

Faisselle fermière à la crème 

Ou 

Demi-St Marcellin 

Dessert 

Assiette gourmande 

Café 

Vin 

¼ rouge, blanc ou rosé 



 

 


