
BOISSONS

L E S  L O N G S  -  2 0 c l

P I G A L L E  S A I N T  G E R M A I N    1 2  €
G i n  4 c l ,  S a in t  G e r m a in  2 c l ,  j u s  d e
p o m m e ,  b a s i l ic ,  e t  ju s  d e  c i t r o n  v e r t

M O S C O W / L O N D O N  o u  J A M A Ï C A N  M U L E
1 0 €
V o d k a / R h u m  o u  G in  4 c l ,  G i n g e r b e e r ,
a n g o s t u r a  e t  c i t r o n  v e r t

B I B I S C U S  1 1 €
G i n  4 c l ,  c r è m e  d e  f r a m b o ise  2 c l ,  ju s  d e
c i t r o n ,  j u s  d e  f r a is e ,  e t  s i ro p  d ’ h i b is c u s

P I N A  C O L A D A  1 0 €
R h u m  b l a n c  4 c l ,  ju s  d ’ a n a n a s ,  c r è m e  d e
c o c o

L E S  L O N G S  -  3 0  c l

G I N G E R F R E S H  7 €

G i n g e r b e e r ,  ju s  d e  p o m m e ,  l im o n a d e ,

c i t r o n  e t  m e n t h e  f r a îc h e  

V I R G I N  S P R I T Z  7 , 5 0 €

C O M M E  U N  G I N  T O ’  7 , 5 0 €

G i n  s a n s  a lc o o l ,  “ L a  f r e n c h ”  t o n ic

T H É  G L A C É  M A I S O N  7 €

P ê c h e  e t  m e n t h e  f r a îc h e

À  P A R T A G E R

P l a n c h e  d e  c h a r c u t e r ie  2 0 €

P l a n c h e  d e  f r o m a g e s  a f f in é s  2 0 €

M i x t e  2 2 , 5 0 €

T a r t in e  d ’A u g u s t in  o u  la  B r u s c h e t t a  1 1 €

C a s t a n i ù  F r i t e s ,  C a n t a l  e t  la r d  9 €

A s s ie t t e  d e  f r i t e s  6 €

F r i t e s  d e  p a t a t e  d o u c e  8 € P L U S  D E BOISS O NS CHAU DES À  PARTI R  DE  1 8H

L E S  C O U R T S  -  1 2 c l

L E  D E D E TT E 11€

V o d k a ,  c o rd i a l  r hu b ar b e  e t  ro m a r in ,

v e r ju s ,  t h é  à  l a  b er g a m o te

É D I T H  1 1€

G in ,  s i r o p  d e  m y rt i l le  e t  po ivr e

S i c h u a n ,  ju s  d e  c i t r o n  ja u ne  e t  e au

in f u s é e  f r a m b o is e

P O R N  S T A R  11 €

V o d k a  4 c l ,  P a s s o ã ,  ju s  d e  m a r a cu j a ,

s i r o p  d e  va n i l l e ,  s h o t  d e  P r o s s e c o

C O C K T A I L S  A V E C  A L C O O L S

C O C K T A I L S  S A N S  A L C O O L S

L E S  C O U RT S  -  1 2  c l

M A R C E L  8 €

I n f u s io n  h ib is cus  e t  m e n t h e ,  s i ro p  d e

f r a m b o i s e  e t  f è ve  d e  t o n k a ,  j u s  de  c i t ro n

ja u n e

L A  C O C O ’ N E R I E  8 €

A n a n a s  i n f u s é  a u  r oo ib o s ,  ea u  d e  c oco ,

p a s s io n  e t  g in g e m b re



V I N S  R O U G E S
“Les  f rères  d ’Armes”  Minervois  AOP
“Maison Desprat“  Sé isme Syrah IGP
“  Baron Br iare”  Saumur  Champigny AOC
“Domaine Guintrandy”  Côtes  du Rhône AOP
“Vi l la  B lanche”  P inot  Noir  IGP
“Château Crusquet  Sabour in”  B laye ,  Côtes
de Bordeaux
“Les  Feui l lards”  Broui l ly  AOP
“Château de  P izay”  Morgon HVE
“Sent ier  du Loup”  P ic  Sa int  Loup AOP
“Domaine Guintrandy”  Crozes  Hermitage

S O F T S  
C o c a - C o l a ,  Z é r o ,  C h e r r y  3 3 c l   5 €
Fuzetea,  Orangina 25cl   5€
Spr i te ,  Fanta  5€
Perr ier  33c l   5€
L imonade art i sanale  B IO 33c l   5€
Jus  de  f ru i ts  25c l  :  ananas ,  tomate ,  f ra ise ,
pomme,  abr icot ,  ACE  5€
Red Bul l  25c l   5 ,50€
JARR Kombucha Ginger  Lemon 33cl   5€
Lemonaid  Pass ion B IO 33c l   5€
Lemonaid  C i t ron vert  B IO 33c l   5€
Gingerbeer  “La  f rench“  25c l   5 ,50€
“La french“ Tonic  25cl   5€ 

BOISSONS CHAUDES

C a f é  o u  d é c a f é in é  s im p le  ( 4 c l )    o u  
a l lo n g é   ( 8 c l )  2 ,5 0 €  /  d o u b le   ( 8 c l )   5 €
C a f é  n o is e t t e  (5 c l )    2 , 8 0 €
C a f é  c r è m e ,  c h o c o la t  c h a u d  (1 6 c l )   5 €
C a p p u c c i n o   6 €
C a f é  o u  c h o c o la t  v ie n n o is   6 €
L a i t  c h a u d  v a n i l le  o u  m i e l   4 , 8 0 €
I r i s h  c o f f e e   1 0 €
V in  c h a u d   5 ,8 0 €

C H A U D  O U  F R O I D
C a f é  f r a p p é  m a is o n  5 €  /  L a t t e  2 5 c l  5 , 5 0 €
M a t c h a  la t t e  6 €
C h a ï  la t t e  6 €

THÉS

E a r l  G r e y ,  D a r je e l in g ,  t h é  v e r t ,  
t h é  v e r t  m e n t h e ,  v e r t  ja s m in ,  C e y l a n ,
f r u i t s  r o u g e s ,  t h é  f u m é   4 , 9 0 €
V e r v e in e  m e n t h e ,  v e r v e i n e ,  c a m o m il l e
4 , 9 0 €  

APÉRIT IFS

R ic a r d ,  P a s t i s  2 c l   4 , 5 0 €
M a r t i n i  r o s s o  o u  b ia n c o  5 c l   5 €
P o r t o  r o u g e  5 c l   5 €
C a m p a r i  5 c l   5 €
K i r  1 2 , 5 c l    5 , 8 0 €
G e n t i a n e  6 c l   4 , 8 0 €
S p r i t z  2 0 c l   1 0 €
S p r i t z  S t  G e r m a in  2 0 c l   1 2 €
S a l e r s  6 c l   4 ,8 0 €
J ä g e r b o m b  2 0 c l   1 2 €  

B IÈRES PRESSIONS  25c l  /  50c l

4 ,20€ /  7 ,60€
5€ /  8 ,90€
5€ /  8 ,90€
5€ /  8 ,90€
5€ /  8 ,90€

August ine
IPA
Blanche
Picon B ière
Abbaye

 
 

 
 

W H I S K I E S  &  B O U R B O N S  4 C L

M o n k e y  S h o u l d e r  9 €
M a k e r ’ s  M a r k  9 €
T u l l a m o r e  I r i s h  1 0 €
O b a n  1 4  a n s  1 3 €
A b e r l o u r  1 2  a n s  1 2 €
B e l l e v o y ,  F r a n c e  9 €
N i k k a  J a p o n  1 2 €  
T h e  S e x t o n  1 1 €

V I E U X  R H U M S  4 C L

C o n t ra -B a n d o  5  a ns ,  R é p .  D o m .  9€
P a c t o  N a v io ,  C ub a  9 €
K r a ke n  I n d i a n a ,  U S A  9 €
D ip l o m a t ic o ,  V e n e z u e la  9 €
D o n  P a p a ,  P h i l ip p i n e s  9 €
Z a c a p a  2 3  an s ,  G ua te m al a  13€
E l  P a sa d o r  X O ,  G u a t em a la  1 1 €  
S a n t a  T e r e s a ,  V en e zu e l a  1 2 €
S e v e r in  V S O P ,  G ua d e lo u p e  1 3 €
N a g a  M ala c a  s p ic e d ,  I n d on é s ie  1 0 €
E m i n e n te ,  R e s e r va  7  an s ,  C u b a  1 1€
B a ie  d e s  Tr é so rs  2  a n s ,  M a r t i n iq u e  1 1€
K i r k  a n d  Sw ee ne y  R e se r v a ,  R ép .  D o m .  11 €  

V IN S  RO S ÉS  
“Côteaux  Varois“  en  Provence AOP 

 

 
C H A M P A G N E

Maison Baudry ,  Brut  Hér i tage
Laurent-Per r ier,  Brut  La  Cuvée
Piper-Heids ieck ,  Essent ie l  B lanc  de  B lancs

10€  

 
6€

VINS BLANCS  12 ,5c l  

“Château Le  Fagé”  Côtes  de  Bergerac  AOC,
“Al t i tude”  Chardonnay IGP
“Undic i ”  extra  dry  Prosecco
“Domaine Les  Chaumes”  Poui l ly  Fumé AOC
“Domaine Boussard”  Pet i t  Chabl is  AOP

 
 

5 ,70€
6€
6,50€
6,50€
6,50€
6,70€

6,70€
7,50€
—
—

 
 

 

 

 
 

 
 

— 

23€

21€
22€
23€
23€
23€
24€  

24€
27€
—
—

50cl

 

8 ,30€  

32€

58€  

30€
31€
32€
32€
32€
33€  

33€
38€
40€
45€

Bt l  

 

N O S  J U S  F R A I S  P R E S S É S  À  F R O I D  
Orange ou c i t ron  6€

B I È R E S  B O U T EIL L E S  &  C ID R E
D e s p e rad o s  33 c l  6 ,30 €
C o r o n a  3 5 ,5 c l  6 ,3 0 €
C h o u f fe  C h er ry  3 3c l  6 , 3 0€
C id re  B IO  3 3  c l  6 ,3 0 €
C id re  san s  a lco o l  6 ,8 0 €
L a  P a r is ie n n e  b lo n d e 33  c l  6 ,30 €
T i t i  P a r i s ie n  IP A  B I O  3 3  c l  6 , 5 0 €
B i è r e  san s  a lco o l  3 3c l  6 , 3 0 €  

 D I G E S T IF S  4 CL
Cognac  VS  9€  /  Cognac  XO 13€ 
Armagnac  Armin 6  ans  9€  /  Armagnac  Armin 10  ans  10€
Calvados  VSOP 9€  /  Ca lvados  XO 10€
Vie i l le  Prune «Couderc»  9€
Eau de  v ie  mirabel le ,  poi re  ou f ramboise  9€
Get  27  ou Get  31   8€
Amaretto  8€
Bai leys  8€
Verveine  art i sanale  et  l imoncel lo  8€
Génépi  ar t i sanal  8€  

G I N  4 C L

K im e re d u P ink ,  N o rv è g e  1 1 €
H e n d r i ck ’s  /  B u l ld o g  9€
E n g in e  B I O  9€
G e n e r ou s  C la ss ic  8 €  /  P u rp le  o u  B IO  9 €
A k o r i  C las s ic  ou  C h e r r y  B lo s s o m  9 €
N o r m a n die  P a m p l em o u s s e  10€
B a ig u r ,  V ie tn a m  1 2 €
T h e  i l lu s io n n i s t  B I O  11 €
G u np ow d er ,  I r la n d e  9 €
S a n ta  A n a ,  P h i l i p pin e s  1 0€

—  

5,70€

6€
6,50€
8,30€  

21€

22€

30 €

30€

32€

33€
41€

41€ 3 0 €  

 moel leux

— 110€  — 

— 125€  — 


	COCKTAILS AVEC ALCOOLS
	LES LONGS - 20cl

	PIGALLE SAINT GERMAIN   12 €
	Gin 4cl, Saint Germain 2cl, jus de pomme, basilic, et jus de citron vert
	MOSCOW/LONDON ou JAMAÏCAN MULE   10€
	Vodka/Rhum ou Gin 4cl, Gingerbeer, angostura et citron vert

	BIBISCUS 11€
	Gin 4cl, crème de framboise 2cl, jus de citron, jus de fraise, et sirop d’hibiscus

	PINA COLADA 10€
	Rhum blanc 4cl, jus d’ananas, crème de coco
	LES COURTS - 12cl

	LE DEDETTE 11€
	Vodka, cordial rhubarbe et romarin, verjus, thé à la bergamote

	ÉDITH 11€
	Gin, sirop de myrtille et poivre Sichuan, jus de citron jaune et eau infusée framboise

	PORN STAR 11€
	Vodka 4cl, Passoã, jus de maracuja, sirop de vanille, shot de Prosseco

	COCKTAILS SANS ALCOOLS
	LES LONGS - 30 cl

	GINGERFRESH 7€
	Gingerbeer, jus de pomme, limonade, citron et menthe fraîche

	VIRGIN SPRITZ 7,50€
	COMME UN GIN TO’ 7,50€
	Gin sans alcool, “La french” tonic

	THÉ GLACÉ MAISON 7€
	Pêche et menthe fraîche
	LES COURTS - 12 cl

	MARCEL 8€
	Infusion hibiscus et menthe, sirop de framboise et fève de tonka, jus de citron jaune

	LA COCO’NERIE 8€
	Ananas infusé au rooibos, eau de coco, passion et gingembre

	À PARTAGER
	Planche de charcuterie 20€
	Planche de fromages affinés 20€
	Mixte 22,50€
	Tartine d’Augustin ou la Bruschetta 11€
	Castaniù Frites, Cantal et lard 9€
	Assiette de frites 6€
	Frites de patate douce 8€

	BOISSONS
	SOFTS
	Coca-Cola, Zéro, Cherry 33cl  5€
	Fuzetea, Orangina 25cl  5€
	Sprite, Fanta 5€
	Perrier 33cl  5€
	Limonade artisanale BIO 33cl  5€
	Jus de fruits 25cl : ananas, tomate, fraise, pomme, abricot, ACE  5€
	Red Bull 25cl  5,50€
	JARR Kombucha Ginger Lemon 33cl  5€
	Lemonaid Passion BIO 33cl  5€
	Lemonaid Citron vert BIO 33cl  5€
	Gingerbeer “La french“ 25cl  5,50€
	“La french“ Tonic  25cl  5€
	NOS JUS FRAIS PRESSÉS À FROID
	Orange ou citron  6€
	BOISSONS CHAUDES
	Café ou décaféiné simple (4cl)   ou
	allongé  (8cl) 2,50€ / double  (8cl)  5€
	Café noisette (5cl)   2,80€
	Café crème, chocolat chaud (16cl)  5€
	Cappuccino  6€
	Café ou chocolat viennois  6€
	Lait chaud vanille ou miel  4,80€
	Irish coffee  10€
	Vin chaud  5,80€

	CHAUD OU FROID
	Café frappé maison 5€ / Latte 25cl 5,50€
	Matcha latte 6€
	Chaï latte 6€

	THÉS
	Earl Grey, Darjeeling, thé vert,
	thé vert menthe, vert jasmin, Ceylan,
	fruits rouges, thé fumé  4,90€
	Verveine menthe, verveine, camomille  4,90€

	BIÈRES PRESSIONS
	Augustine

	IPA
	Blanche
	Picon Bière
	Abbaye
	25cl / 50cl 4,20€ / 7,60€
	5€ / 8,90€
	5€ / 8,90€
	5€ / 8,90€
	5€ / 8,90€

	BIÈRES BOUTEILLES & CIDRE
	Desperados 33cl 6,30€
	Corona 35,5cl 6,30€
	Chouffe Cherry 33cl 6,30€
	Cidre BIO 33 cl 6,30€
	Cidre sans alcool 6,80€
	La Parisienne blonde 33 cl 6,30€
	Titi Parisien IPA BIO 33 cl 6,50€
	Bière sans alcool 33cl 6,30€

	WHISKIES & BOURBONS 4CL
	Monkey Shoulder 9€
	Maker’s Mark 9€
	Tullamore Irish 10€
	Oban 14 ans 13€
	Aberlour 12 ans 12€
	Bellevoy, France 9€
	Nikka Japon 12€
	The Sexton 11€

	VIEUX RHUMS 4CL
	Contra-Bando 5 ans, Rép. Dom. 9€
	Pacto Navio, Cuba 9€
	Kraken Indiana, USA 9€
	Diplomatico, Venezuela 9€
	Don Papa, Philippines 9€
	Zacapa 23 ans, Guatemala 13€
	El Pasador XO, Guatemala 11€
	Santa Teresa, Venezuela 12€
	Severin VSOP, Guadeloupe 13€
	Naga Malaca spiced, Indonésie 10€
	Eminente, Reserva 7 ans, Cuba 11€
	Baie des Trésors 2 ans, Martinique 11€
	Kirk and Sweeney Reserva, Rép. Dom. 11€

	APÉRITIFS
	Ricard, Pastis 2cl  4,50€
	Martini rosso ou bianco 5cl  5€
	Porto rouge 5cl  5€
	Campari 5cl  5€
	Kir 12,5cl   5,80€
	Gentiane 6cl  4,80€
	Spritz 20cl  10€
	Spritz St Germain 20cl  12€
	Salers 6cl  4,80€
	Jägerbomb 20cl  12€

	GIN 4CL
	Kimeredu Pink, Norvège 11€
	Hendrick’s / Bulldog 9€
	Engine BIO 9€
	Generous Classic 8€ / Purple ou BIO 9€
	Akori Classic ou Cherry Blossom 9€
	Normandie Pamplemousse 10€
	Baigur, Vietnam 12€
	The illusionnist BIO 11€
	Gunpowder, Irlande 9€
	Santa Ana, Philippines 10€

	VINS BLANCS
	“Château Le Fagé” Côtes de Bergerac AOC,
	“Altitude” Chardonnay IGP
	“Undici” extra dry Prosecco
	“Domaine Les Chaumes” Pouilly Fumé AOC
	“Domaine Boussard” Petit Chablis AOP
	moelleux


	VINS ROUGES
	“Les frères d’Armes” Minervois AOP
	“Maison Desprat“ Séisme Syrah IGP
	“ Baron Briare” Saumur Champigny AOC
	“Domaine Guintrandy” Côtes du Rhône AOP
	“Villa Blanche” Pinot Noir IGP
	“Château Crusquet Sabourin” Blaye, Côtes de Bordeaux
	“Les Feuillards” Brouilly AOP
	“Château de Pizay” Morgon HVE
	“Sentier du Loup” Pic Saint Loup AOP
	“Domaine Guintrandy” Crozes Hermitage
	12,5cl
	5,70€
	6€
	6,50€
	8,30€
	8,30€
	50cl
	21€
	22€
	30€
	5,70€
	6€
	6,50€
	6,50€
	6,50€
	6,70€
	6,70€
	7,50€
	—
	—
	21€ 22€ 23€ 23€ 23€ 24€
	24€ 27€ —
	—
	Btl
	30€
	32€
	33€
	41€
	41€
	30€ 31€ 32€ 32€ 32€ 33€
	33€ 38€
	40€
	45€

	VINS ROSÉS
	“Côteaux Varois“ en Provence AOP
	6€
	23€
	32€

	CHAMPAGNE
	Maison Baudry, Brut Héritage
	Laurent-Perrier, Brut La Cuvée
	Piper-Heidsieck, Essentiel Blanc de Blancs
	10€
	58€
	110€
	125€

	DIGESTIFS 4CL
	Cognac VS 9€ / Cognac XO 13€
	Armagnac Armin 6 ans 9€ / Armagnac Armin 10 ans 10€
	Calvados VSOP 9€ / Calvados XO 10€
	Vieille Prune «Couderc» 9€
	Eau de vie mirabelle, poire ou framboise 9€
	Get 27 ou Get 31  8€
	Amaretto 8€
	Baileys 8€
	Verveine artisanale et limoncello 8€
	Génépi artisanal 8€




