
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     Inhaber: Mario Kühnert 
Hauptstr. 12 

99986 Niederdorla 
Telefon: 0176/ 800 18 231 

Schenke-niederdorla@web.de 
 
 

Unsere Öffnungszeiten 
Montag:         Betriebsruhe 
Dienstag: Betriebsruhe 
Mittwoch: 17:00 Uhr bis 23:00 Uhr 

  Donnerstag:   17:00 Uhr bis 23:00 Uhr 
  Freitag:  17:00 Uhr bis 24:00 Uhr 
  Samstag:        12:00 Uhr bis 15:00 Uhr  
     17:00 Uhr bis 24:00 Uhr 
  Sonntag:        12:00 Uhr bis 15:00 Uhr 
     17:00 Uhr bis 22:00 Uhr 
 

Unsere Küche schließt täglich um 20:00 Uhr. 
 

 
 

 



Liebe Gäste, 

 

herzlich Willkommen in der Gemeinde Niederdorla, am 
Geografischen Mittelpunkt Deutschlands.  

Wir vom DORFKRUG begrüßen Sie sehr herzlich in unseren 
Räumlichkeiten und möchten Ihnen die Zeit hier so angenehm wie 
möglich machen.  

Entdecken Sie unsere urige Atmosphäre und genießen sie: 

- Unsere Fassbiere frisch aus dem Stein- oder Glaskrug 
 

- Ausgewählte Weine vom Weingut Thomas Sippel und dem 
Weingut Holz-Weisbrodt aus unserer Partnergemeinde 
Weisenheim am Berg 

 

- Köstlichkeiten aus unserer deutschen Küche mit wechselndem 
Wochenendangeboten. 

Wir möchten Sie auch herzlich auf unseren Saal einladen. Er bietet 
genügend Platz für Familienfeiern, Hochzeiten oder andere Events. 
Sprechen Sie uns an und wir nehmen uns die Zeit, Ihnen eine 
schöne Feier in unserem Saal zu bereiten. 

 

Ihr Team vom DORFKRUG 

 
 

 



Erfrischende Getränkeauswahl 
 
 

 
Alkoholfreie Getränke 

 

Mineralwasser Gerolsteiner 0,3l      2,00€ 

Flasche Mineralwasser Gerolsteiner 0,75l    5,00€ 

Fanta 0,3l          2,50€ 

Sprite 0,3l          2,50€ 

Coca-Cola 0,3l         2,50€ 

VITA Cola 0,3l          2,50€ 

Ginger Ale 0,3l         2,50€ 

Tonic Water 0,3l         2,50€ 

 
 
 
BIONADE 0,33l         3,50€ 
(Naturtrübe Zitrone, Naturtrübe Orange, schwarze 
Johannisbeere- Rosmarin, Ingwer- Orange)   
 
 
FAHNER SÄFTE 0,2l         2,50€ 
(Apfelsaft, Orangensaft, Multivitaminsaft, Mangosaft,  
Kirsch-Bananensaft) 
 
 
Alle Säfte auch als Schorle 0,3l      2,50€           



 
 

Direkt vom Fass 
 

KÖSTRITZER Edelpils und BENEDIKTINER Hell  
 
 0,3 l im Glas          3,00€ 
 0,5 l im Stein- oder Glaskrug               5,00€ 
 1,0 l im Maßkrug                         10,00€ 
 
KÖSTRITZER Kellerbier 
 0,3 l im Glas          3,50€ 
 0,5 l im Stein- oder Glaskrug       5,50€ 
 
 

Flaschenbier- Spezialitäten 

von Köstritzer bis Bitburger 
 

Köstritzer Schwarzbier 0,33l        3,00€ 

Bitburger alkoholfrei 0,33l        3,00€ 

Bitburger Radler alkoholfrei 0,33l       3,00€ 

Benediktiner Hefeweizen fruchtig, klassisch     5,00€  

auch alkoholfrei erhältlich   
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Weinmomente 
 

Entdecken Sie unsere besonderen Tropfen. 

 

Unsere Weine stammen aus dem traditionsreichen Anbaugebiet 
Weisenhein am Berg. Wo Qualität und Leidenschaft Hand in Hand 

gehen. 

 

 Unsere Weine serviert 

    im Glas 0,2l                  5,00€ 

    oder in der Flasche 1,0l                 19,50€ 

 

Unsere Weißweine 

Riesling, trocken 
 Weingut Thomas Sippel 
 Unser Riesling besticht durch seine Frische und Fruchtigkeit 
 
Hausmarke, feinherb 
 Weingut Thomas Sippel 

Unsere Hausmarke zeigt sich frisch-fruchtig, mit animierender    
Säure und feiner Süße 

 
Morio Muskat, lieblich 

Weingut Holz-Weisbrodt, Anklänge von Akazienhonig und saftiger 
Ananas mit Noten    von Muskat 
 
 

 



 
 
 
 

Rosé - Highlight 
 
 

Rosé, lieblich 
 Weingut Thomas Sippel 
 Ein fruchtiger Rosé mit kräftiger Färbung 
 

 
Rotweine 

 

Cuveé Augeblick, trocken 
 Weingut Holz-Weisbrodt 

Mit zarten Tanninen und einem Geschmack nach roten   
Früchten und dunklen Beeren 

 
Hausmarke, lieblich 
 Ein fruchtiger Rotwein mit einem Bouquet von roten Beeren 
 

 

Prickelnder Genuss – Unser Rotkäppchen Sekt 

 

 trocken, halbtrocken oder rosé 

 Glas 0,1l                        2,50€ 

 Flasche 0,75l                               14,00€ 

 
 

 

 

 



Alkoholische Mixgetränke 
  
 
Jim Beam Cola 4cl         6,00€ 

Cuba Libre 4cl         6,00€ 

Gin Tonic 4cl           6,00€ 

Bacardi Razz 4cl             6,00€ 

Lillet Wild Berry 4cl         6,00€ 

Aperol Spritz            6,00€ 

Wodka Bull 4cl         7,00€ 

Alkoholfreier Gin Tonic             6,00€ 

 

Kaffee und Tee Spezialitäten 

 
Pott Kaffee           3,50€ 

Cappuccino           3,50€ 

Milchkaffee           3,50€ 

Latte Macchiato                3,50€  
Espresso  - auch als Doppio erhältlich    2,50€ 

Unsere Teesorten         2,50€ 
Aromatischer Scharzer Tee, sanfter grüner Tee, erfrischender Pfefferminztee, 

fruchtiger Früchtetee oder beruhigende Kamille 

 

 

 



 

 

Hochprozentige Spirituosen 

 
Unseren Obstler beziehen wir von der PRINZ 

Feinbrennerei aus Hörbranz/ Österreich 
             2cl      4cl 

PRINZ Alte Marille         3,00€     6,00€ 
Geschmacklich intensiv und unglaublich mild 
 
PRINZ Alte Waldhimbeere       3,00€     6,00€ 
Der Geschmack von Himbeeren und die feine  
Holznote sind eine unschlagbare Kombination 
 
PRINZ Alte Birne         3,00€    6,00€ 
Saftig-gelbe Williams- Christbirnen veredelt zu einer  
fein würzigen Schnapsspezialität 
 
Kirsch- und Pfeffilikör        2,00€    4,00€ 

Underberg          2,00€    4,00€ 

Ouzo           2,00€    4,00€ 

Malteser           2,00€    4,00€ 

Jägermeister          2,00€    4,00€ 

Goldkrone          2,00€    4,00€ 

Nordhäuser Doppelkorn       2,00€    4,00€ 

Eierlikör           2,00€    4,00€ 

Ramazotti mit Eis und Zitrone         4,50€ 
 



Köstlichkeiten im Dorfkrug 
Unsere Salatklassiker 

 

Kleiner gemischter Salat         8,50€  

 

Großer gemischter Salat         12,00€ 

 

großer gemischter Salat mit goldbraun  
ausgebackenem paniertem Camembert    14,00€ 
 
 
Italienischer Salat               13,00€ 
Mozarella, Pesto, Cocktailtomaten, Frühlingszwiebeln 
 
 
Griechischer Salat               13,00€ 
Feta Käse, Oliven, Zwiebeln, Mais, Paprika 
 
Thunfischsalat               13,00€ 
Thunfisch, Zwiebeln, Mais und Paprika 
 
 
Unsere Salate servieren wir mit Orangen- oder Himbeere Balsamico 
Dressing 

 

 

 
 

 



 
Kleine Köstlichkeiten zum Auftakt 

 

 

Hausgemachte Soljanka       5,90€   

(traditionelle, reichhaltige Suppe mit  
verschiedenen Fleischsorten, Paprika, Gurken  
auf einer würzigen Tomatenbasis)   

 
Hausgemachte Gulaschsuppe      6,80€ 

(Mischung aus zartem Rind- und Schweinefleisch  
verfeinert mit Zwiebeln, Paprika und Kartoffelstücken) 
 
 
Würzfleisch nach DDR- Rezept      7,00€ 

(zartes Schweinefleisch in einer 
cremigen Mehlsauce, verfeinert mit 
Kapern und einem Hauch von Weißwein, 
überbacken mit Käse und serviert mit Toast) 

 

 

 

 

 

 

 



 
Kreative Schnitzelvariationen 

 

Saftiges Schweineschnitzel in  

einzigartigen Kombinationen            
12,00€ 

 

Ganz nach Wunsch mit 

 frischem Bauernbrot        + 2,00€ 
 goldbraunen Pommes                        + 4,00€ 
 pfannenfrischen Bratkartoffeln                  + 5,50€ 
 hausgemachtem Kartoffelsalat                        + 5,50€ 
 umhüllt von Bacon und gekrönt  

von saftigem Spiegelei                    + 6,00€ 
 Pulled Pork          

langsam geschmortes und zerrupftes Schweinefleisch€          + 6,00€ 
 Würzfleisch nach DDR-Rezept           + 4,50€ 
 Würzfleisch mit Käse überbacken          + 7,50€ 
 Zigeunersauce verfeinert mit 

Zwiebel, Paprika und Kräutern                  + 6,00€ 
 Mit frischem Spiegelei                    + 1,50€ 
 Mit cremigen Rahmchampignons           + 4,50€ 
 Cordon Bleu mit Schinken und Käse gefüllt                   + 4,50€ 
 frischer, bunter Beilagensalat            + 3,00€ 

 

Jedes Schnitzel bieten wir auch in Kinder- und Seniorengerechten Portionen 
an – mit einem Rabatt von 5,00€ 

 



 

Unsere Burgerspezialitäten 

 

 

Alle Burger wahlweise mit Käse (zzgl. 1,00€) oder Pommes Frites (zzgl. . 2,50€) 

 
 
Chickenburger              9,50€ 
135 Gramm Hühnchen, Salat, Tomate, Zwiebel, Gurke, Burgersoße    
 
Rinderbeefburger           12,00€ 
120 Gramm Rindfleisch, Salat, Tomate, Zwiebel, Gurke, Burgersoße 
 
Barbecue- Beefburger          12,00€ 
120 Gramm Rindfleisch, Salat, Tomate, Zwiebel, Gurke, BBQ-Soße 
 
Elvis- Burger            13,50€ 
120 Gramm Rindfleisch, Salat, Tomate, Zwiebel, Gurke 
Spiegelei, Burgersoße 
 
Dorfkrug- Burger           15,00€ 
170 Gramm Rindfleisch, Salat, Tomate, Gurke 
Schmorzwiebeln, BBQ-Sauce 
 
Pulled-Pork-Burger         12,00€ 
Geräuchertes Schweinefleisch mit Krautsalat, Gurke, Zwiebeln, Burgersoße 
 
 
 
 
 

 
 
 



 
 

Ofenfrische Flammkuchen 
 
 
Italienisch           16,00€ 
Mozzarella, Pesto, Cocktailtomaten, Frühlingszwiebeln 
 
Griechisch          17,00€ 
Feta Käse, Oliven, Zwiebeln, Mais, Paprika 
 
Elsässer           16,00€ 
Speck, Zwiebel, Käse, Crème fraîche 
 
Thunfisch          17,00€ 
Thunfisch, Zwiebeln, Mais, Crème fraîche 
 
mit Würzfleisch nach DDR- Rezept     17,00€ 

 

Kleine Klassiker für Jung und Alt 

 

Pommes Frites mit Ketchup oder Majo       4,00€ 

6 Chicken Nuggets mit Pommes Frites        8,50€ 

Röstitaler mit Apfelmus          6,50€ 

Bauernfrühstück             9,00€ 

Strammer Max            8,00€ 

 

 

 

 



 

Herzhafte Ofenkartoffeln 

 

Italienisch mit großem gemischtem Salat    16,50€ 
Mozzarella, Pesto, Cocktailtomaten, Frühlingszwiebeln 
 

Griechisch mit großem gemischtem Salat    17,00€ 
Feta Käse, Oliven, Zwiebeln, Mais, Paprika 
 
Ofenkartoffel          17,50€ 
mit pan. Zitronen – Estragon Hühnchen 
 
Ofenkartoffel Pulled Pork        17,50€ 
mit Schmorzwiebeln 
   

dazu reichen wir hausgemachter Sour Creme 

 

Bodenständige Genussklassiker 

 

Schüsselsülze, zartes Fleisch aus 

eigener Schlachtung auf Brot       8,50€ 

 oder mit Bratkartoffeln            13,00€ 

 

Hausgemachte Rinderroulade 

Mit Apfel-Vanille-Rotkohl und Thüringer Klößen   23,50€ 

 

 



 

Feine süße Abschlüsse 

 

Warmer Schokolavakuchen        9,00€ 
Serviert mit frischen Früchten, Sahne 
und eine Kugel Eis 
 
Kleiner Eisbecher          7,50€ 
3 Kugeln gemischtes Eis,  
Schoko, Vanille, Erdbeer und Sahnetoping 
 
Schweden Eisbecher                     9,50€ 
3 Kugeln Vanilleeis mit Apfelmus, Eierlikör und Sahnetoping 

 
Hinweis zu Allergenen 

 
Bitte beachten Sie, dass unsere Speisen möglicherweise Allergene 

enthalten. Wenn Sie eine Allergie oder Unverträglichkeit haben, sprechen 
Sie bitte unser Personal an. 

 
 

Von  Herzen Willkommen im Dorfkrug. Es ist uns eine Freude, Sie hier zu 
haben. Zögern Sie nicht unser Team anzusprechen. – Wir sind gern für Sie 

da und möchten das Sie sich bei uns wohlfühlen. 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

    Unsere Preise verstehen sich: 
 

 In Euro ohne Trinkgeld 
 Incl. 19% Mehrwertsteuer 
 Lohnsteuer 
 Einkommenssteuer 
 Gewerbesteuer 
 Personalkosten 
 Mindestlohn 
 Bürokratischer Aufwand der Verordnungen 
 Steuerbüro: monatliche Buchführung und Jahresabschluss 
 Sozial- Krankenversicherung 
 Versicherungen 
 Gebühren 
 Beiträge Berufsgenossenschaft 
 Gas- Heizkosten 
 Warm- Kaltwasser 
 Stromkosten 
 Müllgebühren 
 Speiseresteentsorgung 
 Wasch- Putzmittel  
 Toilettenpapier 
 Handtücher und Seife 
 Reparaturkosten 
 Wartungsverträge 
  
 Telefon- Internetgebühren 
 Dekoration 
 GEMA 
 Radio- und Rundfunkgebühren 
 Pachtkosten 

 
Für Ihren Besuch bedanken sich: das Finanzamt, die Gemeinde und natürlich das        
Team der Schenke Niederdorla. 
 
 


