ELENCO DEI'14 ALLERGENI ALIMENTARI

ARACHIDI E DERIVATI
Snack confezionati, creme e condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi

’ Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagil, noci pecan, anacardi e pistacchi

LATTE E DERIVATI
Ogni prodotto in cui viene usato il latte:
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie
MOLLUSCHI
nestrello, cannolicchio, capasanta,
ostrica, patella, vongola, tellina ecc
PESCE
. Prodotti alimetari in cui @ presente
il pesce, anche se in piccole percentuali
SESAMO
emi interi usati per il pane, farine anche
se lo contengono in minima percentuale
SOIA
Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili
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Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili

Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut. inclusi ibridati derivati

Presenti in cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, farine e similari

Si puo trovare nelle salse e nei
condimenti, specie nella mostarda

SEDANO

Sia in pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionanti, pasta all'uovo
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TroccoL) cAClo EPEPEI0EY ()
GNOCCH! DI PATATE VIOLA AL coraonzolA Enog) € (DO
RISOTTO SALSICCIA E BONARDA IMBOTTIGLIATO 1€ ()
RISO AL SALTO CON CREMA D1 TALEGG10 12€ ()
PAPPARDELLE AL RAGU D) CINGHIALE 14€ U
RISOTTO ALLA MILANESE coN 05sosuco 23€ () O

SECONDI A BASE DI CARNE

ENTRECOTE DI MANZO ALLA PIASTRA 1€
FIORENTINA DI MANZO 6,5€ / HG
FILETTO DI MANZO AL PEpE VERDE 25€ () ()
COTOLETTA ALLA MILANESE 8,5€ /He (@ O
TARTARE D FASSONA CON CIPOLLE DI TROPEA CARAMELLATE 18€
ARROSTICINI DI OVINO ALLA GRIGLIA 10PZ. 2€

SECONDI DI CARNE (BT

HAMBURGER DI CHIANINA CON PATATINE FRTTE 2€ @ () O O
( PANE, LATTUGA, MAIONESE, POMODORO, CHEDDAR )
TAGLIATA DI MANZO CBT AL ROSMARINO 20€
TAGLIATADI MANZO CBT AL BALSAMICO 20€
TAGLIATADI MANZO CBT RUCOLA E GRANA 20€ ()
TAGLIATADI MANZO CBT Al PORCIN] 25€
GALLETTO CROCANTE 500/6006 6€
05508UCO €
( CONTORN) +4€ )

CONTORNI € 4

PATATINE FRITTEED
VERDUREALLA GRIGLIA
INSALATA MISTA
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GNOCCO FRITTO CON NUTELLA S€
CHEESECAKE 6€
TIRAMISU 6€

CREMA CATALANA 6€
. GELATO ALLA CREMA CON NUTELLA E GRANELLA DI ARACHID) 6€

CAFFE + CON TRIS DI DOLC) DELLA CASA € 7

SORBETTO AL BRAULIO 6€
SALAME AL CIOCCOLATO CON CREMA AL MASCARPONE 6€
CANTUCC) CON BINSANTO 7€
TORTA CAPRESE 6€

)



VINI BIANCHI

VERMENTINO GALLURA ATARGAI 18€
FALANGHINA SANNIO JANARE 20€
SAUVIGNON BLANC ZFE
R/BOLLA GIALLA COLLIO 20€
ROERO ANEIS VILLALTA 2FE
GEWURZTRAMINER 2FE
PECORINO B€
PASSERINA 18€

VINIROSS

BONARDA SECCA 15€
LAMBRUSCO CASTELVETRO 8€
LAMBRUSCO GRASPAROSSA LE BOLLE 18€
GUTTURNIO SUPERIORE 20€
AGLIANICO SANNIO JANELARE ZFE
NERO D’AVOLA LE CONTRADE ZHE
DOLCETTO D) DOGLIAN) IS€
BARBERA D’AST] SAN NICOLAO 8€
NEBBIOLO D’ALBA ABBONA 26€
REFOSCO DAL PEDUCOLO ROSSO 18€
LAGREIN GRIES 25€
PINOT NERO DOS CASLIR 7€
MORELLINO DI SCANSANO SANTA MARIA Z0€
CHIANTICASTIGLIONI 20€
NOBILE DI MONTEPULCIANO 23€
SANGIOVESE D) ROMAGNA IL GALANTE 20€
CABERNET SAUVIGNON 18€
PRIMITIVO PUGLIA ECCUM 16€

BOLLICINE

PROSECCO VALDOBBIADENE 25€
MOSCATO D’AST| 20€
FERRARI BRUT € 40
FRANCIACORTA BRUT 30€
FRANCIA ORTA SATEN 35€

ROSATO

ALIE ROSETOSCANO 22€

VINO AL CALICE

PROSECCO € / BONARDA 4€
CHIANT) S€ / GALANTE S€

COCKTALL

SPRITZ APEROL S€
SPRITZ CAMPAR) S€
GIN F12Z S€
NEGRON| 6€
SBAGLIATO S€
HUGO S€

BIBITE

BIBITE 2.50€
BIRRA IN BOTTIGLIA S€
BIRRA ALLA SPINA MEDIA S€
BIRRA ALLA SPINA PICCOLA 3€
AQUA BOTTIGLIA PICCOLA FE
AQUA BOTTIGLIA GRANDE 2,5€

LIQUORI

AMARI 3,50/ 4 €
RUM DA 6€



